
A gondosan válogatott kakaóbabnak 
és a kíméletes feldolgozási folyamatnak 
köszönhetően felhasználásuk nem ismer 
határokat: a desszertektől kezdve, a 
tortákon át, a professzionális bonbonokig 
kiváló minőségű termékek készíthetőek 
belőlük.



62%-os étcsokoládé g yümölcsös 
ízvilággal , mely a szárítot t piros 
gyümölcsök jellegéből ered, visszafogott 
likőr és fa aromák társaságában. Ezek 
az ízek tökéletesen összeolvadnak egy 
enyhe citromos savassággal és puha 
füstös karakterrel.

Felhasználás: ízesítés / bonbon-táblás csokoládé / bevonó / dekoráció

Felhasználás: ízesítés / bonbon-táblás csokoládé / bevonó / dekoráció

Kakaótartalom: 71% Zsírtartalom: 40% Fluiditás:

71%-os étcsokoládé intenzív, ugyanakkor 
kiegyensúlyozott pörkölt kakaó ízzel, 
valamint citrusos és piros gyümölcsös 
ízjegyekkel . Tökéletes keveréke a 
fűszeres és fás aromáknak.

Kakaótartalom: 62% Zsírtartalom: 38% Fluiditás:

1 kg, 5 kg

1 kg, 5 kg

Raval 71%

Grácia  62%
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28%-os fehércsokoládé, mely tejes és 
krémes ízével rabul ejti az ízlelőbimbókat. 
A kiegyensúlyozott édes és enyhe 
vaníliás ízjegyeknek köszönhetően 
élmény fogyasztani.

34%-os tejcsokoládé intenzív ízzel 
és karamellás jegyekkel , amelyet 
finoman kiegészít a kakaó lágy érintése. 
Ezen ízek kombinációja és a f inom 
krémesség egyedülálló ízt kölcsönöz a 
tejcsokoládénak.
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Sants 34%

Born 28%

Zsírtartalom: 36% Fluiditás:

Zsírtartalom: 34% Fluiditás:

1 kg, 5 kg

1 kg, 5 kg

55%-os étcsokoládé f inom kakaós 
ízzel, az édes és a gyümölcsös ízek 
eg yensúlyával , melyeket f inoman 
kiegészít a lágy fás árnyalat, és egy 
enyhe, aszalt gyümölcsökre jellemző íz.

Felhasználás: ízesítés / bonbon-táblás csokoládé / bevonó / dekoráció

Kakaótartalom: 55% Zsírtartalom: 36% Fluiditás:

1 kg, 5 kg

Horta 55%
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Felhasználás: ízesítés / bonbon-táblás csokoládé / bevonó / dekoráció

Felhasználás: ízesítés / bonbon-táblás csokoládé / bevonó / dekoráció

Kakaótartalom: 28%

Kakaótartalom: 34%



2 kg, 7 kg

7 kg

2 kg, 7 kg

Kakaótartalom 82%

Kakaótartalom: 72% Zsírtartalom: 40% Fluiditás:

Zsírtartalom: 44% Fluiditás:

Felhasználás:  csokoládé kreációk / extra dekorációk / bevonó /
ganache / bonbon-táblás csokoládé

Felhasználás:  csokoládé kreációk / extra dekorációk / bevonó /
ganache / bonbon-táblás csokoládé

Felhasználás:  csokoládé kreációk / extra dekorációk / bevonó /
ganache / bonbon-táblás csokoládé

72%-os csokoládé intenzív trópusi 
gyümölcsöket, mint például ananászt, 
barackot, maracuját idéző ízvilággal.  Ezek 
a gyümölcsös ízek tökéletes összhangban 
állnak az enyhe növényi és fűszeres jegyekkel.

República Dominicana 72%
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82%-os csokoládé határozott kakaó és 
intenzív növényi illetve földes ízjegyekkel, 
amelyek közül az olíva és fenyő kerül 
előtérbe. Ezek az ízek különböző magvas 
jegyekkel kerülnek összhangba, mint például 
a mogyoró és a mandula. Enyhe trópusi 
gyümölcsös aromák is felfedezhetőek 
benne.

República Dominicana 82%
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República Dominicana 100%*

Kakaótartalom: 100% Zsírtartalom: 54% Fluiditás:

100%-os dominikai csokoládé melynek 
egyedi karakterét az intenzív növényi és 
földes íz adja, melyet egy leheletnyit ellágyít 
a fűszeres, enyhén trópusi ízvilág. 0
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Organikus csokoládék 
a Dominikai Köztársaságból

* csak rendelésre


