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A Bacio di Dama a piemonti régié kedvenc sﬁtemé. |
A mogyoro, amandula és a ropogos texturajii étcsokoladé intenziv
fuziéjanak a parositasa, ami most izgalmas fagylalt formajaban kel életre.

OSSZETEVOK DEKORACIO
Fehéralap 3520¢ Pernigotti KIT Bacio di Dama
étcsokoladés paszta izlés szerint

Pernigotti KIT Bacio di Dama
Botmixerrel keverje a mandulas-mogyoros pasztat az

mandulas-mogyords paszta 400g
Dextréz 80 elkészitett fehéralaphoz és fagyassza ki. Engedje kia
) & tégelybe afagylalt felét, majd variegalja a Pernigotti
Osszesen 4000¢g

Bacio di Dama étcsokoladés pasztaval. Engedjeraa
maradék fagylaltot és ismételje mega folyamatot.

Tipp: Dekoraciénak hasznaljon Bacio di Dama kekszet.



