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Erjesztett friss paszta
blzacsiraval és kovasszal

Buzacsira — Az erdvel teli természetes alapanyag!
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v természetes életero
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Az UNIFERM FermFresh-Goldling
hasznalatanak elonyei On szamara:

Innovativ alapanyag...

» E-szam mentes » Minden tipusu kenyérhez és
» Enyhén édes a hozzaadott pékaruhoz hasznalhato
cukorrépa szirup miatt b Friss termék (hdtend8) mdanyag védérben

... szamos finom pékaruhoz és kenyérhez

> Az egészséges étrend » Kimagasldan hosszan tarté frissesség

mindennapi része b Buzacsira tartalmanak kdszonhetéen

> Tartalmazza a kovaszt kedvezd hatassal van az egészségre

» Taplalé buzacsira olajjal > Egyszer( felhasznalhatésag, kivalo iz

Adagolas
10-40% a liszt sulyara szamitva
10-30% a kész tészta salyara szamitva
Recept
Buzaliszt 7 kg
Rozsliszt 3 kg
UNIFERM FermFresh-Goldling 3 kg
UNIFERM MegaStabil 0.1 kg
UNIFERM Activa stitéélesztd 0.3 kg
S6 0.22 kg
Viz kb. 6.4 kg
Osszesen: 20.02 kg
Elkészités:
Dagasztasi id6 alapos dagasztas
Tészta hémérséklete kb. 26 °C
Pihentetés kb. 20 perc
Darabsly 0.85 kg
A felletét kenyérmorzsaval és szezammaggal diszitjk.
Kelesztési idé kb. 40 perc
Sutési id6 kb. 50 perc
Stitési hémérséklet 250 majd 210 °C
Budapest Gyor Nyiregyhdza Keszthely Szolnok
1039 Budapest, 9028 Gyér, 4400 Nyiregyhaza, 8360 Keszthely, 5000 Szolnok,
Ipartelep u. 1/b Fehérvari ut 78/b Tiszavasvari Gt 37. Kulsé Zsidi ut 6/b Thoksly Ut 101 bekaskft.hu
(1) 240 1129 (96) 410 080  (96) 413 355  (42) 506 134  (42) 342 449  (83) 200 141 (56) 200 093

budapest@bekaskft.hu  gyor@bekaskft.hu nyiregyhaza@bekaskft.hu keszthely@bekaskft.hu  szolnok@bekaskft.hu




