CIBEKAS  NORTEOEUROCAC AKCIO
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350 g Crema Vela Speculoos krém

250 g Zafiro tejbevoné
50 g Hantolt ostyatormelék

60 g Dio
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50 g S6s karamell gabonagolyo
100 g Zafiro tejbevonoé

1. Készitse el6 a csokoladé formakat egy talcan.
2. Keverje 6ssze a Zafiro tejbevonét a Crema Vela Speculoos-al
és olvassza fel mikrohullamu sutében rovid idékdzonként (30 masodperc),
kdzben alaposan keverje, amig a hémeérséklet 46-48°C-ra nem emelkedik.
3. Adja hozza a Hantolt ostyatormeléket, a didt és a sot, majd keverje el.
4. Toltse a formakat, Ugyelve ra, hogy a levegbbuborékokat elkerulje
€s a massza jol elteruljén.
5. Helyezze a hitébe 25 percre. Ellendrizze, hogy a szelet kikristalyosodott-e,
majd vegye ki a formabal.
6. Hagyja szobahémeérsekleten (21°C) 2 éran at, majd diszitse
és helyezze tanyérra. Diszitse Uugy, hogy vonalakat huz
a Zafiro tejbevonodval és a S6s karamellas
gabonagolyéval.
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EGY SZELET (100 G) NETTO
ALAPANYAGKOLTSEGE:

226 FT
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