CIBEKAS  NORTEOEUROCAC

cukraszat - siitéipar » gasztronémia

&ffééc/% c

EGY SZELET (100 G) NETTO
ALAPANYAGKOLTSEGE:

FAVA S

350 g Crema Vela Gold karamell krém

250 g Zafiro Gold karamell bevono

50 g Piritott kukorica
30 g Popcorn

5 g Arany ételfesték
1db Ecset

20 g Arany csokoladédara

1. Készitse el6 a csokoladé édntéformat.

2. Készitse el a pattogatott kukoricat a mikrohulldmu sutében,
majd nyissa ki a csomagolast és hagyja kihudlni.

3. Keverje 6ssze a Zafiro Gold-ot a Crema Vela Gold-dal és olvassza fel
mikrohullamu sutében rovid idékdzonként (30 masodperc), _
kdozben alaposan keverje, amig a hémérséklet 46-48°C-ra nem emelkediks«

4. Adja hozza a tért kukoricat és a pattogatott kukoricat.

5. Toltse a formakba, Ugyelve ra, hogy a levegédbuborékokat elkerulje \
€s a massza ol elteruljon. —

6. A pattogatott kukoricat dntse a tetejére és fedje le. i

7. Helyezze hitébe 25 percre. Ellendérizze, hogy megszilardult, majd vegye ki a formabal.

8. Hagyja szobahémeérsékleten (21°C) 2 6ran at, majd diszitse és helyezze tanyérra.

Tegyen egy kevés arany ételfestéket az ecset hegyére és szinezze be
a szeletek tetejét.
Dekoralja Arany csokoladédaraval és talalja.

AZ AKCIO ERVENYES 2026.09.01-30. KOZOTT.



