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A Veliche-rol

A Veliche prémium belga csokolddék gyartasaval foglalkozo, vildgszerte ismert csalddi véllalkozas. Anyavaéllalata,
a Cargill tobb, mint 150 éve van jelen a piacon, és egyike a vildg azon csokoladégyartdinak, melyek a kakadbab
Utjat a beszerzéstdl egészen a késztermék értékesitéséig végig felugyelik. Kindlatukban magas minéségd, eltérd
kakadtartalmu csokoladék széles valasztéka érhetd el, sokrétl felhasznalasi lehetéségekkel.

A Veliche kozvetlen kapcsolatban all a helyi termeldkkel,
és kizarélag vélogatott nyugat-afrikai kakadbabokat hasznal.
Az alapanyagokat szigord mind&ségellendrzésnek vetik ala,
élelmiszer-szakért6ik pedig a recepturak tokéletesitése mellett
folyamatosan Uj felhasznalasi lehet&ségeket is kutatnak.

A Veliche célja, hogy a gondosan Kkivalasztott mind&ségi
oOsszetevOknek kdszonhetéen olyan csokoladékat készitsen,

amelyek nemcsak kivalé izGek, hanem a veluk valé alkotas is CsaladltUIaJdonu vallalat

gyors problémamegoldas
kildetéstudat

globalis gondolkodas
rugalmas partnerség

« fenntarthato tizlet




Meghatarozott termotertletrol
szarmazo, karakteres izvilagu esokoladek

OKAPI 63% szarmazasi hely: KONGO
2,5 kg

Erételjesen dinamikus izvildgu csokoladé, amely intenziv kakao izzel,
dohanyjegyekkel és tiszta, kellemes keserliséggel indul. Az élmény a fekete bors,
a narancs, a mazsola és az aszalt gyumolcs izeivel folytatodik, gydgyndvényessé
alakulva, végul mézes édességgel bucsuzik.
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veliche

min. kakadtartalom atl. zsirtartalom viszkozitas
@ GANACHE-HOZ &7 PRALINEHEZ @ DESSZERTHEZ
@ FAGYLALTHOZ @ TORTAHOZ

USULUTAN 65% szarmazasi hely: EL SALVADOR
2,5 kg

Karakteres izvildgu csokoladé, fas, dohanyos aromaval. Erételjesen indul diés porkolt
profillal, majd atadja helyét a cseresznye és a szilva gyengéd savassaganak.

Erett sdrgabarack és észibarack jegyek érezhetéek egy csipetnyi jazmin
tarsasagaban. Tiszta, édes-savanykas lecsengéssel zarul.
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min. kakaodtartalom atl. zsirtartalom viszkozitas

%
veliche

@ GANACHE-HOZ ‘§3 PRALINEHEZ @DESSZERTHEZ

@ FAGYLALTHOZ @TORTAHOZ
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ESSENTIAL 54%
10 kg, 5 kg

Harmonikus izvildgu étcsokoladé, leheletnyi kesernyés izzel, 54% kakadtartalommal.

5@ 35% 60000

SAVAS KAKAOS
min. kakadtartalom atl. zsirtartalom viszkozitas
KESERNYES EDES
@ GANACHE-HOZ g MOUSSE-HOZ @ DESSZERTHEZ
@ FAGYLALTHOZ TUKORGLAZURHOZ FOLDES GYUMOLCSOS

EMOTION 58%
10 kg, 5 kg

Keserédes étcsokoladé gyengéd kakad izzel, 58% kakadtartalommmal.
Elengedhetetlen minden kézmuves csokoladéval dolgozé szamara.

min. kakadtartalom  atl. zsirtartalom viszkozitas

SAVAS KAKAOS

KESERNYES EDES
@ GANACHE-HOZ @ MOUSSE-HOZ @ DESSZERTHEZ

@ FAGYLALTHOZ TUKORGLAZURHOZ FOLDES GYUMOLCSOS



veliche

TEMPTATION 64%
5 kg

Hangsulyos, keserédes étcsokoladé, tokéletesen kiegyensulyozott kakad izzel és
enyhe savassaggal, 64% kakadtartalommal.

@ 4@ L0060
SAVAS KAKAOS

min. kakadtartalom atl. zsirtartalom viszkozitas

KESERNYES EDES
@GANACHE-HOZ ﬁ DESSZERTHEZ @ FAGYLALTHOZ

FOLDES GYUMOLCSOS

SENSATION 72%
10 kg, 5 kg

Erds, testes étcsokoladé, 72% kakaodtartalommal, amely biztositja a hangsulyos
keserlséget és gyumolcsosséget.
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SAVAS KAKAOS

min. kakaodtartalom atl. zsirtartalom viszkozitas

KESERNYES EDES
@ GANACHE-HOZ .§ PRALINEHEZ @ DESSZERTHEZ

@ FAGYLALTHOZ TUKORGLAZURHOZ FOLDES GYUMOLCSOSs
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OBSESSION 30%
10 kg, 5 kg

Gazdag, krémes fehércsokoladé, 30% kakadtartalommal,
tokéletes tejes és édeskeés egyensullyal.

N ,
303 36% 23% KREMES

min. kakadtartalom  atl. zsirtartalom tejtartalom KARAMELLAS EDES
viszkozitas
TEJES VANILIAS

@ GANACHE-HOZ ﬁ MOUSSE-HOZ @ DESSZERTHEZ

7 PRALINEHEZ ©° TUKORGLAZURHOZ

DELIGHT 29%
10 kg, 5 kg

29%-0s fehércsokoladé, finom karamellas
és enyhe édes jegyekkel.

\ \ ‘
29% 33% 15% KREMES

min. kakadtartalom  atl. zsirtartalom tejtartalom KARAMELLAS EDES
viszkozitas
TEJES VANILIAS

@ GANACHE-HOZ ﬁ MOUSSE-HOZ @ DESSZERTHEZ

7 PRALINEHEZ TUKORGLAZURHOZ

EUPHORIA KARAMELL 31%
2,5 kg

Barsonyos texturaju belga csokoladé gazdag karamell
izvildggal, egy csipetnyi séval fUszerezve.

KREMES EDES
28,5%

min. kakadtartalom  atl. zsirtartalom tejtartalom VAJAS INTENZIV
. - KARAMELLAS
viszkozitas

@ GANACHE-HOZ é MOUSSE-HOZ @ DESSZERTHEZ

& PRALINEHEZ @TORTAHOZ TUKORGLAZURHOZ



INTENSE 35%
10 kg, 5 kg

Kivald tejcsokoladé, lagy karamellas aromaval
és élénk kakads izvildaggal, 35% kakadtartalommmal.

N3
veliche
\ KREMES KAKAOS
35% 36% 22%
min. kakadtartalom  atl. zsirtartalom tejtartalom KARAMELLAS EDES
. ol TEJES VANILIAS
viszkozitas

@ GANACHE-HOZ é MOUSSE-HOZ @ DESSZERTHEZ

$PRALINEHEZ TUKORGLAZURHOZ

SUTHETO ETCSOKOLADE CSEPP
10 kg, 2 kg

Suthetd étcsokoladé csepp, min. 46% kakadtartalommal. Pékaruhoz
és suteményhez ajanljuk.

Belgiumban késziilt prémium csokoladé,
amely kizarolag Nyugat-Afrikabol szarmazo
¢és valogatott kakaobabbol allitanak el6.
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OBEKAS veliche

cukraszat - sutéipar - gasztrondmia SouRMET

BELGIAN CHOCOLATE

Pekandios-whiskey-s fehércsokoladée bonbon

Csokoladéburok:
Veliche Fehércsokoladé
Obsession 30%

Vanilia - Whiskey ganache

Hozzavalok:

+ 440 g Veliche fehércsokoladé Obsession 30%
- 45 g Babbi invertcukor

« 250 g 35%-0s tejszin

- 4 g vaniliarud

. 88 gvaj

- 30 g whiskey

Elkészités:

1. Forralja fel a tejszint a vanilidval, majd hagyja azni.
Vegye ki beléle a vaniliarudat.
2. Forralds utan adja hozza az invertcukrot.
. Keverje 6ssze a tejszint és a Veliche Obsession 30%
fehércsokoladét, majd adja hozza a puha vajat
és a whiskey-t.
4. Botmixerrel dolgozza simara és 27°C-on hasznalja fel.

Pekandiés praliné ‘

Hozzavalok:

W

+ 90 g Veliche tejcsokoladé Intense 35%
« 420 g 60/40 aranyu pekandié praliné
« 75 g ropogos ostyatérmelék

« 3gs6

+ 30 g kakadvaj

Elkészités:

1. Olvassza fel a Veliche Intense 35% tejcsokoladét
és a kakaévajat 45°C-ig.

2. Apritsa a ropogds ostyatormeléket finom darabokra
(majdnem por allagura).

3. Keverje 06ssze a pekandio pralinét, a sét és a finomra 6rolt
ropogos ostyatormeléket a megolvasztott csokoladéval.

4. Alaposan keverje 6ssze, majd temperalja a pralinét 28°C-ra.
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