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BAKERY INGREDIENTS

Afonyatoéltelék

45% dfonyatartalommal, gyiimélcs-
darabokkal. Remek téltelék nyitott és zdrt
péksiiteményekbe, pitékbe, cukrdszsiitemé-
nyekbe és pohdrdesszertekbe, mousse-ok-
ba.

Siitésdllo és fagyaszthaté mangotaltelék.
70%-o0s gytimolcstartalmmal, melybél 58%
mango. Kivalo és ujszerti iz
péksiiteményekhez és
cukrdszsiiteményekhez egyardnt.
Keverheté tejszinhabbal és alapkrémekkel.

Siitésdllo és fagyaszthaté meggytoéltelék
70%-os gytimolcstartalommal, egészben
maradt meggydarabokkal. Kivdlo
péksiiteményekhez és
cukrdszsiiteményekhez egyardnt.
Keverheté tejszinhabbal és alapkrémekkel.

Siitésdllo vaniliaizii toltelék. Elkészitése
egyszert, nem igényel f6zést: magas

fokozaton megfelel6 mennyiségli vizzel 3

percig keverendé. Elkészités utdn tovdabb
izesitheté példdul magvakkal és

gylimélcsokkel, igy egy krémbdl tobbféle =
krém is készithet6 gyorsan és egyszertien.

Sos karamellas
toltelék

Gazdag izvildgu, ldgy s6s karamellds
toltelék. Sokoldaluan felhaszndlhaté,
igy egyardnt alkalmas tortdk

és péksiitemények betoltéséhez.
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Dekor porcukor
(nem olvad)

Funkciondlis, nem olvadé porcukor. A meleg
stitemény tetejére is szorhato, mégis szép,
Idtvdnyos marad és nem tapad vagy
csomosodik 6ssze. Fagyaszthato,
felengedést kdvet6en is meg6rzi dekordcios

jellegét.

Bevonomassza: pisztacia, afonya,
eper, narancs, limoncello,
karamella izek

Rugalmas bevonémassza, amely
dekordcioként és bevonémasszaként is
megadllja a helyét. A bevonat nem torik,
desszertek bevondsdra is alkalmas. 50 fokos
hevités utdn alkalmazhato. A vastagabb
bevonat érdekében 25-30 fokra visszah(itve
haszndlandé.

25%-0s mandulatartalmu, extra finom
bevonémassza. A mandulamasszat
spanyol és kaliforniai manduldk kiil6nleges
keverékeébdl dllitjdk elé.

E a&rcibén massza (3x)

Burkoldshoz, téltéshez egyardnt
alkalmazhaté massza. Kivalé marcipdn
alternativa, mely nem tartalmaz
mesterséges anyagokat. Marcipdn
masszdval keverve is haszndlhaté.
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