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cukraszat sut0|par gasztronomla

A hét
fagylaltja

Arany 4 korte sorbet
pekandtoval 7

Azamatos korte sorbet és azintenziv, aranylo,
csokoladés-karamell ellenallhatatlan
kombinacioja, amelyet a ropogos felezett .-
pekandi6 darabok tesznek igazan kulonlegesse
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Caraman vilmoskértepiiré........... 2600¢

VIZuootserssseessumsssssseesssssssssssssssssssssssessssens 580¢

(710 R 380¢ | ,
(€T 1 (04 10] O 160¢g Lga !
DEXEIOZ..ovoseveeeesssenesssssssssssssssssssssssseses 80¢g ' " o
Babbi Base Frutta 100 SDL............... 728 0
OSSZESEN..........cooeeee e 3872¢ n
DEKORACIO

Pernigotti pekandios morettina ... izlés szerint

Melegitse fel a vizet 30 °C-ra. Keverje 6ssze a cukrot, a gliikdzport,
a dextrozt és a Babbifagylaltalapot, majd fokozatosan adja hozza
aVizhez és pasztorizalja 82-84°C-on. Gyorsan hiitse vissza 4°C-ra, purée de

c c , 0 o O . s S ;. poire Williams
majd adja hozza a kdrtepiirét és homogenizalja. Hagyja 6sszeérni Wilams poar puree
6-8 dran at 4°C-on, majd fagyassza ki fagylaltgépben. e
Engedje atégelybe afagylalt felét, rétegezze a Pernigotti pekandios l acBm
morettina-val, majd ismételje meg a maradék fagylalttal és tegye \

sokkoléba 10 percre.
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Egy gombac (40 g) netté alapanyagkoltsége: 78 Ft
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