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A het
fagylaltja

Tropust szenvedsé ly

A krémes kdkusz sorbet és az (iditéen savas
maracuja harmonikus talalkozasat a lagy
fehércsokoladé koronazza megebbena
tropusiihletésii fagylalthan.
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DEKORACIO

Babbi maracuja variegato............ izlés szerint
Babbi fehércsokoladés golosa .. izlés szerint

Melegitse fel a vizet 30 °C-ra. Keverje 6ssze a cukrot, a gliikkdzport és a Babbi
fagylaltalapot, majd fokozatosan adja hozza a vizhez az invertcukorral
és pasztorizalja 82-84°C-on. Gyorsan hiitse vissza 4°C-ra, majd adja hozza
a kokuszpiirét és homogenizalja. Hagyja 6sszeérni 6-8 6ran at 4°C-on, dpurée

. q ; e COCO
majd fagyassza ki fagylaltgépben. coconut puree
Asorbet felét engedije ki a tégelybe, variegalja Babbi maracuja variegatoval,
majd engedje ra a maradék fagylaltot, egyengesse el és teritse be Babbi
fehércsokoladé golosa-val, majd tegye sokkoloéba 10 percre.

Egy gombac (40 g) netté alapanyagkoltsége: 74 Ft
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