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MINDEN KIVALO PIZZA A MEGFELELO LISZTTEL HEZDODIH g
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cukraszat e siitéipar » gasztronémia

Idealis:
v Klasszikus napolyi
pizzahoz (AVPN)
v Tepsis pizzahoz
v Olasz focaccia-hoz

Idealis:
v Klasszikus és modern napolyl ; ”

pizzahoz

v Kék és piros Caputo liszt
helyettesitésére

Idealis:

v Poolish/biga el6tésztakhoz

v Hosszl érlelési klasszikus
olasz pizzahoz direkt tésztaval

v Modern napolyi pizzahoz

v Magas hidrataltsagu tésztakhoz

Idedlis:

v Mas lisztekkel keverve javitja &
a tészta szerkezetét és
rugalmassagat,

mikozben nagyon jé izt ad.

v Gourmet pizzakhoz
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IL MAESTRO "1"



	Minden kiváló pizza a megfelelő liszttel kezdődik.
	GYORS VÁLASZTÓ - MELYIK LISZTET MIKOR?
	közepes ÉRLELÉS 12-24 óra VERDE "00"



