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Francia Desszertek
2026. aprilis 29.

Meruljon el az ude és gyimaolcsos
francia desszertek vildgaban!
Elisangela Richard bemutatja, hogyan készithet

elegdns és modern cukrdszkuldénlegességeket
prémium mindségu francia Caramanfruit gyumalcspurékkel.




Y 4 y

”
O BEKAS
cukraszat - siitdipar - gasztronémia v

A desszerteket késziti

Elisangela Richard a francia cukrdszat elismert szakembere,
aki Parizs ikonikus iskoldiban és szallodaldncaiban
tokéletesitette tudasat a klasszikus és modern

francia desszertek vildgaban. &

Szakterulete a gyumaélcspurék magas szinti
alkalmazasa, kulénds figyelemmel Y
az izek egyensulydra, a textarak

preciz kialakitasara és a termékek \ e
stabilitasara. b

Datum és idopor

2026. aprilis 29. szerda;
9:00-15:30

Helyszin:

1037 Budapest,
Bojtar utca 55-57.
Békas Kft. bemutatoter

Részveteli diy:
netté 25 000 Ft/f6

Jelentkezési szandékat kérjuk jelezze a marketing@bekaskft.hu email
cimen legkés6bb 2026.04.24-ig. A helyek korlatozott szamban elérhetéek!

A tréning dija tartalmazza: részvétel a bemutaton, részletes receptek,
kedvezmeényes vasarlas Caramanfruit termékekre, kavé és szendvicses ebéd.



