¥ AJANDEK
veliche AKCIO

HA TAVASZ, AKKOR REPATORTA!

TEGYE KULONLEGESSE NARANCS iZzU CSOKOLADEFORGACCSAL
T e . )

BOBEKAS [

cukraszat - siitéipar - gasztronomia

: Vasaroljon legalabb 10 kg-ot
a VELICHE FEHERCSOKOLADE BELGA 30% OBSESSION 10 KG termékbél
és AJANDEKBA adunk 800 G NARANCS iZzU CSOKOLADEFORGACSOT.

VELICHE OBSESSION BELGA HF CSOKOLADEFORGACS
30% FEHERCSOKOLADE NARANCS izU
10 kg 800 g

3495 Fr/kg

. Receptotlet: Répatorta muffin narancsos mascarponés krémmel
18 muffinhoz

A
A muffinhoz: 1. A muffinhoz habositsa ki az egész tojasokat a cukorral.
250 g buza finomliszt 2. Adja hozza a vaniliakivonatot, a reszelt répat és az olajat,
3tk sUtépor majd 6vatosan keverje el.
1Y% tk 6rolt fahéj 3. Forgassa bele a keverékbe a daralt diodt és a fUszerekkel,

a sUtéporral és a séval elkevert lisztet.
4. Adagolja a tésztat muffin sttéformaba, majd susse 170°C-on
légkeveréssel 20 percig.

42 tk 6rolt gyombér
Vi tk 6rolt szerecsendid

2 tk'sO ) . 5. A krémhez olvassza meg a fehércsokoladét a tejszin 1/3-aval.

180 ml na.p?raforgo olaj 6. A maradék tejszinhabot verje habba, majd keverje hozza

4 nagy tojas a mascarponét, a narancshéjat és az olvasztott és kissé

150 g barnacukor leh(itott fehércsokoladét.

50 g kristalycukor 7. EQy habzsadkkal nyomja a krémet a muffinokra, majd diszitse ‘
125 g daralt dié a csokoladéforgaccsal.

1tk vaniliakivonat
300 g reszelt répa

A krémhez:
500 g Mascarpone Valcolatte
200 g Veliche Obsession

Belga 30% fehércsokoladé
200 g Tejszin 32% Naarmann UHT
1 narancs héja

, A diszitéshez:
Herco Foods Narancs izli csokoladéforgacs

Az arak netté arak. Az akcié 04.24-ig vagy a készlet erejéig érvényes.
Az akcié tobbszorozheté, nagykereskedd partnereink részt vehetnek benne.




