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Fagyialap tejes meleg hozzaadott cukor nélkiil

Gyorsan ,Vlkész’ heté krémes és stabil allagu alap meleg
eljarashoz. Hoz 'a@t cukrot nem tartalmaz. Tejszin iz,
megbolonditva egy csipet madagaszkari bourbon
vanilidval. Kitnd krémes fagylalt készitheté beléle.

Alaprecept: 3
- Natdr: 1 kg alap+27 n'+3009tejszin

00%-0s pasztahoz: 1 kg alap +2,8 kg tej + 350 g 100%-0s
paszta

e @ ) 6155

7\ Profumo Delle Alpi Kit

A hires Profumo D'ltalia termékcsalad Uj csaladtagja.
A joghurt alap friss izét a méz finom jegyei kisérik,
amelyeket az afonyaizi morettina lagy édessége

€s a malnas iz4 morzsa ropogdssaga egészit Ki.

A kit tartalma: Joghurtos mézes alap 2x1,5 kg, afonyas
\ morettina 1x6 kg, malnas morzsa a tetejére 2x2,5 kg.
Elegendé: kb. 20 db 3 kg-os tégelyhez.

L 107 650 -
kb. nettd 72 Ft/gombdc (40g)

2 e, Abbraccio Siciliano kit
,%;\A = *"-"} izletes tejcsokoladé stracciatella dleli kérul a fahéjjal
73 v . izesitett mandulaizl pasztat. Tetején a pisztaciadarabok,
S ’v(((f////?/ 2\ a piritott mandula és a sziciliai csokoladé kénnyed
;;«? 17‘61; 'N’f';"f,’//;;:, ropogoéssagot kdlcsondz a fagylaltnak.
& /K" ’\;\7'\ A kit tartalma: Mandulas és fahéjas alap 1x3 kg,
0P Font S0 ey csokoladé stracciatella 1x2,4 kg, mandula, csokoladé
2N Se g és pisztacia roppands szérat 1x1,5 kg.
4 52\ Elegendé: kb. 10 darab 3 kg-os tégelyhez.

0N ;:‘9’, 'y v
R i 2448 69kg 91 550 -~
: N kb. nettd 122 Ft/gombdc (40g)



Grishi kit

Az olaszok egyik leghiresebb keksze most csokoladéfagylalt
formajaban kel életre. Gianduias csokoladépaszta és Crisbi /
kekszes gianduias variegato gazdagitja, a tetején pedig
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csokoladéval toltott kekszdarabok koronazzak meg az élményy ! g
A kit tartalma: Gianduias Grisbi paszta 1x3,5 kg, yr \ i
gianduias Grisbi variegato 1x3,5 kg, Grisbi csokoladé : &t :
kb. 8-10 darab a fagylalt tetejére. ‘

Elegendé: kb. 10 db 3 kg-os tégelyhez. AN &

58 340-. b \\ 3

8 kg ~
kb. netté 78 Ft/gombdc (409) N

Santo Domingo éicsokoladé paszta

A hires Santo-Domingo étcsokoladé, paszta valtozata.
Harmonikus izvilag, finom flUszeres jegyekkel, virdgos és
gyumalcsos arnyalatokkal, valamint enyhe porkdlt tonussal, |
amely egyutt egy kiegyensulyozott és karakteres izvilagot x
teremt. _—

Adagolas: 80-100 g/kg
Javasoljuk: fehér alaphoz

(\) 24 650 r.

$os porkalt foldimogyord pesto variegato és paszta

Hosszan porkolt foldimogyorébdl készult szemcsés texturaju
paszta egy csipetnyi tengeri soval. Variegatoként hasznalva
pesztds, szemcsés hatasu textdrat eredményez.

Adagolas: 70-100 g/kg
Javasoljuk: fehér alaphoz

3 kg




Peani Mangé variegato
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Friss és intenziv izl, édes és enyhén savanykas mango
variegato 44% gyumaolcstartalommal.

Javasoljuk: mangd, vanilia és fehér alaphoz egyarant.

3,5 kg @ 21 780 ruso

Pekandids morettina pekandio darabhokkal

Intenziv karamell és tejcsokoladé izl pekandids krém,
mely 20%-ban egész pekandid darabokat tartalmaz.

Javasoljuk: karamell, vanilia vagy fehér alaphoz
egyarant.

ssko 54 960 rs.

Viola gelagel

Intenziv lila szinG fagylalt, amelyet gondosan valogatott

bogyds gyUmolcsok — szeder, afonya és fekete eper —

alkotnak. Az ize tokéletes egyensulyt teremt az édesség
_—r és a frissesség kozott.

Adagolas: 1,65 kg termékhez csupan 2,11 vizet kell
adagolni.

e (@) @13 570 s




MEGERKEZTEK A BHBBI COPERTURA BEVONOK!

1952

jégkrémekhez | parfé tortakhoz | fagylaltdekoraciénak | desszertek bevonasara

Az Uj Copertura bevonodk fagylaltokon és desszerteken is tokéletesen
alkalmazhatéak modern és rugalmas bevonatot képezve. A ropogds keksz
darabok és magvak kuldnleges texturat adnak minden falatnak.

Elkészités: melegitse fel 40°C-ra a terméket és mar marthaté/6ntheté is!

Csokis - mogyords gianduia copertura mogvorodaranokkal

A csokoladé és a mogyord klasszikus parositas,
amit a ropogoés mogyorodarabok tesznek tokéletesseé. «

I 20 740 v

Kokuszos - fehércsokoladés copertura keksz darabokkal

® 9 ~ ” Fehércsokoladés krem kokuszreszelékkel és
g /; ’4!‘ ® Ry keksz darabokkal. Malnaval és még tobb
- kokusszal parositva igazi kdzénségkedvenc lesz!

- 3 kg 16 965 1o

Lotuszos - karamellas copertura keksz darabokkal ~ -

Az idei év egyik legtrendibb terméke valodi
lotus kekszmorzsaval.

3kg 20 740 ruao

o -

Pisztacias copertura pisztacia daranokkal

A pisztacia idén is slager! A ropogos pisztacia
daraboknak kdszonhetéen fagylaltra és desszertre

egyarant remek valasztas.
sko 25 450 .
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Laktozmentes fagyialap hideg-meleg 125

Aromamentes, klasszikus alap hideg-meleg eljarashoz
novényi zsirokkal méghozza laktézmentesen! Krémes
allaga és tiszta ize jol izesithetd pasztakkal.

\)/9 Alaprecept: 1000 g laktézmentes tej 1,5%

+100 g laktézmentes tejszin + 125 g alap + 210 g cukor

1,25 kg 6 675 Ft/db

Rgricole sajttorta tejes fagyipor

Extran krémes, gazdag izU sajttorta fagylaltok
készitéséhez. A tej frissessége és a sajt iz kellemes
aromaja ihlette finomsag, mely sajtport is tartalmaz.

3 Javasoljuk: Waferini afonyas - levendulas variegatoval

és mas gyumolcsos variegatokkal

asio 5100 s

B- FI'BE hlbISZKlISZ lagvlallnor cukormentes

Cukor- és aromamentes hibiszkuszos fagylaltpor
vegan fagylaltok készitéséhez. izét hibiszkusz kivonat,
szinét pedig porra 6rolt hibiszkusz adja.

Javasoljuk: 6nmagaban, vagy mentalevéllel keverve

125 kg @ 6 245 o



Dubai pisztacia golosa kadayiffal
Gazdag és barsonyos pisztacia krém ropogods kadayif 2952
tésztaval. Azonnal hasznalhatd fagylaltok rétegzésére

és variegalasara, csokoladék és sutemények toltésére
Pisztacia tartalma: 18,7% d

BABBI

PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI

Javasoljuk: “Dubai” stilUisu pisztaciads fagylaltok,
desszertek és csokolddék készitéséhez

T ) 25450 e

Waterini afonya es levendula variegato ostyaval
Barsonyos joghurtkrém roppands, liofilizalt afonyaval és Babbi
ostyadarabokkal gazdagitva. A joghurt természetes savassaga

kiemeli az afonya frissességét, izgalmas kontrasztot alkotva az
ostya roppanndssagaval és a levendula illatossagaval.

o

Javasoljuk: Agricole sajttorta fagylalttal
és joghurtos fagylalttal parositva

L]

3 kg 1;7 720 ri/ao



BABBI

PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI

1952
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Az arak nettd arak, melyek érvényesek 2026.03.02-t6l visszavonasig.

Az esetleges nyomdai hibakért felel6sséget nem vallalunk.
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