BBEKAS BLANXART

cukraszat - slitéipar - gasztrondmia PROFESSIONAL CHOCOLATE

Kostolja meg a Blanxart bonbonok
paratlan izvilagat!

Tejcsokoladé bonbon

Csokoladéburok: Blanxart Sants tejcsokoladé 34% = =
Tejcsokoladé ganache & w,)‘
Blanxart Sants tejcsokoladé 34% 7009

Babbi invert cukorszirup 2509 -
Tejszin 36% 1509 é/ -2 N é/ -2 N
Vaj 85g W9 -\..4’) L _ e \...4'/)
Norte crunchy-crep izlés szerint : :

hantolt ostyatormelék

Forralja fel a tejszint az invert cukorral, majd adja hozza
a csokoladét, végul keverje bele a vajat. Ha kihdlt keverje
bele a hantolt ostyatérmeléket.

Fehércsokoladé bonbon

Csokoladéburok: Blanxart Born fehércsokoladé 28%

Fehércsokoladé ganache

Blanxart Born fehércsokoladé 28% 13209
Babbi invert cukorszirup 1359
Tejszin 36% 7509
Vaj 2709
Vaniliakivonat izlés szerint

Forralja fel a tejszint az invert cukorral, majd adja hozza
a csokoladét, végul keverje bele a vajat.



