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BLANXART
TERMEKEK

Professzionalis csokoladék. A gondosan valogatott kakadbabnak
és a kiméletes feldolgozasi folyamatnak készénhetéen
felhasznaldsuk nem ismer hatarokat: a desszertektél kezdve,
a tortakon at, a professziondlis bonbonokig kivalé minéségdi
termékek készithetéek beléluk.

Gracia 62%
12 kg, 5 kg, 1 kg

Raval 71%
12 kg, 5 kg, 1kg

62%-0s étcsokoladé
gyumolcsos izvilaggal,

mely a szaritott piros
gyumolcsok jellegébdl ered,
visszafogott likér és fa aromak
tarsasagaban.

71%-0s étcsokoladé intenziy,
ugyanakkor kiegyensulyozott
porkolt kakad izzel, valamint
citrusos és piros gyumolcsos
izjegyekkel. Tokéletes keveréke
a fUszeres és fas aromaknak.

Horta 55%
12 kg, 5 kg, Tkg

Sagrera maltitollal 60%
12 kg, 5 kg, 1 kg

55%-0s étcsokoladé, az

édes és a gyUmolcsos izek
egyensulyaval, melyeket
finoman kiegészit a lagy fas
arnyalat és egy enyhe, aszalt
gyumolcsokre jellemzé iz.

60%-0s étcsokoladé édesitészerrel,
mely hozzaadott cukrot nem
tartalmaz. A fas jegyek és az édes
gyUumolcsdk ize jellemzi.

Az aszalt gyUmolcsok, alma és
korte izjegyei kiegészitve finom,
dids arnyalatokkal és enyhén
porkolt izzel.

Bonanova 50%
12 kg, 5 kg

50%-o0s étcsokoladé, mely
gyumolcsos fas arnyalattal van
gazdagitva. Enyhe mogyords
izvildggal tokéletes parositas
barmilyen csokoladés
alkotashoz.




BLANXART
TERMEKEK

Rambla 39%
5kg, Tkg

Sants 34%
12 kg, 5 kg, 1 kg

39%-0s tejcsokoladé, gazdag
kakaos izvilaggal, melyet

a selymesen tejes, krémes
jegyek tesznek teljessé, finom
karamellds érzettel.

34%-0s tejcsokoladé intenziv
izzel és karamellas jegyekkel,
amelyet finoman kiegészit
a kakao lagy érintése. Ezen
izek kombinacidja és a finom
krémesség egyedulallod izt
kdlcsonoz a tejcsokoladénak.

Carmel 30%
5kg, Tkg

Born 28%
12 kg, 5 kg, 1kg

30%-o0s karamellas
fehércsokoladé, aranylo
szinnel. Intenziv tejkaramellas
iz, egy csipetnyi séval az igazan
kulonleges izélményert.

28%-os fehércsokolade,
mely tejes és krémes izével
rabul ejti az izlel6bimbdkat.
A kiegyensulyozott édes és
enyhe vanilias izjegyeknek
kdszonhetden élmény
fogyasztani.

Organikus Etcsokoladé
pasztilla 82%

Organikus Etcsokoladé
pasztilla 100%

7 kg, 2 kg 7 kg, 2 kg

100% kakaotartalommmal.
Organikus sotét-vordses szind,
gourmet csokoladé mindségi
dominikai kakadbabbol,
magas kakadtartalommal.

82% kakaotartalommmal.
Organikus sotét-voroses szind,
gourmet csokoladé mindségi
dominikai kakadbabbdl,
magas kakadtartalommmal.

Porkolt kakadbab toret
10 kg, 1 kg

Tort és porkolt kakadbab
péksutemények és tortak
ropogods toltelékeihez,
dekoraciokhoz.



SUTESALLO
CSOKOLADEK

Sutésallé kakaods- és csokoladé termékek, melyek sutés koézben
is megodrzik formajukat. Kekszek, muffinok, croissantok és egyéb
pékaruk készitéséhez, toltéséhez ajanljuk.

Etcsokoladé csepp Kakaods csepp

12 kg, 2 kg 12 kg, 2 kg

Suthetd kakads csepp.
Kekszekhez, muffinokhoz.

SUthetd étcsokoladé csepp
44% kakaodtartalommmal.
Kekszekhez, muffinokhoz.

Barritas Fehércsokoladé csepp
8 kg, 2 kg y 12 kg, 2 kg

Suthetd fehércsokoladé csepp.
Kekszekhez, muffinokhoz.

8 grammos csokoladérud.
Kivaldan alkalmazhato
sUtemények, croissantok
toltésére.

CHOCOLIKE

MAGAS MINOSEGET KEPVISELO CSOKOLADET HELYETTESITO TERMEKEK.

- Shea vajjal készll, az ét- és tejvaltozat pedig valédi kakadmasszat is tartalmaz
- Krémekhez, ganache-hoz, tikérglazurhoz, dekoraciéhoz ajanljuk
- Stabilabb széls6séges hémérsékleten, mint a csokoladé

- Temperalas nélkil is hasznalhato

- Hajlithaté, nem torik

Et
12 kg, 4 kg

Tej
12 kg, 4 kg




BEVONOK - ZAFIRO

A Zafiro bevondk atmenetet képeznek a csokoladék és a bevondk kézétt. Csokoladéval
megegyez6 izliek, de temperalas nélkul, felmelegitve alkalmazhatéak, akar egy bevoné.
Tokéletes, egyenletes fellletet biztositanak barmilyen terméken, melyek roppannak, akar
a csokoladé. Csokoladé diszek készitéséhez tokéletesek!

Bitter
5kg

Frakcionalt kakads bevond
25% kakaodtartalommmal. Kivalé
egyenletes fellletet biztositd
sotét szinl pasztilla. NagyszerU
alternativa csokoladé helyett.

Eper izl
5kg, Tkg

Kulénleges bevond remek
eper izzel. Szajban olvad,
remek alternativdja a csokola-
dénak.

Gold
5kg

= Kulonleges bevond selymes
J \ vajkaramell izzel. NagyszerU

== alternativa csokoladé helyett.

Blanca
5kg

Fehér bevond finom tejes izzel.
J6 alternativa fehércsokoladék
helyett.

Tej
5kg

Tejcsokoladé izl bevonat
péksuteményekhez és desszer-
tekhez.

Pisztacia izU
5kg

Intenziv pisztacia iz, roppands
bevonat és konnyu felhasz-
nalas jellemazi.

Fényes fellletet biztositd, hasznalatra kész bevondk, szeletelésnél nem térnek.

Bianca
6 kg

Fehér bevondkrém.

Suprem
6 kg

Kakads bevondkrém.

Tokéletesek tortak, desszertek bevonasahoz.

Milk
6 kg

Tejes bevondkrém.

Caramel
6 kg

Karamellads bevonokrém.



KREMEK ES TOLTELEKEK

Antares
6 kg

Mogyords csokoladékrém.
Sutésallo.

LES CREMES

Fenix
6 kg

Mogyords csokoladékrém.

Hasznalatra kész sutésallé és fagyaszthaté krémek, toltelékek cukrasztermékek

és pékaruk készitéséhez.

Lemon
6 kg

Citrom iz

Dulce de Leche
6 kg

Karamellas iz

Bianca Forno
6 kg

Fehércsokoladé iz

Creme Brulee
6 kg

Katalankrém iz

Banoffee
6 kg

Karamellds-bananos iz

Cinnamon
6 kg

Fahéjasiz




CREMA VELA

Azonnal felhasznalhaté készkrémek tortak, fankok, piskétak toltéséhez.

Bianca crisp

6 kg

Fehér mogyords krém, ropogds
ostyatdrmelékkel.

Fehércsokoladé
6 kg

Magas mindségul fehércsoko-
ladé krém, 10% fehércsokoladé
tartalommal.

Gold Karamell
6 kg

Kenhetd karamellas krém
intenziv izzel és aranyba hajld
szép szinnel. Zart termékben
suthetd.

Bianca
6 kg

Fehér mogyords krém, cuk-
raszati és sutdipari felhaszna-
lasra.

Cookies and cream
6 kg

Tejes izl krém, csokoladés
keksz darabokkal.

Speculoos
6 kg

Karamellas, édes, ropogods,
enyhén flszeres-fahéjas iz
toltelék.

Tejcsokoladé
6 kg

Magas mind&ségu tejcsokoladé
krém, 10% tejcsokoladé
tartalommal.

Pisztacia

6 kg

Magas mind&ségu pisztacias
krém, 15% pisztacia
tartalommal.

Mogyorékrém
6 kg

Magas min&éségl mogyords
krém, 7% mogyordtartalom-
mal.

Fagyaszthato.

Mogyorékrém extra
6 kg

Mogyords - csokoladés krém,
12% mogyordétartalommal.

Azonnal felhasznalhat6 toltelékek leveles és kelt tésztak, fankok toltésére. A kisult
termékekben a krémek szobahémérsékleten akar egy hénapig megdrzik szavatossagukat,
igy elérecsomagolt sitemények készitéséhez is ajanljuk. Sutésalléak és fagyaszthatoak.

Caribe Cacau . ., Samoa Fresh
13 kg Y 13 kg

Csokoladé izU készpuding.
SUtésallo és fagyaszthato.

Vanilia izU készpuding.
4 Sutésallo és fagyaszthato.



GANACHE

Et

6 kg

Csokoladébdl és tejszinbdl
készult strd krém.

43% csokoladé tartalom,
71%-0s Raval étcsokoladébol.

Tej

6 kg

Csokoladébodl és tejszinbdl
készUlt sdrd krém.

35% csokoladé tartalom,
34%-0s Sants tejcsokoladébdl.

Fehér
6 kg

Csokoladébdl és tejszinbdl
készult sdrd krém.

55% csokoladé tartalom,

28 %-0s Born fehércsokoladébdl.

FONDOK - TREBON

Csupan viz és tejszinhab hozzaadasaval elkészithet6 fagyaszthaté
fondok tobbféle izben. Tokéletes mousseokhoz, valamint tortak,

sUtemények toltelékeinek készitéséhez.

Natur
1kg

Adagolas:
250 g Trebon Natur fond
+200-300 g viz + 1000 g tejszinhab

Eper
1kg

Adagolas:
250 g Trebon Eper fond
+200-300 g viz + 1000 g tejszinhab

Taré

1kg

Adagolas:
300 g Trebon Turé fond
+ 500 g viz + 500 g tejszinhab
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Hosszantarté frissességet és tukorfényes fellletet biztosito,
melegitést nem igényl6, fagyaszthaté kész zselék.

Csokoladé Natur

6 kg 6 kg

Etcsokoladébol készilt kész
zselé. Sotét szinU, nagyszeru
csokoladé izzel.

Natur kész zselé. Fényes felUle-
tét és atlatszésagat fagyasztas
utan is megérzi. zesithetd és
szinezhetd. GyUmolcsok be-
vonasara is alkalmas, melyek
igy frissességlket hosszan
megorzik.

Eper
6 kg

Eper izl zselé.

Emulgedld paszta, mely hasznalataval egynem, homogén piskétat kapunk.
Noéveli a termék térfogatat.

Redol M
y Felhaszndlds:

10 kg Keverje 0ssze a cukrot, a tojasokat és a Redol My
emulgedlépasztat alacsony fokozaton 30 mdsodpercig.
Adja hozza a tobbi hozzdvaldt és keverje magas
fokozaton 3 -4 percig.

Mindenféle

piskotatésztahoz

ajanljuk.
Adagolds: piskota tésztahoz: 10-15 g/kg,
piskétatekercshez és tortahoz: 10-25 g/kg.




DEKORACIOK

Csokoladé- és cukordiszek cukrasz- és péksutemények, fagylaltok
diszitéséhez, tobbféle szinben és méretben, minden alkalomra.

12 kg, 1 kg

Etcsokoladébol készult
dekoracios lapok, melyekkel
barmely torta, sitemény vagy
mas desszert konnyen
feldobhatd!

Gabonagolyé mix
2x15kg

Extrudalt gabona ét-, tej-,
fehércsokoladé bevonattal
{ vegyesen.

Etcsokoladé dekoracios lap

Etbevoné dekoracids lap
12 kg, 1kg

Etbevonobdl készult dekora-
cios lapok, melyekkel barmely
torta, sutemény vagy mas
desszert konnyen feldobhato!

Gabonagolyé tej 16 mm
1kg

Extrudalt gabona tejcsokoladé
bevonattal.

Gabonagolyé karamell izl
450 g

Karamellas fehércsokoladéval
bevont gabonagolyd.




Crunchy Crep
25 kg

Ropogds hantolt ostyatérmelék.

Fideo Blanco
12 kg, Tkg

Fehér tortadara diszitéshez.

Csokoladédara
rubinvéros

750 g

Ehet6 és finom csokoladé
alapu, ropogds, metalfényl
csokoladédara. Kellemesen
ropog - nem tul kemény - és
divatos dekor, ami minden
sUteményen jol mutat!
Rubinvoros szinben.

DEKORACIOK

Vermicelli
10 kg, 2 kg

Etcsokoladés tortadara
diszitéshez.

Fideo Multicolor
1kg

Szines tortadara diszitéshez.

Csokoladédara
rézvoros

750 g

Eheté és finom csokoladé
alapu, ropogds, metalfényu
csokoladédara. Kellemesen
ropog - nem tul kemény - és
divatos dekor, ami minden
sUteményen jol mutat!
Rézvoros szinben.

Csokoladédara
arany

750 g

Eheté és finom csokoladé
alapu, ropogds, metalfényu
csokoladédara. Kellemesen
ropog - nem tul kemény - és
divatos dekor, ami minden
sUteményen jol mutat! Arany
szinben.




PROFESSZIONALIS SPANYOL CSOKOLADEK

MEGBIZHATO SOKOLDALU PREMIUM VALOGATOTT
MINOSEG FELHASZNALAS TERMEKEK KAKAOBABBOL

A Békas Kft. 2011 6ta biuszkén forgalmazza Magyarorszagon a Norte termékeit,
melyek garantaljak az allandé minéséget és magas szinvonalat. Az Uj Blanxart
termékcsaladjukat kifejezetten prémium desszertekhez, bonbonokhoz
és tablas csokoladékhoz fejlesztették ki, mellyel élmény az alkotas.

BLANXART BLANXART

Raval 71% Sagrera 60% Bonanova 50%

étcsokoladé étcsokoladé étcsokoladé
maltitollal

1kg, 5 kg, 12 kg 1kg, 5 kg, 12 kg 5 kg, 12 kg

BLANXART

weisss 1 kg } kg

S — R Organikus
Rambla 39% Sants 34% Carmel 30% Born 28% dominikai

tejcsokoladé tejcsokoladé karamellas fehércsokoladé étcsokolade
fehércsokoladé 100% | 82%

1kg, 5 kg 1kg, 5 kg, 12 kg 1kg, 5 kg 1kg, 5 kg, 12 kg 2 kg, 7 kg

BUDAPEST GYOR NYIREGYHAZA KESZTHELY SZOLNOK @ bekaskft.hu
1037 Budapest, 9028 Gydr, 4400 Nyiregyhaza, 8360 Keszthely, 5000 Szolnok,

Bojtar utca 55-57. Fehérvari ut 78/b Tiszavasvari Ut 66. Kulsé Zsidi Ut 6/b Thokoly ut 108. 0 bekaskft

(1) 2401129 (96) 410 080 - (96) 413 355  (42) 506 134 - (42) 342 449 (83) 200141 (56) 200 093

budapest@bekaskft.hu gyor@bekaskft.hu nyiregyhaza@bekaskfthu keszthely@bekaskfthu szolnok@bekaskft.hu bekas.kft




