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Gyumodlcsokben gazdag fagyikkalteljes a pult! — —




Osszetevok

Babbi Happy Hour mix stabilizator alkoholos fagyihoz................ 4509
Fagyasztott @PErPuUIre 85,6%...............covrvcomrroeneieeeeeesssesseessssssesss s
Fagyasztott citrompiiré 100%
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K ISTAIYCUKOT ..ottt sttt s bbb ssnes
Rum (barna)
MENTAIEVE L..coiereierireireeisesisesisesissesissssssssissesissassssssssssssessssssissessssassssssssassssassssassssassssssssessssassssasseses
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Elkészités:

Keverje 6ssze a cukrot és a Babbi Happy Hour mixet, majd adja hozza a forrd vizet, a gyUmaolcspuréket és
a mentalevelet. A rumot a fagyasztas kozepén adja a keverékhez.

Dekoracié: mentalevél, eper

Alkoholtartalom: kb. 2,8% tégely

Tipp: tartson ,felnétt” napokat tobbféle alkoholos fagylalttal!
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" Fagyasztott vilmoskortepiiré 92,5%
.. ®  Pernigotti Base Fruit 50F gyiimolcsés hideg fagyialap
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Elkészités:
Keverje 0ssze az alapot, a cukrot és a dextrézt, majd botmixerrel egynemusitse a vizzel. Adja hozza a felolvadt
gyUmolcspurét is, mixelje dssze és fagyassza ki.

Dekoracioé: korte

Tipp: a Pernigotti Base Fruit 50-es alapnak koszénhetéen lesz krémes allagu a végeredmény tejszarmazékok
nélkul!

Malna sorbet

Osszetevok

11 S T L < e
P RO oo ST R, |, st G . 4 00 SNt AT S O

Elkészités:
Keverje 0ssze az alapot, a cukrot és a dextrézt, majd botmixerrel egynemusitse a vizzel. Adja hozza a felolvadt
gyumalcspurét is, mixelje dssze és fagyassza ki.

Dekoracié: malna

Tipp: a Babbi Base Frutta 50-es alapnak koszonhetéen lesz sorbet allagu a végeredmény.



Mdlnas licsi

Osszetevok

Fagyasztott lICSIPUIrE 94,1% ... 1332 g
Pernigotti Base Fruit 50F gyiimoélcsos hideg fagyialap............................... 160 g
AV 20, ettt corc P rr il Mo SO, GO oo, ool R 1800 g
KEISTAIY CUKOT ettt 620 g
DB IOIZ xR A ECE CEXEETEE 889
Pernigotti MAalNa Variegato................cocoeeeeecee e 200g
OISSZEOSONN..........ooooeeeeeeseesesesesesssssesesesesseesesssseesseesssesesseseseeseseseseeseseseenseneenennenes 4200 g

Elkészités:

Keverje 0ssze az alapot, a cukrot és a dextrézt, majd botmixerrel egynemusitse a vizzel. Adja hozza a felolvadt
gyumalcspurét is, mixelje dssze és fagyassza ki. Engedje ki tégelybe a felét, dekoralja a malna variegatoval, majd
ismételje meg a maradék fagylalttal.

Dekoracio: malna és licsi

Osszetevék

Fagyasztott MangOPUIreé T100%.................oeceeeeeeeeereeessesesessssessssssssssssasssens 1400 g
Babbi B-Free cukormentes gyliimaolcsos fagyialap............cccoovveereen. 8759
Yfz N {OITITE) ferreesrecrrecrroe oo SOOI - SUNNNORSe ROt OO, ., 5ccrcccnnconccend e s 1225 g
OSSZESEN: il A E R 350049

Elkészités:
Alaposan keverje dssze botmixerrel a hozzavaldkat és hagyja pihenni 15 percet, mixelje Ujra, majd fagyassza ki.

Dekoracié: mango
Tipp: hasznalja a Babbi hozzaadott cukrot nem tartalmazd golosait és variegatoit dekoracionak.

Osszetevok

Fagyasztott mMeggypuUreé 89,8%.............. . oeeeeeeeeesiiessseesseesssssssssssssssnnes 2000 g
Pernigotti Base Fruit 50F gyliimoélcsos hideg fagyialap.............................. 140 g
V2t crcimzemmeeronee e ... SR - R 1200 g
I S T 1 ) S N 580 g
BDEXTNOZ...... ... T S SR A, | e 60 g
@Ioltfahngj.. S s UL e 20 g
(@317 2=Y-T= s LI 4000 g

Elkészités:
Keverje 0ssze az alapot, a cukrot a dextrozt és a fahéjt, majd botmixerrel egynemusitse a vizzel.
Adja hozza a felolvadt gyUmolcspurét is, mixelje 6ssze és fagyassza Ki.

Dekoracié: meggy, fahéj rud
Tipp: a batrabbak egy csipet 6rolt chilivel is megbolondithatjak a keveréket!



BUDAPEST
1037 Budapest,
Bojtar utca 55-57.
(1) 2401129

budapest@bekaskft.hu

GYOR

9028 Gyor,
Fehérvari ut 78/b

(96) 410 080 - (96) 413 355

gyor@bekaskft.hu

ANANASZ
89,4%
1kg

AFONYA
89,9%
1kg

CITROM
86,9%

1kg, 10 kg

EPER
85,6%

1kg, 10 kg

ERDEI GYUMOLCS
90,4%
1kg

FEKETERIBIZLI
89,3%

1kg, 10 kg

KOKUSZ
84,2%

1kg, 10 kg

LICSI
94,1%
1kg

NYIREGYHAZA
4400 Nyiregyhaza,
Tiszavasvari Ut 66.

(42) 506 134 « (42) 342 449
nyiregyhaza@bekaskft.hu

KESZTHELY
8360 Keszthely,
Kulsé Zsidi ut 6/b
(83) 200 141

keszthely@bekaskft.hu

SZOLNOK
5000 Szolnok,
Thokoly ut 108.
(56) 200 093
szolnok@bekaskft.hu

LIME
93,4%

1kg

MANGO
100%

1kg, 10 kg

MARACUJA
85,7%

1kg, 10 kg

MALNA
88,4%

1kg, 10 kg

MEGGY
89,8%

1kg

SARGABARACK

90,9%

1kg, 10 kg

VERNARANCS

90,9%
1kg

VILMOSKORTE

92,5%
1kg
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