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FINOM CIPO R E

Kivald mindsegu lenmaggal

Rendkivul ropogos €s aromas svajci stilusu kenyér, kivetelesen finom és konny texturaval.
40 db késztermékhez.

HOZZAVALOK MENNYISEG TERMEKKESZITES:
ELOKEVEREK I. Alisztet és a 100 °C-ra melegitett vizet elkeverjuk és
BL-55 1,000 kg kihGtjuk. S
Viz (100°C 1500 k Il. El6keverék: A lenmagot a vizzel és a soval Osszekeverjuk

2 ) - : g és 3 6rat dztatjuk.
ELOKEVEREK II. (4ztatasi idé: 3 ora) Tésztakészités: Az elGkeverékeket a tobbi Gsszetevivel
Lenmag 1,000 kg 8 perc lassu és 12-15 perc gyors fokozaton bedagasztjuk
56 0,040 kg s 60 percig pihentetjuk. A pihentetett teésztat 0,5 kg-

) ’ os darabokra feladjuk, formazzuk, vizzel lefujjuk és a
viz 1,500 kg lenmagos-lisztes dekor keverékbe forgatjuk. Lisztezett
TESZTA szakajtoba téve kb. 40 - 60 percig 36 °C-on 70%-0s
BL-55 7,500 kg paratartalom mellett kelesztjuk.
Pane D’ 1500 k Siités: 240 °C-os gbzzel telitett kemencébe vetjuk és
‘ane ore ’ & 210 °C-on 40 - 45 perc alatt készre sttjuk.
Elesztd 0,200 kg
6) 0,240 kg TIPPEK
Olaj 0,300 kg Dagasztas 8 +12 perc
Viz 5,700 kg Tésztahdmérséklet 25 °C
DEKORACIO Pihentetés 60 perc
Lenmag 0,200 kg Kelesztés 40 - 60 perc
RL-60 0,300 kg SUtés 240 °C gbézben, 210 °C gbz nelkul

OSSZESEN 21,480 kg Sutésiidé 40 - 45 perc




A Ulmer Spatz

FINOM CIPO

Tetszés szerint gazdagitva szaritott paradicsommal
vagy sult hagymaval vagy aszalt agfonyaval

Rendkivil ropogods és aromas svajci stilusu kenyér, kivételesen finom
és konnyd texturaval, valtozatos izekben.
40 db 400 g-os keésztermékhez.

HOZZAVALOK MENNYISEG TERMEKKESZITES:
ELOKEVEREK I. Alisztet és a 100 °C-ra melegitett vizet elkeverjuk és
o 1000 e . ibkeverék A t avizzel és a séval Gsszekeverjiik
) . . El6keverék: A lenmagot a vizzel és a séval Osszekeverjl
vizoo'Q) 1500 kg és 3 6rat aztatjuk.
ELOKEVEREKI. (aztatasi id6: 3 ora) Tésztakészités: Az elSkeverékeket a tobbi dsszetevével
Lenmag 1,000 kg 8 perclassu és 12 — 15 perc gyors fokozaton bedagasztjuk,
S 0,020 kg €s az utolso 2 percben lassu fokozaton hozza keverjik
) ’ a szaritott paradicsomot, majd 60 percig pihentetjuk. A
Viz 1,000 kg pihentetett tésztat 0,5 kg-os darabokra feladjuk, formazzuk,
TESZTA vizzel lefujjuk és a lenmagos-lisztes dekor keverékbe
BL-55 7,500 kg forgatjuk. Lisztezett szakajtoba téve kb. 40 - 60 percig
Pane D’ 1500 k 36 °C-on 70%-0s paratartalom mellett kelesztjik.
ane . ore ’ & Sutés: 240 °C-os gbzzel telitett kemencébe vetjlk és
Eleszt6 0,200 kg 210 °C-on 40 — 45 perc alatt készre sutjik.
s6 0,200 kg
Olaj 0,300 kg P
Szaritott paradicsom / sult hagyma / 1,000 kg Dagasztas 8 + 12 perc
aszalt afonya Tésztahdmerseklet 25 °C
Viz 5,700 kg Pihentetés 60 perc
DEKORACIO Kelesztés 40 - 60 perc
RL-60 0,300 kg Suteés 240 °C gbzben, 210 °C gbz nélkul

OSSZESEN 21,220 kg Sutésiidé 40 - 45 perc
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FINO?

Elvezetre teremtve WO

Frickes Osszetevokbaol allo,
kovaszt is tartalmazo sUtdipari keverek kenyerek
¢s zsemlefelek gyartasahoz

Kl!endkivm ropogos ¢és kivetelesen finom
svajci stilusu kenyér, lagy és kénnyi
bélzettel, lenmag tartalommal.

Az alaprecept a fogyasztok izlése és igenye
szerint szaritott paradicsommal, sult
hagymaval, kulonféle aszalt gyumolcsokkel,
olajos magvakkalsokfeleképpen
valtozatossa tehetd.

A lenmag igazi szuperélelmiszernek szamit.
Vitaminokban, asvanyi anyagokban (pl.
B-vitaminok, cink, réz, mangan, magnézium,
szelén), fehérjében és élelmi rostokban gazdag.

A benne talalhato omega-3 zsirsavak
nelkulozhetetlenek a sziv egészseégenek
megdrzésehez Kisebb mennyisegben fogyasztva
is érvenyesulnek kedvezd eélettani hatasai.

Sugoipari keverék buzakovasszal, kenyerek

151094 Pane D’oro . . S
és zsemlefélék gyartasahoz.

10 - 20% 25 kg

CSM Bakery Kft. r
1239 Budapest, Ocsai Ut 5. Magyarorszag [
Tel.: +3630 192 5946 “
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