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cukraszat - siitbipar » gasztronomia

A klasszikus sztracsi fagyi egy kicsit masként: csokoladé helyett
narancs izii és szinii bevonoval.
Nem csak gyerekeknek remek valasztas, probalja ki!

OSSZETEVOK »  DEKORACIO

Bevondmassza souplesse narancsizii izlésszerint

Tej3,5% 2190g

Pemigottitejes meleg fagyialap base Tippl: tébbféle souplesse koziil valogathat: afonya, eper,

limoncello, karamella és pisztacia

nuvolatte 100 aromamentes 210¢g

- Tipp2: lagyfagylalthozis tokéletes szines és izes bevono!
Kristalycukor 390¢g
Dextréz 60g Készitse ela f,eher?la po.t és fa.gyzi\ssza ki. Enged j’e atégelybe
Tejszin35% Ag afagylalt felét, variegalja a mikréban felmelegitett Narancs
Soviny e . iz(i souplesse-szel, majd ismételje meg a maradék
uovany elpor & fagylalttal. Dekoracioként 6ntson ki egy talcaraa
Osszesen: 2966¢g

souplesse-bél, tegye sokkoléba dermedésig, majd
torje darabokra és tlizdelje a fagylaltba.

Az akci6 érvényes 2025.05.19 - 05.30-ig vagy a készlet erejéig.



