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UNIFERM FermiFresh-IKiirbis

Stitétok kenyér

Siitotok kenyér taplalé magokkal és
friss sutotok lével

Tészta:

Rozsliszt 5.000 kg
Buzaliszt BL55 5.000 kg
UNIFERM Fermfresh-Kiirbis 2.000 kg
UNIFERM Megastabil 0.150 kg
UNIFERM Aktiva stit6élesztd 0.400 kg
Sé 0.200 kg
Viz kb. 6.500 kg
Total (tészta): 19.250 kg
Feliileti dekoracio:

Kukoricadara 0.400 kg
Total: 19.650 kg
Gyartasi informaciok:

Dagasztasi id6 5+3 perc
Tészta hémérséklet kb. 27°C
Erésiidd 15 perc
Darabsuly 0.600 kg
Feluleti dekoracié Kukoricadara
Kelesztésiid6 kb. 40 perc
Kelesztési hémérséklet kb. 30°C
Paratartalom kb. 72 %
Sutésiidé kb. 45 perc

Sttési hdmérséklet 250°C majd 210°C
Gyartasi folyamat:

Készitse el a tésztat, felhaszndlva az 6sszes hozzavalot.
Az érési idd leteltével mérje ki a tésztat,

formazza vekniformara. Nedvesitse be a sima oldalat,
és nyomja kukoricadardba. Ezutan tegyen két darabot
egy hosszu kelesztd télba, fejjel lefelé forditva,

és hagjya kelni. Amikor a kelesztés majdnem kész,
boritsa ki a talbol, vagja be a kozepén.

Helyezze a siitbe, és slisse meg.

Stitotok zsemle

Ropogos siitotok zsemle taplalo magokkal
és friss siitotok lével

Tészta:

Buzaliszt 10.000 kg
UNIFERM Fermfresh-Kurbis 2.000 kg
UNIFERM Eisstar o . 0.300 kg
(hit6s vagy fagyasztasos technoldgia esetén alkalmazza)
UNIFERM Megastabil 0.100 kg
UNIFERM Aktiva stit6éleszté 0.600 kg
o) 0.200 kg
Viz kb. 5.000 kg
Total (tészta): 18.200 kg
Feliileti dekoracié:

Kukoricadara 0.500 kg
Total: 18.700 kg
Gyartasi informaciok:

Dagasztasi idé 3+5 perc
Tészta hémérséklet kb. 25°C
Erésiidé 15 perc
Darabsuly 1.500 kg
Feliileti dekorécié Kukoricadara
Kelesztési id6 kb. 40 perc
Kelesztési hdmérséklet kb. 30°C
Paratartalom kb. 72 %
Sitési idé kb. 20 perc
Sutési hémérséklet 230°C

Gyartasi folyamat:

Készitse el a tésztat az 6sszes hozzavald felhasznélasaval.
Az érési id6 utan mérje ki a tésztat, és készitse el

a zsemleformakat, mint maskor. Nedvesitse be a sima
oldalukat, és nyomja kukoricadaraba 6ket. Paroséval
helyezze a télcdra, a dekordlt felllettel felfelé. A kelesztési
id6 3-e utan vagja be a tetejét egyszer hosszaban,
helyezze a suitébe, és slisse gbzzel. Hagyja gé6zmentes
|égtérben az utolsé 3 percre.




Tokmagos kenyér

Rusztikus tokmagos kenyér,
taplalo tokmaggal és friss siitotok lével

Aztatott magok:

UNIFERM Fermfresh-Kurbis 2.000 kg
Négymagos magkeverék 1.500 kg
Viz kb.1.500 kg
Total: 5.000 kg
Tészta:

Buzaliszt BL55 7.000 kg
Rozsliszt 3.000 kg
Aztatott magok 5.000 kg
UNIFERM Megastabil 0.100 kg
UNIFERM Aktiva siit6éleszt6 0.400 kg
S6 0.200 kg
Viz kb. 6.300 kg
Total: 22.200 kg
Feliileti dekoracio:

Tékmag 0.700 kg
Kukoricadara 0.350 kg
Total: 23.050 kg
Gyartasi informaciok:

Dagasztasi id6 5+3 perc
Tészta hémérséklet kb. 27°C
Erésiidé 15 perc
Darabsuly 0.850 kg
Fellleti dekoracié6 ~ Kukoricadara és tokmag keveréke
Kelesztési id6 kb. 40 perc
Kelesztési hémérséklet kb. 30°C
Paratartalom kb. 72 %
Sitési id6é kb. 45 perc

Sttési hdmérséklet 250°C majd 210°C
Gyartasi folyamat:

Készitse el az dztatott magokat, hagyja allni

legaldbb 30 percig. Ezutén készitse el a tésztat,

az 6sszes hozzavalo felhasznélasaval. Az érési id6 letelte
utan mérje ki a tésztat, majd formazza vekniformara.
Nedvesitse be a sima oldalat, majd nyomja a kukoricadara
és tokmag keverékébe. Helyezze hosszukas kelesztd
talba, felforditva. Mikor a kelesztés majdnem kész, vagjon
két atlés vonalat ra, tegye a siitébe, majd siisse gbzzel.
Hagyja g6zmentes Iégtérben az utolsé 3 percre.
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Tokmagos zsemle

Rusztikus tokmagos zsemle,
taplalo tokmaggal és friss siitotok lével

Aztatott magok:

UNIFERM Fermfresh-Kiirbis 2.000 kg
Négymagos magkeverék 1.500 kg
Viz kb.1.500 kg
Total: 5.000 kg
Tészta:

Buzaliszt BL55 10.000 kg
Aztatott magok 5.000 kg
UNIFERM Eisstar 0.300 kg
(h(it6s vagy fagyasztasos technoldgia esetén alkalmazza)
UNIFERM Megastabil 0.100 kg
UNIFERM Aktiva siit6éleszté 0.500 kg
S6 0.200 kg
Viz kb. 5.000 kg
Total: 21.100 kg
Feliileti dekoracio:

Tokmag 0.800 kg
Kukoricadara 0.400 kg
Total: 22.300 kg
Gyartasi informaciok:

Dagasztasi idé 345 perc
Tészta hémérséklet kb. 25°C
Erésiidé 15 perc
Darabsuly 2.100 kg
Feliileti dekorécié Kukoricadara és tokmag keveréke
Kelesztési id6 kb. 40 perc
Kelesztési hémérséklet kb. 30°C
Pératartalom kb. 72 %
Sitésiidé kb. 20 perc
Sttési h6mérséklet 230°C

Gyartasi folyamat:

Készitse el az 4ztatott magokat, hagyja allni
minimum 30 percig. Ezutan készitse el a tésztat

az 6sszes hozzavald felhasznélaséval. Az érési idé
végén mérje ki a tésztat, és készitse el a szokasos
zsemleformakat, vagy hossztizsemle formékat.
Nedvesitse be a sima oldalukat, majd nyomja

a kukoricadara és tokmag keverékébe.

Ezutan helyezze a tésztakat kiolajozott télcara, felforditva.
Amikor a kelesztés majdnem készen van, vagjon két
atlos vonalat, helyezze a stitébe, majd siisse meg.
Hagyja g6zmentes légtérben az utolsé 3 percre.
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Sokmagos slitétok kenyér

Sokmagos siit6tok kenyér,
taplalé tokmaggalés friss siitotok lével

Aztatott magok:

UNIFERM Fermfresh-Kiirbis 2.000 kg
UNIFERM Variokorn 4.000 kg
Viz kb.2.000 kg
Total: 8.000 kg
Tészta:

Buzaliszt BL55 7.000 kg
Rozsliszt 3.000 kg
Aztatott magok 8.000 kg
UNIFERM Megastabil 0.150 kg
UNIFERM Aktiva stit6éleszt6é 0.400 kg
S6 0.200 kg
Viz kb. 5.700 kg
Total (tészta): 24.450 kg
Feliileti dekoracié:

Tokmag 1.000 kg
Négymagos magkeverék 0.500 kg
Total: 29.950 kg
Gyartasi informaciok:

Dagasztasi id6é 5+4 perc
Tészta hémérséklet kb. 26°C
Erésiidé 15 perc
Darabsuly 0.850 kg
Fellileti dekoracié Tokmag és négymagos magkeverék
Kelesztésiido kb. 40 perc
Kelesztési hémérséklet kb. 30°C
Paratartalom kb. 72 %
Sutési idé kb. 40 perc

Sttési hémérséklet 250°C majd 210°C
Gyartasi folyamat:

Készitse el az dztatott magokat, hagyja azni legalabb

30 percig, vagy egy éjszakan &t. Az érési id6 utan mérje ki

a tésztat, majd formazza meg. Nedvesitse be a sima oldalat,
és nyomja a magkeverékbe. Ezutan helyezze a tésztat

kerek keleszt6 talba, felforditva. Amikor a kelesztési id6 letelt,

helyezze télcéra, vdgjon gyémant alakzatot a tetejére.
Tegye a stébe, gézzel siisse meg.

AZ EGESZ SUTOTOK
FRISSESSEGEVEL

Sokmagos siitotok zsemle

Sokmagos siitotok zsemle,
taplalé tokmaggal és friss siitotok lével

Aztatott magok:

UNIFERM Variokorn 4.000 kg
UNIFERM Fermfresh-Kiirbis 2.000 kg
Viz kb.2.000 kg
Total: 8.000 kg
Tészta:

Buzaliszt BL55 10.000 kg
Aztatott magok 8.000 kg
UNIFERM Eisstar 0.300 kg
(hiités vagy fagyasztasos technol6gia esetén alkalmazza)
UNIFERM Megastabil 0.100 kg
UNIFERM Aktiva stit6éleszt6é 0.500 kg
S6 0.200 kg
Viz kb. 5.300 kg
Total (tészta): 24.800 kg
Feliileti dekoracio:

Tokmag 0.800 kg
Négymagos magkeverék 0.400 kg
Total: 26.000 kg
Gyartasi informaciok:

Dagasztasi idé 3+5 perc
Tészta hémérséklet kb. 25°C
Erésiidé 15 perc
Darabsuly 2.100 kg
Fellleti dekoracié Tokmag és négymagos magkeverék
Kelesztésiid6 kb. 40 perc
Kelesztési hémérséklet kb. 30°C
Paratartalom kb. 72 %
Sutésiidé kb. 22 perc
Sutési hémérséklet 235°C

Gyartasi folyamat:

Készitse el az 4ztatott magokat, hagyja dzni

legaldbb 30 percig. Ezutan készitse el a tésztat az 6sszes
hozzavalo felhasznalasaval. Az érésiid6 utan mérje ki

a tésztat, és gyurja labdaformara. Nedvesitse be a sima felét,
és nyomja a magkeverékbe. Helyezze kiolajozott

talcara, felforditva. A kelesztés végén tegye siitébe,

slisse g6zzel. Hagyja g6zmentes légtérben az utolso 3 percre.
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Teljes kidrlésdi siitétok

kenyér

Teljes kidrlésii siit6tok kenyér
taplalé tokmaggal és friss siit6tok lével

Aztatott magok:

UNIFERM Fermfresh-Kirbis 2.000 kg
Teljes ki6rlésti rozs liszt, kdzepes 3.000 kg
Viz kb. 2.000 kg
Total: 7.000 kg
Tészta:

Teljes ki6rlést buzaliszt 4.000 kg
Teljes kidrlésd rozsliszt 3.000 kg
Aztatott magok 7.000 kg
UNIFERM Ferment-Sauer Roggen 0.300 kg
UNIFERM Megastabil 0.200 kg
UNIFERM Aktiva stit6élesztd 0.400 kg
S6 0.200 kg

Viz kb. 4.800 kg

Total (tészta): 19.950 kg

Feliileti dekoraci6:

Tokmag 0.650 kg
Teljes kiérlés( rozsliszt, finom 0.350 kg
Total: 20.900 kg
Gyartasi informaciok:

Dagasztasi id6 10 + 2 perc
Tészta hémérséklet kb. 28°C
Erésiid6 10 perc
Darabsuly 2 x 0.600 kg
Fellleti dekoracié Tokmag és rozsliszt keveréke
Kelesztési id6 kb. 45 perc
Kelesztési hémérséklet kb. 30°C

Paratartalom kb. 70 %
Sitésiidé kb. 65 perc

Stitési hémérséklet 270°C majd 210°C
Gyartasi folyamat:

Készitse el az aztatott magokat és hagyja azni egy éjszakat.
Készitse el a tésztat a megszokott médon, az 6sszes
alapanyagot felhasznélva. Az érési id6 utan mérje ki

a tészta adagokat és folytassa a megszokott eljarast.
Nedvesitse meg a sima oldalat, ezt nyomja bele a teljes
kidrlésd rozsliszt és a tokmag keverékébe. Ezutén helyezze
bele egy keleszté talba, fejjel lefelé forditva. Amikor mar
majdnem megkelt boritsa ki a talbdl és helyezze siitébe,

g6zblje és jol slisse at. -
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Teljes kidrlésdi siitétok
zsemle

Teljes kidrlésii siit6tok zsemle
taplalé tokmaggal és friss siit6tok lével

Tészta:

Teljes ki6rlést buzaliszt 9.000 kg
Buzaliszt BL55 1.000 kg
UNIFERM FERMFRESH-K(irbis 2.000 kg
UNIFERM Eisstar 0.300 kg
(h(it6s vagy fagyasztasos technoldgia esetén alkalmazza)
UNIFERM BackerGOLD 0.300 kg
UNIFERM Megastabil 0.100 kg
UNIFERM Aktiva stit6élesztd 0.450 kg
S6 0.220 kg
Viz kb. 6.000 kg
Total (tészta): 19.370 kg
Feliileti dekoracié:

Toékmag 1.000 kg
Teljes ki6rlésii rozsliszt, finom 0.500 kg
Total: 20.870 kg
Gyartasi informaciok: .

Dagasztasi id6é 7 + 6 perc
Tészta hémérséklet kb. 26°C
Erésiidé 15 perc
Darabsuly 2.200 kg

Fellileti dekoracié Teljes ki6rlésti bazaliszt

és tokmag keveréke

Kelesztési id6 kb. 45 perc
Kelesztési hdmérséklet kb. 30°C
Paratartalom kb. 70 %
Sutésiidé kb. 22 perc

Sttési hémérséklet 235°C majd 210°C
Gyartasi folyamat:

Készitse el a tésztat gy, mint maskor és jol gyurja dssze.
Folytassa a folyamatot kézzel vagy géppel. Nedvesitse meg
a kimért tészta adagokat és nyomja bele ezeket a tokmag
és teljes ki6rlésti buzaliszt keverékébe. Enyhén lapitsa

le a tészta darabokat és a dekoracidval felfelé helyezze
Oket egy télcara, és hagyja kelni. A kelesztési idé
hdromnegyedénél helyezze a siitébe,gbzdlje.
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UNIFERM
FermFresh-Kurbis

Erjesztett friss paszta
stitétoklével és tokmaggal

UNIFERM FermFresh-Kiirbis kit(ng frissességet és a stit6tok e S
finom aromajat adja a pékaruknak. A természetes Osszetétell it FErmFresh-

paszta stétokkel, burgonyapehellyel és flszerekkel kildnleges
izélményben részesiti a fogyasztokat. Sokoldalu termék, mellyel
mindenféle pékaru elkészitheté: kenyerek, zsémlék, panini,
muffin, stb.

UNIFERM FermFresh-Kiirbis
innovativ — praktikus — friss

(Az UNIFERM FermFresh-Kiirbis A

hasznalatanak elényei On szamara:

Innovativ alapanyag...
> E-szdm mentes b Friss és valtozatos termékekhez

» Modern pékarukhoz » Egész tokmagokkal
és friss sttétoklével

...finom pékarukhoz és kenyérhez
> Kivald iz és » Kenyérbél

-

hosszantarto frissesség a sutétok természetes szinével

J

Adagolas
20% a liszt silyara szamitva
Recept
Biizaliszt 5kg
Rozsliszt 5 kg
UNIFERM FermFresh-Kirbis 2 kg
UNIFERM MegaStabil 0.15kg
UNIFERM Activa stit6éleszté 0.4 kg
S6 0.2 kg
Viz 6.5 kg
Osszesen: 19.25 kg
Elkészités:
Dagasztasi id6 5+3 (spirdlkaros dagasztogéppel)
Tészta hémérséklete kb. 27 °C
Pihentetés 15 perc
Darabstly 0.6 kg
Kelesztés kb. 40 perc és 30 °C
Sutési id6 kb. 45 perc
Sutési hémérséklet 250 majd 210 °C
Budapest Gyor Nyiregyhaza Keszthely Szolnok
1039 Budapest, 9028 Gy6r, 4400 Nyiregyhaza, 8360 Keszthely, 5000 Szolnok,
Ipartelep u. 1/b Fehérvari ut 78/b Tiszavasvari Ut 37. Kiils6 Zsidi ut 6/b Théksly at 101 bekaskft.hu
(1) 2401129 (96) 410 080 » (96) 413355  (42) 506 134 » (42) 342449 (83) 200 141 (56) 200 093
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