OBEKRAS ) ECOTRADE

cukraszat « siitéipar » gasztrondmia

Olasz almatorta

Diés tésztalap Kékuszkrém

Hozzavalok: Hozzavalok:

- 500 g Ecotrade Nevada diés siitemény mix . 300 g Ecotrade kékusztoltelék
- 200 g tojas - 180 g viz

- 150 g olaj

- 100 g viz

Almatolték Morzsa

Hozzavalok: Hozzavalok:

+ 850 galma - 60 g Ecotrade Super kruche vajas omlés tészta mix
- 50 g tojas - 150 g margarin

« 2gfahéj « 100 g durvara vagott dié

« 60 g kristalycukor

Dekoracié
- 50 g Ecotrade dekor porcukor

Elkészités:

1. Keverje 6ssze a dids tésztalap hozzavaléit.

2. Nyomja a kékuszos masszat a mar formaba simitott massza tetejére.
3. Helyezze el rajta az almaszeleteket, szorosan egymast fedve.

4. Sz6rja meg a diés morzsaval.

5. Siisse 180°C-on kérilbelil 45 percig.

6. Diszitse Ecotrade dekor porcukorral.
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Zabos-fahéjas keksz

Hozzavalok:

- 1000 g Ecotrade teljes kidrlésii zabos-fahéjas kekszkeverék
- 130 g tojas

« 140 g kristalycukor

+ 420 g margarin

Elkészités:

1. Verje habosra a margarint, a cukrot és a tojasokat ko-
rulbelil 10 perc alatt.

2. Adja hozza az Ecotrade teljes kiorlésii zabos-fahéjas
kekszkeverékét, majd keverje tovabbi 2-3 percig.

3. Suisse készre korilbelil 190°C-on 18 percig.

Ropogos keksz
Hozzavalok:

- 1000 g Ecotrade Crispiness ropogés kekszkeverék
. 200 g tojas

« 260 g kristalycukor

« 260 g margarin

+ 200 g aszalt gyiimoélcsok (opciondlis)

Elkészités:

1. Keverje 6ssze a margarint és a tojasokat korilbelil
3 percig.

2. Adjon hozza aszalt gyiimolcséket vagy magvakat,
majd keverje tovabbi 2 percig.

3. Ezutan adja hozz3a az Ecotrade Crispiness ropogés
kekszkeveréket és dolgozza 6ssze az egészet

2-3 percig.

4. Slisse 180°C-on koriilbelil 12-15 percig.
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Gofri

Hozzavalok:

- 1000 g Ecotrade gofri keverék
+ 1000 g viz
. 320 golaj

Elkészités:

1. Keverje 6ssze alaposan az 6sszes hozzavalét robot
géppel kézepes fokozaton.

2. Adagolja a tésztat a 220-230°C-ra felmelegitett
gofrisiitébe és slisse kb. 3 percig.

3. A gofrisutét kenje ki olajjal/formalevalasztéval
az elsé sutés elott.

4. Diszitéshez hasznalja az Ecotrade Elita cukrozott

vagy cukrozatlan névényi habkészitményeit.

Olasz kalacs

Hozzavalok:

- 1000 g Ecotrade olasz kalacs lisztkeverék
- 100 g tojas

« 75 g éleszté

- 100 g margarin/vaj

. 300 gviz

« 100 g narancshéj

Elkészités:

1. Aztassa vizbe az aszalt gyimoélcsoket és helyezze
melegebb helyre, amig megpuhulnak.

2. Olvassza fel a zsiradékot. Ezutan keverje 6ssze
a tobbi hozzavaléval mixerben 3 perc lassu
és 5 perc gyors fokozaton az aszaltgyimolcsoket
kivéve, melyeket csak a dagasztas végén adjon a
tésztahoz.

3. Hagyja kelni a tésztat 20 percig.

4. Ossza fel adagokra és formazza meg. Hagyja
a formaban kelni 150-180 percet.

5. Slisse 180-200°C -on 30 percig.
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Makos kalacs

Tészta Maktoltelék
Hozzavalok: Hozzavalok:

- 1000 g Ecotrade kelt tészta keverék + 1000 g Ecotrade mak massza
+ 4000 g finomliszt « 450 g hideg viz

. 800 g margarin
+ 400 g tojas

« 200 g éleszto

- 1800 g viz

Elkészités:

1. Dolgozza 6ssze a hozzavalékat (a zsiradék kivételével) alacsony sebességen mixerrel, majd adja
hozza a zsiradékot.

2. Ezutan névelje a sebességet, és dolgozza at korulbelil 6 percig.
3. Hagyja a tésztat korilbelil 25 percig kelni.
4. Makos toltelék: kb. 3 perc alatt keverje 6ssze kézepes fokozaton az Ecotrade mak masszat a vizzel.

5. Formazzon 50 g-os adagokat, nydjtsa ki és kenje bele a maktolteléket.
6. Fonja 6ssze.

7. Hagyja tovabbi 35-40 percig kelni.

8. Susse készre korulbelll 180°C-on.
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