OBEKAS VICTON

cukraszat « siitéipar » gasztrondmia

Alma toltelék

Hozzavalok:

Tart kosar

700 g Victon alma téltelék
140 g Vaj

130 g Porcukor

2gSé

80 g Egész tojas

40 g Mandula liszt

45 g Kukoricakeményité
275 g Liszt

Elkészités:

(4]

Keverje 6ssze a vajat, a porcukrot és a s6t, amig sima masszava 6ssze nem all, majd adja hozza a tojast is és keverje at.

1.
2. Szitalja hozza a mandula lisztet, a kukoricakeményité6t és a lisztet és gyurja addig, amig 6ssze nem all a tészta.
3.
4
5

Hasznalat el6tt hiitse le a hiitében.

. A 2mm vastagsagura nyujtott tésztat silisse formaban kb. 155°C-on 13 percig.
. Hagyija kihiilni a forma nélkil, majd kenje le tojas és tejszin keverékével (2/3 tojassargaja + 1/3 tejszin) és tegye UGjra

a sutébe 140°C-ra 6 percre.

. Felhasznalas el6tt hiitse le.
7.
8.

Victon alma téltelékkel a kislilt tartokat megtoltjuk.
Toltés utan a maradék nyers tart tésztabol crumble morzsat tesziink a tartokra és mandula darabokat majd készre
sttjik a tortacskakat.

Meggy toltelék

Hozzavalok:

700 g Victon meggy téltelék
140 g Vaj

130 g Porcukor

2gSé

80 g Egész tojas

40 g Mandula liszt

45 g Kukoricakeményité

250 g Liszt

25 g Kakaoépor

Elkészités:

—
.

Keverje 6ssze a vajat, a porcukrot és a sét, amig sima masszava 6ssze nem all, majd adja hozza a tojast is és keverje at.

. Szitdlja hozza a mandula lisztet, a kukoricakeményité6t, a kakadport és a lisztet és gyurja addig, amig 6ssze nem all

a tészta.

. Hasznalat elétt hiitse le a hiitében.
. A 2mm vastagsagura nyujtott tésztat silisse formaban kb. 155°C-on 13 percig.
. Hagyja kihiilni a forma nélkil, majd kenje le tojas és tejszin keverékével (2/3 tojassargaja + 1/3 tejszin) és tegye Ujra

a sutébe 140°C-ra 6 percre.

. Felhasznalas elé6tt hitse le.
. Victon meggy toltelékkel a kisult tartokat megtoltjuk.
. Toltés utan a maradék nyers tart tésztabol crumble morzsat tesziink a tartokra majd készre siitjik a tortacskakat.



