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FOND ROYAL

<. Tejszinstabilizalo fondok — =
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Tejszinhabok, tejszines krémek izesitésére A
és allaganak javitasara
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FOND ROYAL

[zesitett tejszinstabilizalé fondok
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Termékleiras

Hideg felhasznalasu tejszinstabilizalé csalad. A
fondok nemcsak a tejszin allagat javitjak, hanem
hasznalatukkal kellemesen édes tejszinhabot
kapunk a kivant izben.

A tobbféle izesitésl Fond Royal tejszin-
stabilizalokkal konnyen és biztonsagosan
készithet stabil, vaghato, fagyaszthato tejszin-
habos suteményeket.

A FOND ROYAL Tejszinstabilizalok
hasznalatanak elényei

hideg felhasznalasuak — vizzel kikeverjuk és a
tejszinhabhoz adjuk

a vegtermék vaghato, fagyaszthat6 és stabil
konny( és biztonsagos felhasznalas
a termék kellemesen édes és izesitett

a gyumolcsos tejszinstabilizalok gyumolcs-
darabokat is tartalmaznak, a jellegzetesen
gyumolcsos izért
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FOND ROYAL

[zesitett tejszinstabilizalé fondok

. FOND ROYAL Tejszinstabilizaloink az alabbi
m izekben kaphatok:
— Eper: eperdarabkakkal
Tiramisu: olasz kulonlegesség Mascarpone
= _» porral
“1; Choco: jellegzetes csokoladés iz
. Tuaré: a kedvelt turds sitemeényekhez,
) tortakhoz
‘ | Joghurt: stabil joghurtos végtermeék
) Praktikus 5 kg-os kiszerelésekben!
- Adagolas
St Termék  Fond  Viz Tejszin-
Royal hab
7 Eper 200 g 250 ml 1.000 g
m = Tiramisu 200 g 250 ml 1.000 g
son B0 Choco 200 g 250 ml 1.000 g
Taré 250 g 400 mi 1.000 g
;“‘ | Joghurt 250 g 400 mi 1.000 g
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