OBEKAS

cukraszat . siitéipar - gasztronémia

Készitsen mennyei malnas macaront, disz
dekormalnaval és 23 karatos arany pehellyel!
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FRUIT SOLUTIONS

Malnas diplomatakrem

Dira malna pliré 85% 125 ¢
T oeeeeeeeeeesseseeeeeseeessssmssssese oo 125 g
1V Va1 L= U0 1db
TOJASSATEAJQ vvveeeeeeeeereeeeeeeeeesseeeeeeeeeneeeee 50¢g
KFISTALYCUKOT oo 60¢g
NI aaT=1 0171 (o T 25¢g
VQ) coeeeeeeeeeeseccmeeeeeeeessssssssssesessssmsssssesesssssssssssseesessns 25¢g
Z5elatiNMASSZA.c..cceeeeeeeceeeeeeeeeeseeeeeeeeesesnee 20¢g
LTSy 1 100 ¢g

W Melegitse 0ssze a tejet, a purét és a vanilia
kikapart mag’ét Egy edényben verje
fehéredesiga to assargajat a cukorral, majd
a keményitovel keverje jol ssze.

W A meleg folyadék 1/3 részét dvatosan
adja a tojasos keverékhez, elegyitse, majd
ontse vissza a labasba folyamatos keverés
mellett. Amint a keverék bes(rlisodott,
vegye le a tlizrol és adja hozza a vajat és a
zselatinmasszat.

W Verje habba a tejszint. Keverje at a kihult
krémet, majd az 1/3 részét adja a felvert
tejszinhez. Amint jol elkeverte, adja hozza
spatulaval a maradéek kremet. A kapott
krémbol 200 g-ot tegyen félre, a maradékot
tegye habzsakba.

W Két kiulonbozd atmérdju karikat tegyen
egymasba egy sutopapirral bélelt tepsin.
Krémmel toltse ki a karikak kozotti részt es
fagyassza le.

Malnabeteét

Dira malna puré 85% 250 g
TOJASSANZAJQ vveveseeeessreenssserssssmeesessmssessseeens 75¢g
EGESZ LOJAS ooveeoeseeeeesceeeesceeesssmseesssseesssseees 100 g
KristalyCUKOL .o 75¢
ZSEIALINMASSZA .ovveeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeesssnnn 40g
] 100 g

W Keverje fehéredésig a tojassargajat €s a tojast

a cukorral. Labasban forral a fel a purét, a
felét adja a tojasokhoz és | ol keverje el.

W Ontse vissza a keveréket a labasba, és

folyamatos keverés kozben melegitse 82°C
ra. Vegye le a tlzrol, majd adja hozza a
zselatinmasszat és a vajat.

2-3 percig keverje. Hutse le 40°C-ra.

Dekoracio

Dira dekormalna (fagyasztott) ......... izlés szerint
Manetti arany pehely 23 kt ......... 1zles szerint

Osszeallitas

Siisson 2 db kb. 20 cm atmér6jli macaront.
Vegye ki a diplomatakrémet a fagyasztobal,
tavolitsa el a karikakat és az ires reszt toltse
ki a malnabetettel, majd Ujra fagyassza

le. Az egyik macaron kozepére helyezze
a kifagyott krémet. Diszitse a habzsakba
toltott maradék diplomatakremmel. Zarja
a masik macaronnal és dekoralja arany
pehellyel és dekoracios malnaval.

A termékekert
latogasson el

weboldalunkra!



