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Recept 2 db 60 x 20 cm-es tekeréshez

Piskota:

STAMAG PISKOTA KEVEREK 250 g
Tojdslé 200 g
Viz 50¢
Toltelék 1.

HIDEGKREMPOR 90 g
BACKREMIN Vanilids hidegkrémpor 90 g
Viz 500 g
Toltelék 2.

MELLA ALMATOLTELEK

MELLA MEGGYTOLTELEK 250 g
MELLA SARGABARACK TOLTELEK

Diszités:

WIENER GLANZ 10¢
BECSI BEVONO SOTET v. FEHER 10¢
Osszesen 1450 g
Keverési ido: 5 - 6 perc
Technoldgia:

A piskotatészta osszetevéit magas fordulaton dsszekeverjik,
60 cm x 40 cm-es kapszliba simitjuk és és kisitjik.

A HIDEGKREMPORT a BACKREMINNEL és vizzel simara keverjiik.
A kistlt piskotabol 60 x 20 cm-es csikokat vagunk.

0,15 kg vanilids krémmel vékonyan bekenjik. A maradék
krémet és a gyimolcstolteléket dresszirzsakbol szorosan
egymads mellé csikozzuk. Feltekerjiik és hiitébe tessziik.

A tekercsekbdl 15 cm-es darabokat vagunk, majd ezeket

atlésan szintén elvagjuk. A tekercsek aljat BECSI BEVONOBA

martjuk, tetejét WIENER GLANZ hidegzselével kenjik, izlés
szerint gyimolccsel, csokolddédisszel dekoraljuk.

Sutési homérséklet: 210 °C

Sutési ido: 3 - 4 perc

A kakads piskotahoz kakads masszat készitiink, ezt a
piskdtamasszéhoz adjuk.

Kakadmassza:
Kakad/Porcukor 1:1
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A 60 cm x 20 cm-es csikokra vagott Dresszirzsakbol a vanilias tolteléket
piskdtatésztat 0,15 kg vanilids és a gyimolcsos tolteléket szorosan
krémmel vékonyan bekenjk. egymas mellé a tésztara nyomjuk.

Feltekerjiik. H(tés utdn 15 cm-es darabokra

vdgjuk, majd a darabokat atldsan
Gjra elvdgjuk.

Az aljt BECSI BEVONOBA martjuk, a
tetejét WIENER GLANZ hidegzselével
kenjuk.
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