OBEKAS

cukraszat . siitéipar - gasztrondmia

Babbi gluténmentes brownie mix..... 250 g
Vaj (OVASZEVA) oo 125¢
EGESZ 10JAS woovveresreeeessceeeeesssees s 9% g
AT P U L 0T o 5¢
VIZ (NACE) e 30¢g
IS =11V elU] o] G 30¢g
Fekete eper piiré 125¢
Babbi fekete eper paszta 15¢
ETEST41 01 a1 L N 125¢
Fekete eper PUIe ... 150 g
(IS =11V e{U] o] 30 g
AlMA PEKLIN oo 5¢g
Babbi fekete eper paszta 10¢g
Norte Springel hidegzsele ... 100 g

Babbi fekete eper paszta 10¢g

BABBI

PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI
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A hozzavalokat robotgéppel 2-3 perc alatt ke-
verje el kozepes fokozaton. Ne habositsa fel.

A kész keverékbdl stisson 5 db, 20 cm atmerd-
Jju véekony lapokat 180 C-on kb. 5-6 perc alatt.

Aztassa hideg vizbe a zselatint.

A fekete eper pureét forralj fel a cukorral,
keverje hozza a megduzzasztott zselatint,
majd a pasztat.

HUtse ki és keverje elegyitse a felvert
tejszinhabbal.

A cukrot és pektin keverje 0ssze.

Forralja fel a purét, keverje bele a pektines
cukrot, majd a pasztat.




