OBEKAS

cukraszat . siitéipar - gasztrondmia

Készitsen mennyei csokitortat a kellemesen fanyar, mégis édes fekete eper(fa)
gyiimolccsel, mellyel ez a klasszikus finomsag igazan kiilonlegesseé valik!

FAGYASZTOTT FEKETE
EPER(FA) PURE 90%

TRg 3Rkg

Babbi gluténmentes brownie mix..... 250 g

V3] (OIVASZEVA) oo 125¢
EGESZ t0JAS oovveeeeseeeeseeeeseessseessreesseeessnsesse % g
ZSCIATIN PO oo sressseeneseess 5¢
VIZ (N1ACE) oo 30¢g
KFISTALYCUKOT oo 30¢g
Feketeeper PUIE ....eeeeevneereessaenene 125¢
Babbi feketeeper paszta 15¢
TQJSZINNAD oo, 125¢
Feketeeper PUIe .o 150 g
KriSTALYCUKOT oo 30¢g
AlMA PEKLIN oo 5¢
Babbi feketeeper paszta 10¢g
Norte Springel hidegzselé ... 100 g
Babbi feketeeper paszta 10¢

BABBI GELSO NERO
FEKETEEPER PASZTA

A hozzavalokat robotgéppel 2-3 perc alatt ke-
verje el kozepes fokozaton. Ne habositsa fel.

A kész keverékbol stisson 5 db, 20 cm atméro-
ju vékony lapokat 180°C-on kb. 5-6 perc alatt.

Aztassa hideg vizbe a zselatint.

A feketeeper purét forralj fel a cukorral,
keverje hozza a megduzzasztott zselatint,
majd a pasztat.

Hltse ki és keverje elegyitse a felvert
tejszinhabbal.

A cukrot és pektint keverje 0ssze.

Forralja fel a purét, keverje bele a pektines
cukrot, majd a pasztat.

Az arak netto arak, melyek érvényesek 2024.0911-t6l - 1018-ig, vagy a készlet erejeig.



