Prdobalja ki Kranfil’s termékeinket!

Sokféleképpen lehetséges az édességeket, cukrasz siiteményeket megtolteni. A Kranfi l's-ban,
két nagyon fontos a toltelékekre jellemzd tulajdonsagot egyesitett.

Kiilonboz6 nagyszerd izeket és roppands textdrat 6tvozott. Ez utdbbi a hantolt ostya tartalomnak
kdszonhet6.

Miért kiilonleges?

Roppandssagat a 20% hantolt ostya adja.
Palmaolaj mentes

Tartdsitészer mentes

Vegetarianusok szamara is fogyaszthatd

Kizardlag magas mindségli alapanyagok felhasznalasaval késziil

Sokoldaluan hasznalhato:
o Pralinék és triiffelek toltésére

o Képezhetsz egy roppanés réteget barmely piskéta rétegére vagy nehéz felvertre

¢ lIzgalmasabbd teheted a moussokat

e Barmely stiteményt Ujra gondolhatod és roppandssa tehetsz

Fagylaltokhoz rétegezéként is ajanljuk

Valaszthato izek 3 kg-os kiszereléshen:

¢ Kranfil’'s Karamell iz(i krémtdltelék hantolt ostyaval

o Kranfil’s Csokoladé izl krémtdltelék hantolt ostyaval

e Kranfil’s Fehércsokoladé iz(i krémtéltelék hantolt ostyaval
o Kranfil's Etcsokoladé izii krémtdltelék hantolt ostyaval

« Kranfil’s Mango-Maracuja iz(i krémtéltelék hantolt ostyaval

« Kranfil’s Erdei gylimolcs izl krémtoltelék hantolt ostyaval

o Kranfil's Kokuszos mandulds krémtoltelék hantolt ostyaval

o Kranfil's Epres sajttorta izl krémtoltelék keksz darabokkal
o Kranfil's Pisztacia iz(i krémtoltelék hantolt ostyaval
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