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PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI

BABBI - OLASZ KEZMUVES FAGYLALTOK BdABBI

A BABBI TORTENETE EGY CSALAD TORTENETE. s
Olaszorszdg egy hagyomanyokban és gasztro-kulturdban rendkivil gazdag teriiletén, Emilia-Romagna régiéban,
cukrdszat irdnti szenvedéllyel korilvéve nétt fel Attilio Babbi.

Sok évnyi cukrdsziparitapasztalattal az 1940-es évek végétél kezdve Cesenaban kezdett fagylalt alapanyagok gyartasaba.
A célja az volt, hogy mindenki szdmara még élvezetesebbé tegye a romagnai nyarat. 1952-ben megalapitotta a Babbi
cukrdsz lizemet, ahol tolcséreket, ostyakat és fagylalt alapanyagokat gyartottak fagylaltkésziték szamara.

Az alapanyagok mindsége és frissessége hamar az egyik legfontosabb szereplévé tette Attiliot a kézml(ives fagylaltok
piacan. Azonban a fagylaltalapanyagok leginkabb a nyariidészakban fogytak, igy 1958 telétdl kezdve masfajta termékeket
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is elkezdtek eldallitani. [gy szilettek meg a Babbi cukrészati kiilonlegességei.

Attilio cukraszatikilonlegességeit a kezdettdl fogva nem a témegpiacra szanta. Termékei egyedi, finomitott alapanyagokbdl
készlltek hosszas, akkuratus kézmuives eljardssal. lgy szliletett meg a Viennesi és a Waferini ostya, melyek mara az egész
vildgon ismertek és széles korben nagyra értékeltek.

Késbbbiekben Attiliofia, Giulio vezetésévela Babbi mar Romagnahataraintilis kiszolgalta a cukrasz- ésfagylaltmestereket.
A termékei exkluzivitdsanak és eredetiségének koszonhetben a Babbi megkapta az ,Olasz Fagylalt Legenddja” cimet.

A gyéartas minden épése a fé Gzemben torténik: a kenheté krémek gydrtdsa, a pasztak pasztorizaldsa, az ostydk sutése
és a mogyordk, manduldk, pisztacidk porkolése is. A kézmlives eljarasnak és szakértelemnek hala a Babbi mara garanciat
jelent a kivald mindségre.

Tébb, mint 70 évnyi munka, elszéntsag, aldozat, kitartds, hagyomany irdnti tisztelet és a cukrdszipar iranti szenvedély
tette lehet6vé, hogy a Babbi termékeit a vildg minden részén teljes elégedettséggel hasznaljak.
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ERNIGOTTI
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PERNIGOTTI

Az olasz Pernigotti céget 1860-ban egy piemonti varosban, Novi Ligureben alapitottdk. Kezdetben csak csokoladé
gyartassal foglalkoztak, majd az els6k kozott kezdtek el fagylalt alapanyagokat is gyartani. A Pernigotti termékek a
legjobb minéségl, gondosan valogatott alapanyagokbdl készilnek.

Napjainkban a vildg 80 orszagadban vannak jelen termékeik és fagylaltalapanyagaik, melyek a Békas Kft altal a magyar
vasarlok korében is évrol évre egyre népszerlibbek.

A Pernigotti fagylaltjai prémium alapanyagokbdl készulnek, kilonleges izvildagukkal és gazdag krémességukkel
elvarazsoljdk a fogyasztokat.

Kindlataban megtalalhatéak a hagyomdanyos olasz fagylaltok, mint a csokoladé, vanilia és a pisztécia, de a vallalat nagy
hangsulyt fektet az innovacidkra, folyamatosan Uj izekkel és termékekkel jelenik meg a piacon, mikézben hii marad a

hagyomanyos olasz fagylaltkészités elveihez.

Ha valddi izekre vagyik, a Pernigotti valasztdsa garantaltan nem okoz csalédast!




ALAPOK BﬂPBl

FAGYIALAP GYUMOLCS
HIDEG MELEG

BASE FRUTTA TOP 50 C/F
Cikkszam: 271012000086

1 kg

FAGYIALAP GYUMOLCS
HIDEG MELEG

BASE FRUTTA 100 C/F
Cikkszém: 271400000066
2 kg

FAGYIALAP TEJES HIDEG
BASE EASY 100 F S.A.
Cikkszam: 3700000929

1 kg

FAGYIALAP TEJES

HIDEG MELEG BASE 100 C/F

Cikkszam: 271011000121
2 kg

FAGYIALAP TEJES
HIDEG MELEG

DOPPIA PANNA 100 C/F
Cikkszam: 271011000120

1 kg

FAGYIALAP TEJES MELEG
BASE TOP 50 S.A.
Cikkszam: 271011000133

1 kg

FAGYIALAP TEJES MELEG
BASE TOP 100 S.A.
Cikkszam: 271011000119

1 kg

1952

Friss és fagyasztott gyiimolcsokkel is hasznalhatd. Stabil,

sorbet jellegl gyimolcsfagylalt készithetd beldle.

@@

40-65 °C

GylUmodlcsalap, stabil és krémes gyimolcsfagylalt készithe-

t6 belédle, csak gyimoélcs paszta hasznalataval is.

Adagolas: 100 g/l @_

40-65°C

Adagolas: 50 g/l

Fagylalt alap uj koncepcidval, kimondottan hideg eljarashoz
kifejlesztve! Az Easy 100 F alapot konny( hasznalni, csak tejet
és cukrot kell hozzaadni. A gazdagabb fagylalt érdekében
hozzadadhato tejszin vagy stabilizator.

A fagylaltnak lagy strukturat és stabil szerkezetet biztosit.

NEM tartalmaz aromakat! .%

Adagolas: 100 g/l .@

Krémes izll, gazdag fagylalt készithetd vele, kdszonhetben a
magas novényi zsirtartalomnak, akar ugy is, hogy csak tejet

Adagolas: 100 g/l

Tejproteinben és tejzsirokban gazdag alap. Optimalis
térfogatot, testességet, kanalazhatdsagot ad, selymes
strukturaval, ami tobb napig eltart.

és cukrot haszndlunk hozza.

Adagolas: 100 g/l

Tejproteinben gazdag alap. Optimalis térfogatot, testességet,
kanalazhatésagot ad. Nem tartalmaz aromat, igy kiemeli a

Tejproteinben és tejzsirokban gazdag alap. Optimalis

térfogatot, testességet, kanalazhatdsagot ad, selymes

paszta izét.

Adagolas: 50 g/l

struktdrdval, ami toébb napig eltart. Novényi zsirt nem
tartalmaz. Nem tartalmaz aromat, igy kiemeli a paszta izét.

Adagolas: 100 g/l




EMULGEALOSZEREK ES STABILIZATOROK BﬂPBl

EMULGEALOSZER
SUPER SOFFICE
Cikkszam: 271100000062
5 kg

1952

100% emulgealodszer, mellyel lagy és krémes fagylalt
készithetd. Jobb volument, stabilitast ad. Tejes alapoknal
nem kell, mert mar benne van az alapban. Neutro fruttahoz,

gylimolcs alaphoz ajanlott hasznalni (a gyimoélcsfagylaltot
krémesebbé, nagyobb térfogatibba teszi).

| PR
Adagolds: 3-5 g/l

Hasznalatat akkor javasoljuk, ha nem kész alappal dolgozik.

STABILIZATOR
NEUTRO CREME TOP 5
Cikkszém: 271100000064
1 kg

STABILIZATOR

NEUTRO CREME SUPREMO
10

Cikkszam: 271100000066

1 kg

STABILIZATOR

NEUTRO UNIVERSALE 5
Cikkszém: 271100000065

1 kg

STABILIZATOR NEUTRO
UNIVERSALE 10 C/F
Cikkszam: 370000010144
1 kg

Stabilizator tejes fagylaltok készitéséhez. A fagylalt lagy

allagat tobb napig megorzi. @

Adagolas: 3-5 g/l

Kot6- és stabilizald anyag tejes fagylaltok készitéséhez.

Adagolds: 6-10 g/l @_

Stabilizator gyiimolcsos fagylaltok készitéséhez, amely légy
allagot biztosit a fagylaltnak. @

Adagolas: 3-5 g/l

Neutro hideg és meleg eljarashoz. Suritéanyagokat és

emulgealdszereket is tartalmaz, pasztorizalas nélkil is jol
hasznalhatd. Valogatott ndvényi rostok keverékével dusitott,
melyek javitjak a fagylalt texturajat és lassitjak az olvadast.

Adagolés: 10 g/l @‘_@




EMULGEALOSZEREK ES STABILIZATOROK BHBBI

1952

FAGYIADALEK Sokoldaltan felhasznalhaté adalékanyag. Rostokat és
EFFEUNO poliszacharidokat tartalmaz, szdrazanyagot helyettesit, de
Cikkszam: 370000000445 nem édesit. Késlelteti az olvadast, és krémességet ad.

1 kg Tejes és gyumolcsos fagylaltok készitéséhez. O ‘_‘

Adagolas: gyimolcesfagylaltoknal: 5-10 g/l
tejes fagylaltoknal: 10-50 g/l

STABILIZATOR ALKOHOLOS Fagylalt alap alkoholos fagylaltok készitéséhez, mely

FAGYl,HOZ HAPPY HOUR erdsiti a fagylalt stabilitasat. Hideg és meleg eljarashoz is E[
Cikkszam: 271100000063 ,
alkalmazhato.

1,25 kg , @_ @

Adagolas: 120-180 g/l

STABILIZATOR .Meleg” fagylaltok, semifreddok, parfétortak, mousse és
BASE PER GELATO CALDO pohardesszertek készitéséhez. ,Tejszinhab” készithet6 a
Cikkszam: 370000000444 fagylaltra beléle, ami nem fagy meg a fagyipultban.

1 kg Recept: 350 g tej + 300 g Base per Gelato Caldo

+ 350 g pasztorizalt alap

'

4
©

Adagolas: 330-350 g/l




AROMAPOROK BHPBI

1952

Olyan alapokhoz ajanlott hasznalni, ahol nincs aroma
az alapban, de szeretnénk az izt erésiteni.

AROMAPOR JOGHURT
YOGHITO 30

Cikkszam: 271010000011
1 kg

AROMAPOR
MASCARPONE 40-50
Cikkszam: 271010000012
1 kg

AROMAPOR TEJES-TEJSZINES
MILK & CREAM 10/12
Cikkszam: 271010000013

1 kg

AROMAPOR QUARK 50
Cikkszam: 370000000923
1 kg

Dehidratalt joghurttal, fagylaltokhoz és
semifreddokhoz is hasznalhatd.

GylUmodlcs variegatoval készithetd pl. granatalma,
eper, maracuja.

Adagolas: 30 g/, vagy kevesebb +friss joghurt.

Mascarpone/tiramisu fagylalthoz és semifreddokhoz.
Mascarpone sajt iz(i aromapor. @ ._ﬂfc
Adagolas: 40-50 g/l

Aromapor lagy tejes-tejszines fagylaltokhoz.

EI‘(IZ’)S, telt izU. @
Adagolas: 6-8 g/l, ami ndvelhetd

10-12 g/t

Turd iz( aromapor, amely tokéletes pl. sajttorta fagylalt és
desszert készitéséhez, cukraszati termékekben mousse-ok,
krémek készitéséhez. Fagylaltkészités soran hideg eljarashoz
ajanljuk, hogy megoérizze a friss aromajat! A készterméknek nem
ad szint, a fagylalt vagy a krém fehér szin(i marad.

Adagolas: 50 g/l

Yy B




LAGYFAGYLALTOK - SMART SOFT BdBBI

PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI

1952

Csak viz/tej hozzaadasaval, lagyfagylalt készithetd beldle.

LAGYFAGYIPOR CSOKOLADE SMART SOFT Adagolds: 1 csomag + 3 L viz/te]
Cikkszam: 271011000116 . ~N /2
LAGYFAGYIPOR VANILIA SMART SOFT Adagolds: 1 csomag + 3 L viz/tej

Cikkszam: 271011000117 5
1,5 kg @' JI




LATTELATTE FAGYLALTPOROK (tejes) BGBBI

1952

Azonnal felhaszndalhato fagylaltporok tejes fagylalt készitéséhez.
Felhasznalasa: 1 zacskoé por + tej.

FAGYIPOR TEJES
CAPPUCCINO
Cikkszam: 271011000106
1,25 kg

FAGYIPOR TEJES
JOGHURT

Cikkszam: 271011000114
1,25 kg

FAGYIPOR TEJES RIKOTTA
MIX

Cikkszam: 271010000009

1 kg

FAGYIPOR TEJES
SAJTTORTA

Cikkszam: 271011000107
1 kg

FAGYIPOR TEJES

SOS KARAMELL
Cikkszadm: 271011000137
1,25 kg

FAGYIPOR TEJES

VANILIA MAGOKKAL
Cikkszam: 271011000113

Igazi olasz cappuccino izl fagylalt készitéséhez, instant kavé

tartalommal (7%). Q

Természetes dehidratalt joghurtot tartalmaz.
Legjobb szobahémérsékletl tejjel hasznalni.

Tradicionalis olasz rikotta iz( desszertek fagylalt valtozata
készithetd beléle. Karamellizalt fiige variegatoval a BABBI top

terméke. @ ‘%
Dehidratalt sajtot tartalmaz. Nem tartalmaz aromat.

Eper/malna variegatoval igazi klasszikus.
A magas vajkaramell tartalom és a sé garantdlja a tokéletes
soskaramell izt, aromak és szinezékek hozzdadasa nélkul.

Legjobb 40-50 °C tejjel hasznalni.

Tradicionalis olasz krémes vanilia fagylalt
készithetd beléle.
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LATTELATTE FAGYLALTPOROK (tejes)

FAGYIPOR EXTRA
FEHERCSOKOLADE
Cikkszédm: 271010000016
1,6 kg

FAGYIPOR ETCSOKOLADE

EXTRA DARK
CSOKIDARABOKKAL
Cikkszém: 271011000110
1,6 kg

FAGYIPOR TEJES
CSOKOLADE

Cikkszam: 271011000108
1,25 kg

FAGYIPOR TEJES
CSOKOLADE

BASE CACAO 200
Cikkszam: 271011000122
1 kg

PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI

BABBI

1952

45% valddi fehér csokoladé tartalommal.

Meleg tejjel, vizzel hasznalandé (50-60 °C). @

Extra étcsokoladé darabokkal. Csak viz kell hozza. 17,5%
extra sotét étcsokoladéval és valogatott prémium kakadval

a ladgy és harmonikus csokoladé izért. A cukor és a (nem
hidrogénezett) zsirok kiilonleges kombinacidja miatt krémes
texturaju, és jol kanalazhato. Melegebb vizzel hasznalva:

a csokidarabok elolvadnak, hidegebb vizzel ropogdsak

H@D
DR

Tej és cukor vagy fehér alap és viz hozzdaddasaval
tokéletes, krémes csokoladé fagylalt készithet6 beléle.
A csokoladé izek a tovabbi hozzavaldk kombinalasaval

maradnak.

Tejjel és vizzel is elkészithetd.

varialhatdk. Egyedi adagoldsu, nem egy az egyben
hasznalhato por.

Adagolds: 200 g/l
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FRUTTAFRUTTA FAGYLALTPOROK (gyiimolcsos)

BABBI

CCOLI PIACERI QUOTIDIA

1952

Azonnal felhasznalhato fagylaltporok gylimolcsfagylalt készitéséhez.
Felhasznalasa: 1 zacsko por + viz. A darabos termékekben liofilizalt gyimolcs talalhato.
A darabokat nem tartalmazé porok lagyfagylalthoz is hasznalhatok.

Ebben az esetben tobb viz szlikséges.

FOKUSZBAN A CITROM

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
CITROM

BASE LIMONE 50
Cikkszam: 271011000140

1 kg

Tokéletes strukturaju és izl

citrom fagylalt készithet6 beldle.
Esszencidlis olajat és dehidratalt
citromlevet tartalmaz, egyéb
aromat nem. Vizzel, cukorral

kell 6sszekeverni. Nem azonnal
hasznalhatd fagylaltpor, hanem
50-es adagolasu citrom alap! A viz
héfoka maximum 40 °C legyen.

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
CITROM

Cikkszdm: 271012000071
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
CITROM DARABOKKAL
Cikkszdm: 370000004127
1,25 kg

Természetes citrom esszencidlis
olajat és fagyasztott-szaritott citrom
darabokat tartalmaz.

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
AFONYA

Cikkszam: 271012000076
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
GOROGDINNYE

Cikkszam: 271012000090
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
KIWI

Cikkszam: 271012000068
1,25 kg




BABBI
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FRUTTAFRUTTA FAGYLALTPOROK (gyiimélcsss)

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
LIMONCELLO

Cikkszam: 271012000070
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
MALNA

Cikkszém: 271012000069
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
SARGADINNYE

Cikkszém: 271012000075
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
szOLo

Cikkszdm: 271012000080
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
VERNARANCS

Cikkszém: 271012000065
1,25 kg

©-Q-@

Az elkészilt fagylalt 25%
gyUmolcstartalommal rendelkezik;
krémes és stabil allagu. Nem
tartalmaznak névényi zsirokat.

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
ANANASZ DARABOKKAL
Cikkszdm: 271012000064
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
EPER DARABOKKAL
Cikkszdm: 271012000066
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
ERDEI GYUMOLCS
DARABOKKAL

Cikkszam: 271012000067
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
MANGO DARABOKKAL
Cikkszdm: 271012000110
1,25 kg

FAGYIPOR GYUMOLCSOS
ZOLDALMA
DARABOKKAL

Cikkszam: 271012000074
1,25 kg




RIZSFAGYLALTOK BGPBI
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1952

Azonnal felhasznalhato fagylaltporok rizs alapu fagylalt készitéséhez.
A Riso Natura termékcsalad nem tartalmaz szachardzt, glutént, laktozt,
hidrogénezett novényi zsirokat és mesterséges szinezékeket.

Noveényi rostokban gazdag (jé a gyomornak), fruktdzzal (lassu felszivodasu édesitd) készilt.
100% novényi 6sszetevok, nem tartalmaz koleszterint és allati zsirokat.

A Riso Natura termékcsaladdal tobbféle alternativat tudunk kindlni mentes termékek
készitéséhez! Elkészitése: 1 zacskd por + meghatarozott mennyiségu viz.

FAGYIPOR RIZS

TEJSZIN izU RISONATURA
Cikkszam: 271011000123
1,25 kg

FAGYIPOR RIZS
ETCSOKOLADE izU
STEVIAVAL RISONATURA
Cikkszém: 370000004270

1,6 kg

FAGYIPOR RIZS NATUR
STEVIAVAL RISONATURA
Cikkszém: 271011000139
1,25 kg

FAGYIPOR RIZS VANILIA izU
STEVIAVAL RISONATURA
Cikkszém: 370000002563
1,25 kg

Tejszin izl rizsfagylalt készithetd beldle. @ @

Stevidval édesitett, hozzaadott cukrot nem tartalmazd,
mindenmentes étcsokoladé fagylalt készithetd beldle.

Természetes édesitészerrel (steviaval) készilt rizs alap.
Mesterséges aromakat nem tartalmaz. Az elkészitett fagylalt
olyan krémes lesz, mintha tejjel készult volna. 100% pasztakkal
ajanlott, hogy a végeredmény is ,cukormentes” legyen pl.
pisztacia, mogyord, mandula. Hasznalhatd hozza izesitésnek
pl. kavé, étcsokoladé, kakadpor, flszerek, mentalevél, stb.
(gylimolcs pasztakkal: a gyiimolcsben talalhatd fruktdéz miatt
a végeredmény mar nem ,cukormentes”, de természetesen
ennek tudataban elkészitheté gyimolcsos valtozatban is).

Steviaval édesitett, hozzadadott cukrot nem tartalmazé,
mindenmentes vanilia fagylalt készithet6 beldle, természetes
bourbon vanilia kivonattal.




B-FREE TERM é KEK (édesitészerekkel, poliolokkal) BHBBI

1952

¢ FOKUSZBAN A CUKORMENTESSEG

Az egyre novekvo vevoi igényekre reagalva a Babbi megalkotta a B-Free
(Mentes Babbi) termékcsaladot, mely tagjai nem tartalmaznak hozzaadott cukrot.
Edesitésre poliolt (cukoralkoholt) hasznalnak, ami biztositja a fagylalt édességét,

iIgy nincs szikség tovabbi édesitészer vagy cukor hasznalatara.

FAGYIALAP GYUMOLCSOS B-FREE
Cikkszam:370000006004
1 kg

FAGYIALAP TEJES B-FREE
Cikkszam: 370000006002
1 kg

FAGYIPOR MATCHA TEA B-FREE
Cikkszam: 370000006001
1,25 kg

FAGYIPOR TEJES JOGHURT B-FREE
Cikkszam: 370000006005
1,25 kg

Kész alap a hozzaadott cukor nélkili gyliimolcs
sorbetek készitéséhez.

Adagolas: 500 g/l

A termék hideg és meleg eljarassal egyarant
hasznalhatd.

Adagolas: 500 g/l

Divatos Matcha z6ld tea izesités(, hozzaadott
cukrot nem tartalmazé fagylaltpor. Lagyfagyiként is
hasznalhatd.

Adagolas: 1,25 kg + 3 L viz

Hasznalatra kész joghurt iz fagylaltpor, hozzdadott
cukor nélkul. Tokéletes lagyfagyinak is.

Adagolas: 1,25 kg+3 L tej




B-FREE TERMEKEK (édesitészerekkel, poliolokkal) BHPBI

1952

GOLOSA (TOROK) MOGYORO B-FREE Mogyord {zd, kenhetd krém 22% mogyordtartalommal,

Cikkszam: 370000008084
3 kg

GOLOSA MOGYOROVAJ B-FREE
Cikkszam: 370000005997
3 kg

GOLOSA PISZTACIA B-FREE
Cikkszam: 370000008081
3 kg

VARIEGATO OSZIBARACK B-FREE
Cikkszam: 370000008082
3 kg

VARIEGATO VOROSAFONYA B-FREE
Cikkszam: 370000008083
3 kg

hozzaadott cukor nélkil. Variegatoként, rétegzésként
(cremino), siteményekbe - krémekhez, fagyaszthato.

Mogyorovaj izl folyékony, kenhet6 krém intenziv
izzel és cukormentesen. Alkalmas cremino vagy
hagyomanyos magas fagylalt készitéséhez.

Pisztacia iz( kenhet6 krém 22% pisztaciatartalommal,
hozzaadott cukor nélkil. Variegatoként, rétegzésként
(cremino), siteményekbe - krémekhez, fagyaszthato.

Oszibarack iz{i variegato (min. 45% gyimélcstartalom-
mal) a megszokott mindséggel és felhasznalhatésaggal,
hozzdadott cukor nélkal!

Vorosafonya izl variegato (min. 40% gylmolcstarta-
lommal), magas min6ség és jo felhasznalhatdsag, de
hozzdadott cukor nélkal!




GYUMOLCS PASZTAK BHBBI
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1952

A friss/fagyasztott/pliré gyliimolcsok mellé a fagylaltba célszer(l gyumolcs pasztakat hasznalni.
A pasztakkal allandé min6séget tudunk biztositani iz és szin tekintetében.

PASZTA ANANASZ PASZTA MALNA
PINEAPPLE LAMPONE

Cikkszém: 271200000666 Cikkszdm: 271200000626
3 kg 3 kg

PASZTA AFONYA PASZTA MEGGY

BLUE BERRY AMARENA

Cikkszam: 271200000672 Cikkszam: 271200000622
3 kg 3 kg

PASZTA BANAN PASZTA NARANCS
BANANA ARANCIO

Cikkszém: 271200000702 Cikkszdm: 271200000623
3 kg 3 kg

PASZTA EPER

60-70g

PASZTA OSZIBARACK

60-70g

FRAGOLA PESCA

Cikkszam: 271200000625 3 kg Cikkszam: 271200000627
Cikkszam: 370000000737 1 kg <|> 3 kg <I>
PASZTA ERDEI GYUMOLCS PASZTA SARGADINNYE

MIXED BERRIES MELON

Cikkszam: 271200000667 Cikkszam: 271200000671

3 kg 3 kg

PASZTA KAJSZIBARACK PASZTA ZOLDALMA

APRICOT MELA VERDE

Cikkszam: 271200000665 Cikkszam: 271200000670

3 kg 3 kg

PASZTA MANGO

Cikkszam: 271200000669

3 kg

PASZTA GELSO NERO FEKETE EPER

Cikkszam: 370000010148
3 kg

PASZTA KOKUSZ COCCO
Cikkszam: 271200000624
3 kg

PASZTA MARACUJA
Cikkszam: 370000000928
3 kg

30% gylmolcstartalmdi fekete eper (eperfa) izli paszta.

V-O-@
Coccokrok variegatoval Raffaello fagylalt
készithetd.
V-
V-0

Kellemesen savanykas izvilag.
80-100 g

80-100g
Maracuja paszta magokkal, maracujalével
és természetes szinezékkel.

80-100 g




PASZTAK BGPBI
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PASZTA AZURRO VATTACUKOR
Cikkszam: 271200000685
3 kg

PASZTA BELGA FUSZERES KEKSZ
Cikkszam: 271200000749
3 kg

PASZTA DULCE DE LECHE EXTRA
Cikkszam: 370000010146
3 kg

PASZTA FEHERCSOKOLADE
WHITE CHOCOLATE
Cikkszam: 271200000657

3 kg

PASZTA GESZTENYE
MARRON GLACEE
Cikkszam: 271200000632
3 kg

PASZTA GOROG MASTIC
Cikkszam: 370000010147
3 kg

PASZTA KARAMELL
CARAMELL SPECIAL
Cikkszam: 271200000695
3 kg

PASZTA KAVE

CAFFE SPECIAL

Cikkszam: 271200000617 3 kg
Cikkszam: 271200000734 1 kg

1952

Kék szinli paszta. Pl. Unikornis, Hupikék fagyihoz.

Adagolas: 50 g/l ®_

A vilaghirl Speculous keksz izei: fahéj és
karamellizalt cukor. Belga flszeres keksz variegatot

ajanljuk hozza.

Adagolas: 60 g/l

Alacsony adagolasu Dulce de leche (argentin kara-
mell) iz( paszta fagylaltok és desszertek készitéséhez.

Adagolas: 50 g/l E
Adagolas: 100-120 g/l

Gelato Caldo stabilizatorral egyltt gesztenyepuré
fagylalt készitheto.

Adagolas: 100-120 g/l @

Alacsony adagolasu, jellegzetes izl és illaty pasz-
ta, mely a goérogorszagi Chios szigetén ismert
masztixfabol készult. Javasoljuk pisztacias és

Adagolas: 25 g/l ®-@
Adagolas: 50 g/l @_

savanykdasabb gyumolcs variegatokkal.

Valddi kavét tartalmaz, ezért felhabosodhat a vo-
dorben. Csak 6ssze kell keverni, és maris jo lesz.

V-0

Adagolas: 50 g/l




PASZTAK BﬂPBl
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PASZTA KEKSZ izU BIS-KO'
Cikkszam: 271200000615
3 kg

PASZTA RAGOGUMI
BUBBLE GUM
Cikkszam: 271200000729
3 kg

PASZTA RUMOS GRILLAZS
CROCCANTINO AL RHUM

Cikkszam: 271200000656
3 kg

PASZTA TEJKARAMELLA
DOLCEZZA DI LATTE
Cikkszam: 271200000642

4 kg

1952

Biscokrok variegatoval Cookies csokiskeksz fagylalt

készithetd.

Adagolas: 70-80 g/l

Rdzsaszin paszta, a ,golyo ragd” ize.
PL. Unikornis fagyihoz vagy ragé fagyihoz

Adagolas: 50 g/l @

Paszta rumos grillazs fagylalt készitéséhez.

V@

Adagolds: 80-100 g/l

Adagolas: 250-300 g/l




PASZTAK BﬂPBl

PASZTA TEJKREM + MOGYORO

BUONISSIMO
Cikkszam: 271012000085
3 kg

PASZTA TIRAMISU SPECIAL
Cikkszam: 271200000633
3 kg

PASZTA VANILIA
BOURBON MAGOKKAL
Cikkszém: 271200000664
3 kg

PASZTA VANILIA BOURBON
MAGOKKAL PREMIUM
Cikkszédm: 370000002562

3 kg

PASZTA VANILIA MAGOKKAL
VANIGLIA EXTRA CON SEMI
Cikkszam: 271200000634 3 kg

PASZTA WAFERINI
VANILIAS NAPOLYI
Cikkszam: 370000005998
2,5 kg

1952

Legjobb parositas az ostyas variegatokkal vagy a
Gianduiakrok variegatoval Kinder fagylalthoz.

Adagolas: 80-100 g/l

Tojassargajaval, Marsala borral, kavé porral.

P
Adagolas: 80-100 g/l @

Tojassargajaval, Bourbon vanilia kivonattal, és

Enyhe karamellizalt vanilia izzel. Sargas szind,

magokkal.

Adagolas: 40-50 g/l

gyerekkorunk ismert vanilia izét idézi, magyar

V-9

vanilia izlésnek megfelel, bourbon vanilia
magok vannak benne.

Adagolas: 25-35 g/l

Bourbon vanilia kivonattal és magokkal,
természetes citrom esszencidval.

¥

A pasztaba valddi vanilias Babbi napolyit daraltak,

Adagolas: 25-35 g/l

amely 70 éve a Babbi védjegye. Javasoljuk a
mogyords waferini variegatoval parositani!

Adagolas: 250 g/l
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PASZTA DIO

NOCE SUPREMA
Cikkszém: 271200000728
3 kg

PASZTA FOLDIMOGYORO 99%

SUPREME PEANUT
Cikkszam: 271200000654
3 kg

PASZTA MANDULA
SUPREME ALMOND
Cikkszam: 271200000655
3 kg

PASZTA MOGYORO 100%
NOCCIOLA 100% DE LUXE
Cikkszam: 271200000620 3 kg
Cikkszam: 271200000732 1 kg

PASZTA MOGYORO 100
NOCCIOLA PIEMONTE 100%
Cikkszam: 271200000628

3 kg

PASZTA MOGYORO SOTET
PORKOLESU 100%
NOCCIOLA SCURA
Cikkszam: 370000004128

3 kg

PASZTA MOGYOROS CSOKOLADE

GIANDUIA TRINACRIA
Cikkszam: 370000004130
3 kg

1952

Dié darabokat tartalmaz.

V-

Adagolas: 70-80 g/l

99% foldimogyordt + foldimogyord olajat tartalmaz,

V-

tulajdonképpen 100% féldimogyord.
PL. Snickers fagyihoz.

Adagolas: 80-100 g/l

Mandula és napraforgd olajbdl készilt paszta.

V9

Adagolds: 70-80 g/l

100% olasz, magas min6ségu, kozepesen porkolt
mogyorobdl. Intenziv piritott, hosszan tarté iz.

V-

Adagolas: 80-100 g/l

Piemonti IGP minésitésu, legjobb olasz
min6ségli mogyorod, enyhén porkolt egyedi,
selymes, gazdag iz.

V@

Adagolas: 80-100 g/l

100% tobbféle olasz, sotét porkolésu
mogyordbdl. Sétét szind, intenziv, erés,
markans iz(l, aromaju a porkolésre jellemzé erés
izjegyekkel.

Adagolas: 80-100 g/l

Mogyords csokoladé karakteres mogyoro izzel.
PL: Nutella fagyi készitéséhez.

.

Adagolas: 100-120 g/l
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PASZTA PISZTACIA 100%
PISTACHIO DE LUXE
Cikkszam: 271200000621 3 kg
Cikkszam: 271200000731 1 kg

PASZTA PISZTACIA 100%
PISTACHIO DE LUXE NATURALE
Cikkszam: 271200000714

3 kg

PASZTA PISZTACIA 100% SOS
PESTO DI PISTACCHIO
Cikkszam: 271200000723

3 kg

PASZTA PISZTACIA 100% SOS
PESTO DI PISTACCHIO NATURALE
Cikkszam: 370000002266

3 kg

PASZTA PISZTACIA
PISTACCHIO PREMIUM
Cikkszam: 271200000730
3 kg

1952

100% magas min6ségll valogatott pisztaciabol

(sziciliai és mediterran), enyhén piritott iz.

100% magas min6ségli valogatott pisztaciabdl
(sziciliai és mediterran), enyhén porkolt iz. Hozzaadott

V-

100% magas mindségui valogatott pisztaciabdl

Z06ld szind.

Adagolas: 80-100 g/l

szinezéket nem tartalmaz, barna szind.

Adagolas: 80-100 g/l

(sziciliai és mediterran). A ,Pesto” pisztacidban a
finomitas utolsd épését kihagyjak és sét adnak hozza,
benne hagyjak a pisztacia szem pergamen héjat, ami
altal karakteresebb lesz az ize. A sé kiemeli a pisztacia
eredeti izét. Intenziv, hosszan tarto izd, zold szind.

V-

Adagolas: 80-100 g/l

A sés Pesto di Pistacchio szinezék nélkuli,
természetes szinl valtozata.

Adagolas: 80-100 g/l

V-

F6 6sszetevdje a valogatott pisztacia, de ezen kivil

mas magok és szinezék is van benne.

Adagolas: 80-100 g/l




GYUMOLCS VARIEGATOK BHPBI
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A gyumolcs variegatok nem tartalmaznak mesterséges aromakat,
mindegyik gyimolcsdarabokban gazdag.

VARIEGATO EPER Eper darabokkal.

Cikkszam: 370000008840
3 kg

VARIEGATO ERDEI GYUMOLCS Szeder, eper, dfonya és malna darabokkal.

FRUTTI DI BOSCO O_.
Cikkszam: 271012000082 v %
3 kg

VARIEGATO FUGE Babbi egyik legjobb terméke! Hazi recept szerint
KARAMELLIZALT FUGE készlt, strti, karamellizalt egész fligét, citrom- és
DARABOKKAL narancshéjat tartalmaz (a fligét célszer(i felhasznalds
Cikkszam: 271200000630 elétt egy olld segitségével feldarabolni a vodorben, igy

3 kg kénnyebben fogyaszthatd).

.

VARIEGATO Granatalma magokban gazdag, élénk szin(i variegato,
GRANATALMA DARABOKKAL amivel nem csak a hagyomanyos fagylalt varieglhatd,
MELAGRANA hanem lapos fagylalt rétegeként is felhasznélhatd.
Cikkszam: 370000000448 Cukraszatban is hasznalhato.

3 kg ‘

VARIEGATO GYOMBER ZENZERO Magas szazalékban tartalmaz félig-kandirozott
Cikkszam: 370000002561 gyombér darabokat, gyombér kivonatot. Kiemeli a

3 kg gyombér aromajat, friss, csipds izét.

VARIEGATO SZILVA A kozkedvelt karamellizalt flge variegato testvére,
KARAMELLIZALT SZILVA ugyanazzal a hagyomanyos, kézmlives eljdrdssal késziil,
DARABOKKAL mint elédje.

Cikkszam: 370000005991 Javasoljuk: keksz-, vanilia-, mascarpone- és joghurt

3 kg fagylaltokhoz




GYUMOLCS VARIEGATOK BﬂPBl

VARIEGATO LIME
Cikkszam: 271200000604
3 kg

VARIEGATO MANGO
Cikkszam: 271200000645
3 kg

VARIEGATO MARACUJA
Cikkszam: 271200000751
3 kg

VARIEGATO MALNA
Cikkszam: 271200000603
3 kg

VARIEGATO MEGGY
AMARENA

Cikkszam: 271200000602
3 kg

VARIEGATO MEGGY DARABOKKAL
AMARENA EXTRA

Cikkszam: 271012000083

3 kg

VARIEGATO NARANCS
DARABOKKAL
Cikkszam: 271200000740
3 kg

23

1952

Fanyar, igazi nyari iz. Kivalo parositas fehér
alaphoz, vagy citrom izhez. Pasztaként is
hasznalhaté sorbethez.

V-

Mangodpépbdl készlilt variegato, friss, kockara
vagott, legjobb mindségli Alphonso mangd
darabokkal. Ez a jellegzetes szint és iz( indiai
mangdfajta igazi egzotikus izélményt kolcsonoz a

fagylaltnak. @

Sotét szinli maracuja magokban gazdag variegato,
amivel barmelyik vilagos szind, izben hozza illé fagylalt

latvanyossa teheto.

Malna variegato egész malna szemekkel.

V-0

fagylalton, nem csuszik le réla, megtartja a szinét,
sima és krémes, kellemes iz(l, megfelel6 méret(

A Babbi ,igazi” meggy variegatoja: megtapad a

szemek (nem tul nagyok) vannak benne.

Inkabb dekor meggy: egész meggy szemek

cukorszirupban. A cukorszirup a termék minéségének
megdbrzése miatt fontos. Ha ezt a szirupot raontik a
fagylaltra, a fény hatdsara megvaltozik a szine, és
mivel a meggy szemek nagyok benne, nem fognak a
fagylalton megallni. Ugyanakkor a cukorszirupnak a
benne levé meggy miatt kellemes ize van, ezért nem

kell kidnteni, felhasznalhatd mas maodon. O

Természetes narancslével, narancshéj
darabokkal.

V@




KROK VARIEGATOK BﬂPBl

1952

A krok variegatokban ostyadarabok/kekszdarabok, magok talalhatok,
melyekkel ropogdssa teheté a fagylalt.

VARIEGATO BELGA
FUSZERES KEKSZ
Cikkszém: 271200000750
3 kg

VARIEGATO CITROM
KEKSZDARABOKKAL
LEMONKROK

Cikkszam: 271200000739
3 kg

VARIEGATO ETCSOKOLADE
KEKSZDARABOKKAL
NEROKROK

Cikkszém: 271200000646

3 kg

VARIEGATO KAVE OSTYAVAL
CAFFEKROK

Cikkszém: 271200000599

2,5 kg

VARIEGATO KOKUSZ OSTYAVAL
COCCOKROK

Cikkszém: 271200000600

3 kg

Fahéj és karamellizalt cukor izli, ropogds kekszdara-
bokat tartalmazé variegato. ize akdr a mézeskaldcsé!
Javasoljuk: belga flszeres keksz-, vanilia és keksz
fagylalttal.

Citrom iz(i krém ropogds ostyaval, kekszdarabokkal
és citromkockaval. Nem savas, tejes fagylaltokhoz
joLillik (vanilia, mascarpone, sajttorta, stb.)

Lagy étcsokoladé krém ropogds csokoladés

kekszdarabokkal. @

Kavékrém ostyaval és mogyord pralinéval.

Kdkuszkrém ostyaval és kokuszreszelékkel.




KROK VARIEGATOK BHBB I

VARIEGATO MOGYOROKREM
KEKSZDARABOKKAL BISCOKROK
Cikkszam: 271200000631

3 kg

VARIEGATO MOGYOROKREM
OSTYAVAL GIANDUIAKROK
Cikkszdm: 271200000611

2,5 kg

VARIEGATO PISZTACIA OSTYAVAL
PISTACCHIOKROK

Cikkszém: 271200000601

2,5 kg

VARIEGATO SOS VAJKARAMELLA
ROPOGOS PEKANDIOVAL

ES SOKRISTALYOKKAL

Cikkszam: 370000010151

3 kg

VARIEGATO WAFERINI
MOGYOROS NAPOLYI
Cikkszam: 370000005999
2,5 kg

1952

Mogyorokrém kekszdarabokkal. @

Kakads-mogyords (Gianduia) krém ropogds ostyaval.

Pisztacia-fehércsokoladé krém ropogds ostyaval és
pisztacia pralinéval.

Sés vajkaramellas variegato, apré pekandios praliné-
val és sokristalyokkal. Javasoljuk: sajttorta, csokoladé,

mascarpone, vanilia fagylaltokhoz. _@
P

Mogyordkrémmel és ostyadarabokkal készult
variegato, amiben igazi Babbi waferini van, ami a
fagylalton is ropogds marad.

Javasoljuk: waferini-, keksz és vanilia fagylalthoz.




GOLOSAK, KROK GOLOSAK BﬂPBl

1952

Sokféle mdédon felhasznalhatd termékek: 6nmagaban lapos fagylaltként,
fagylaltok rétegezéséhez, 1:1 aranyban tejjel felhabositva, variegatoként, csokiszékékuthoz,
cukraszati termékekhez. A golosakat felhasznalas elott alaposan fel kell keverni akar
robotgéppel! Szobah6mérsékleten kenhetd, hitve szilard termékek.

GOLOSA ETCSOKOLADE
Cikkszam: 271200000608
3 kg

GOLOSA FEHERCSOKOLADE

Cikkszam: 271200000690
3 kg

GOLOSA GIANDUIA
Cikkszam: 271200000691
3 kg

GOLOSA PISZTACIA
Cikkszam: 271200000598
3 kg

GOLOSA TEJCSOKOLADE
KROK SOS MOGYORO
DARABOKKAL

Cikkszém: 370000004129

3 kg

GOLOSA PISZTACIA KROK
PISZTACIADARABOKKAL
Cikkszam: 370000000926

3 kg

GOLOSA GIANDUIA KROK
MOGYORODARABOKKAL
Cikkszam: 370000007157

3 kg

GOLOSA SOSKARAMELL
Cikkszam: 370000010149
3 kg

GOLOSA TEJCSOKOLADE
CIOCCOLATO LATTE

Cikkszam: 370000002705

3 kg

GOLOSA TOFFE KARAMELL
Cikkszam: 271200000752
3 kg

V-

Tejcsokoladé golosa Uj ropogds verzidja. Sés mogyord
darabokat tartalmazé tejcsoki krém. Kontrasztos izt ad

a golosanak az édes tejcsokoladé és a sés mogyoro.
Mogyords csoki (Gianduia) pasztaval Nutella iz(i fagylalt
készitheto.

A Babbi Pisztacia Golosajanak ropogds verzidja,
pisztaciakrém durvara tort pisztacia darabokkal.
Hasznalja Cremino fagylaltokhoz, variegatoként vagy
slitemények rétegezésére!

V-9

A Babbi Gianduia Golosajanak ropogds verzidja,
csokoladés mogyordkrém finomra tort mogyoro
darabokkal. Hasznalja Cremino fagylaltokhoz,
variegatoként, sitemények rétegezésére vagy

mousse-okba!




ONTETEK BHBBI

1952

Fagylaltok és desszertek dekoralasara is alkalmas.

ONTET CSOKOLADE ONTET KREMKARAMELL

Cikkszam: 271300000164 Cikkszam: 271300000170

1 kg 1 kg

ONTET EPER ONTET MANGO

Cikkszam: 271300000163 Cikkszam: 370000002992

kg 0 1k @
I I

ONTET ERDEI GYUMOLCS @ ONTET MALNA @

Cikkszam: 271300000165 Cikkszam: 271300000172

1 kg 1kg

ONTET KAVE ONTET MEGGY

Cikkszam: 271300000171 Cikkszam: 271300000179

1 kg 1 kg

27



JEGKASAK
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BABBI

PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI

1952

Természetes 6sszetevoket tartalmazo jégkasa porok, melyek
aromajukat hosszan megorzik. Készitsen jégkasat, természetes izzel és szinnel!
Adagolas: 1 kg jégkasapor + 4 liter viz

JEGKASAPOR CITROM
Cikkszém: 370000000920
1 kg

V-

JEGKASAPOR COLA
Cikkszam: 370000000922
1 kg

V-

JEGKASAPOR MEGGY
Cikkszam: 370000000918
1 kg

JEGKASAPOR MENTA

V-

Cikkszam: 370000000921
1 kg

V-9

JEGKASAPOR NARANCS
Cikkszém: 370000000919
1 kg

V-




EGYEB BHBBI
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FAGYIBEVONO STRACIATELLA
COPERTURA FINE

Cikkszam: 251000000131

3 kg

INVERT CUKOR SZIRUP
Cikkszam: 370000000446
3 kg

IZOMALT CUKOR
Cikkszam: 202210000057
1 kg

FOLDIMOGYORO PORKOLT
CUKROZOTT SOZOTT DARABOLT
Cikkszdm: 370000002707

1KG

MAKADAMIA DIO MIX
APRITOTT, CUKROZOTT
Cikkszam: 370000000450

1 kg

PISZTACIA PREMIUM
PORKOLT EGESZ
Cikkszam: 370000000451
1 kg

TOROKMOGYORO PORKOLT EGESZ
NOCCIOLA DEL PIEMONTE IGP
Cikkszam: 370000001421

2KG

1952

Vékony rétegl étcsokoladé bevond, ami roppandsra
dermed. Hasznalhato Straciatella, After Eight
fagylaltokhoz, illetve olyan termékekhez, ahol fontos,
hogy csak egy vékony csoki réteget készitsink.

V-

Barmilyen iz( szirup készitheté beldle a fagylalthoz
cukor alapu pasztaval keverve. A cukraszatban is

Edesitészer, mely tokéletes cukordiszek készitéséhez.

V@

hasznalhatd.

Foldimogyord ropogds cukorbevonattal és
sokristalyokkal. Sds és édes iz egyben, fagyi tetejére

tokéletes dekor! @

Fagylalt és cukraszati dekoracidnak, krémekbe
keverve is kivaléan hasznalhatd. F6 6sszetevdje a

tort makadamia did. Ezen kivil tért mandulat és tort
térokmogyorot tartalmaz.

Természetes, 100% valogatott prémium min6ségl
porkolt pisztacia. Ajanlott fagylalt dekoracionak, vagy
cukraszati felhasznaldsra.

Kivalo min6ségl porkolt, egész térokmogyord
kizarélag Piemontbdl szarmazé mogyordbol. IGP

tanusitvannyal rendelkezd prémium termék.
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Gluténmentes és ropogds morzsa, mely a fagylalton sem lagyul el! Extra texturat és remek
diszitést biztosit barmely fagylaltnak, desszertnek és nem szivja meg magat nedvességgel.
Vodros kiszerelésének kdszonhetben a szallitas és tarolas soran sem morzsolddik kisebbre.

MORZSA ERDEI GYUMOLCSOS

Cikkszém: 370000007994
1,75 kg

MORZSA KAKAOS
Cikkszam: 370000005995
1,75 kg

MORZSA KARAMELLAS VEGAN Margarinnal késziilt. @_

Cikkszam: 370000005996
1,75 kg

MORZSA VAJAS
Cikkszam: 370000005994
1,75 kg

B-FREE
DESSZERTKREMPOR
Cikkszam: 370000010145
1 kg

GOFRI KEVEREK
Cikkszam: 370000002708
2,5 kg

SUTIALAP BROWNIE MIX
Cikkszam: 370000001159
2,5 kg

SUTIALAP RED VELVET
Cikkszam: 370000001162
2,5kg

Hozzaadott cukrot nem tartalmazd, kellemes tejszin iz( mix
mousse, bajor krém és panna cotta készitéséhez.
Alaprecept mousse: 1 000 g tejszin + 250 g B-free mousse

Gluténmentes sUteménypor gofri és amerikai palacsinta
készitéséhez. Olvasztott vaj, tojas és viz hozzdadasaval gyorsan
kivalo szerkezetl gluténmentes gofri készithetd. Recept: 1000 g
mix, 370 g tojas, 850 ml viz, 400 g vaj >

Gluténmentes keverék brownie, lava torta, Sacher torta
készitéséhez.
Recept: 1000 g mix, 500 g vaj, 375 g tojas.

Gluténmentes red velvet sitialap tortak és muffinok
készitéséhez.
Recept: 1000 g mix, 350 g olaj, 500 g tojas.

Tipp: Olaj helyett 350 g vajjal is elkészithetd. @_
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ALAPOK

FAGYIALAP GYUMOLCS
HIDEG BASE FRUIT 50 F
Cikkszam: 370000006508
2 kg

FAGYIALAP TEJES HIDEG
BASE PREMIUM 50 F.C
Cikkszam: 370000000443

2 kg

FAGYIALAP TEJES MELEG
BASE NUVOLATTE 100 S.A.
Cikkszam: 370000000442

2 kg

Nem tartalmaz tejport. Proteinben és névényi rostokban gazdag,
nagy levegofelvételt biztosit egyéb adalékanyag nélkil.

A fagylalt stabil lesz, kiszallitani is egyszerUbb.

A gytimélcsfagylalt krémes lesz, mintha tejjel készilt volna.

A krémesebb - nem sorbet allagu gyimolcsfagylaltokhoz

ajantjuk. @"

Kimondottan hideg eljarashoz készilt 50-es alap, csak tejet és
cukrot kell hozzaadni. A fagylaltnak lagy strukturat és stabil

szerkezetet biztosit, jol mutat a fagylaltpultban. .

Nagyon lagy fagylalt készithetd beléle. Aromakat nem
tartalmaz, igy kiemeli a paszta izét, amibél kevesebbet is elég
hasznalni. Finomitott zsirokat, gliikdz szirupot, sovany tejport
és tejproteint tartalmaz.

@6

Hideg tejes eljarashoz, 100-as alapként hasznalhato, de alapvetoen meleg eljarashoz gyartott
termék. A hideg eljaras esetén a tej minimum szoba hémérsékletl legyen,
de még jobb, ha 60-65 °C-ra felmelegitik.

FAGYIALAP TEJES
HIDEG-MELEG

BASE MASSIMA 100
Cikkszam: 271400000063
2 kg

Kitind texturaju, krémes fagylalt készithetd bel6le. Tejben
és tejzsirban gazdag. Nagyobb térfogatot, krémességet,
lagysagot ad, nem kristalyosodik, kenheté marad a fagylalt
a pultban. Csak cukor és tej kell hozza.
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LAGYFAGYLALTOK

LAGYFAGYIPOR
CSOKOLADE SOFT-ICE
Cikkszam: 370000006737
1,6 kg

LAGYFAGYIPOR VANILIA
VANILIA SOFT-ICE
Cikkszadm:370000007598
1,6 kg

WS W
PE 1860
ERNIGOTTI

Az igazan finom csokoladés lagyfagylalt alapja, melyhez
minddssze vizre vagy tejre van sziiksége. Adagolas: 1 csomag
fagylaltpor + 4 | viz. A még krémesebb allag elérése érdekében

O-@©

Azonnal felhasznalhaté fagylaltpor vanilia iz( lagyfagylalthoz.

készithetd 2 liter tej és 2 liter viz hozzaadasaval.

Csak vizre van sziikség az elkészitéséhez. ize akdr a kdzkedvelt
~meki” fagyié.

Adagolas: 1 csomag fagylaltpor + 4 | viz. A még krémesebb
allag elérése érdekében készithetd 2 liter tej és 2 liter viz

hozzdaddasaval. @
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FAGYLALTPOROK

A csokoladé fagylaltporok a Pernigotti legjobb csokoladé izei leporitva, kiegyensulyozott recepttel
elkészitve, amihez csak vizet kell adni és jol elkeverni. A csokoladéporok hasznalataval folyamatosan
magas min6ségu fagylalt készithetdé el Ugy, hogy kdzben kizarjuk a mérési hibakat (=csak forré vizzel kell
0sszekeverni mindent), idét és energiat sporolunk, mert nagyon egyszer( elkésziteni.

A forré viz (80 °C) nagyon fontos, mert az aromak ezaltal olddédnak ki legjobban. A tokéletes
elkeveréshez megfelelé botmixer (ipari!) sziikséges, mert ha nincs teljesen elkeverve a por, sima kakads
ize lesz a fagylaltnak. Keverés utan, kifagyasztas elétt pihentetni kell!

Mono Origin Range termékek:
Egy adott termOhelyrél szarmazd kakadval késziltek. Nem tartalmaznak semmilyen aromat, izesitét.
Az izek a kilonbozb helyekrél szarmazd kakadk eredeti izei miatt érezhetéek. A kiilonbozéd szinek is a
kakaok kulonb6zé szineibol adddnak.

EAGYlPOR ., Azonnal felhasznalhatd extra s6tét étcsokoladé fagylaltpor.
ETCSOKOLADE Nagyon magas mennyiségben (60%) valogatott poritott
E_XTR'/A‘NERO étcsokolddét tartalmaz. Zsirt nem tartalmaz, csak kakadvajat. Csak
Cikkszam: 271011000104

viz hozzaadasaval elkészithetd. Szine az afrikai kakad miatt olyan
sotét, nincs benne semmilyen mesterséges szinezék. A mas cégek
extra sotét csokoladéival szemben ez nem tartalmaz semmilyen
tejszarmazékot. Lagyfagyiként is hasznalhato.

O-R-@-0—1)

1,8 kg

EAGYlPOR ., Azonnal felhasznalhatd étcsokoladé fagylaltpor, egy
ETCSOKOLADE SANTO terméhelyrol szamazo (Santo Domingo) kakadval. 57% poritott
DOMINGO étcsokoladét tartalmaz, zsirt nem tartalmaz, csak kakadvajat.

Cikkszam: 271011000124 Csak viz hozzdadasaval elkészithetd. A santo domingoi kakad

az egyik legjobb a vildgon. Vanilids utdizd. Lagyfagyiként is

hasznalhat. @__@__@
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FAGYLALTPOROK

FAGYIPOR o
FEHERCSOKOLADE

Cikkszam: 370000007738
1,6 kg

FAGYIPOR
PUROFONDENTE ZERO
ETCSOKOLADE
Cikksz&m: 370000004314
1,8 kg

1860
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Azonnal hasznalhatd fehércsokoladé fagylaltpor, 43%
fehércsokoladépor tartalommal. Tokéletes alapiz sokféle
variegatohoz. PL. Kinder fagyihoz és chilis csokihoz.

Vasarldi is szeretnék érezni a fagylalt csabitd izét bintudat nélkul?
Akkor kinalja nekik az édesitészerekkel késziilt étcsokoladé
fagylaltport, mely nem keményedik be a pultban és még az ize is
mennyei!

Recept: 1,8 kg purofondente zero + 2,4 | forrd viz

AROMAPOR JOGHURT
YOGOPLUS

Cikkszam: 370000007737
2 kg

FAGYIPOR YOGO
MY-KONOS GOROG

JOGHURT

Cikkszam: 370000008039
1,25 kg

Sovany joghurtport tartalmaz. Karakteres, természetes joghurt iz.

cRC)

40 g/l

Krémessége és kellemesen savanykas ize a gérdog joghurtéhoz
hasonld. Lagyfagylaltként is hasznalhatd.

=X
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Szaritott gyimolcsot tartalmazo poritott termékek, melyek viz és/vagy tej hozzaadasaval
gyorsan és konnyedén elkészithetok. Lagyfagyiként is hasznalhatodak.

FAGYIPOR
FRUTTAPRONTA
GOROGDINNYE
Cikkszam:
370000010341
1,25 kg

FAGYIPOR
FRUTTAPRONTA
MANGO
Cikkszam:
370000010345
1,25 kg

FAGYIPOR
FRUTTAPRONTA
MARACUJA
Cikkszam:
370000010346
1,25 kg

FAGYIPOR
FRUTTAPRONTA
PIROS
GYUMOLCSOK
Cikkszam:
370000010344
1,25 kg

eper, granatalma,
malna

@

FAGYIPOR
FRUTTAPRONTA
VERNARANCS

Cikkszam: ‘
370000010343 %

1,25 kg

FAGYIPOR
FRUTTAPRONTA
KOKUSZ

Cikkszam:
370000010347

1,3 kg
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Morettina: Univerzalisan felhasznalhato lagy krém: lapos fagylatokhoz, variegatoként, cukraszatban
és csokiszokdkuthoz is. Elényei: fagyasztas utan nem dermed roppandsra, krémes allagu marad. Nem

tartalmaz emulgedldszert, emiatt a szilard és az olajos réteg ketté valhat, fel kell keverni hasznalat elétt.

Parfé tortak, normal tortak burkoldsara is alkalmas.

Cikkszam: 271011000130
6 kg

Cikkszam: 370000010188
5 kg

Cikkszam: 370000004315
6 kg

Univerzalisan felhasznalhatd lagy kakads mogyordkréem.

A Pernigotti tradicionalis réteges cremino fagylaltjanak
alapanyaga. Javasoljuk creminohoz (lapos fagylaltokhoz)
rétegként, variegatoként; Snickers, Gianduia, Kinder izekhez.

0-©O-®

A térokmogyoro és a kakad 6tvozésével, valamint a grissini
darabokkal egyszerre az édes és sos iz kontrasztjat adja.

7o

A benne lévd roppands grissini darabok gluténmentesek.

Probalja ki vanilia-, joghurt-, csokoladé- vagy fehércsokoladé

fagylalton.

A sés karamell az egyik legnépszerlibb iz.




STRACCIATELLA, FAGYIBEVONO

FAGYIBEVONO
ETCSOKOLADES
STRACCIATELLA
COPERTURA

Cikkszam: 370000006977
2,7 kg

FAGYIBEVONO
ETCSOKOLADES
STRACCIATELLA MENTA
KRISTALYOKKAL
Cikkszam: 370000010176
2,7 kg

FAGYIBEVONO
ETCSOKOLADES
STRACCIATELLA SOS
KRISTALYOKKAL
Cikksz&m: 370000008044
2,7 kg

FAGYIBEVONO
FEHERCSOKOLADES
STRACCIATELLA

KOKUSSZAL ES MANGOVAL

Cikkszam: 370000010177
2,7 kg

FAGYIBEVONO GOLD
STRACCIATELLA
Cikkszam: 370000008027
2,7 kg

FAGYIBEVONO
PISZTACIAS
STRACCIATELLA SOS
KRISTALYOKKAL
Cikkszam: 370000008042
2,7 kg

S L
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Intenziv csokoladé iz, tokéletes a valddi Stracciatella fagylalthoz.
Hasznalat el6tt jol at kell keverni és kicsit felmelegiteni.

®-©

Az étcsokoladé erdteljes ize a menta frissességével parosul.
After eight izvilag.

@

Egyszerre édes és sds, konnyl vele dekoralni és variegalni is,

Klasszikus csokoladés iz egy kis sds-ropogds csavarral!

ezzel kdlcsonodzve ellenallhatatlan latvanyt.
Variegatoként, bevondként, dekoracionak lapként kidntve
(torott tukor effekt), jégkrémre és tolcsérre is remek valasztas.

A fehércsokoladé édes ize tokéletesen keveredik a kdkusz
ropogds texturajaval és a mangdval. A mango kis darabokban
megtalalhatd benne.

@

Gold csokibdl készilt sztracsatella bevond: karamellas
fehércsokoladé iz. Lehet hasznalni jégkrémek/mousse-ok
bevonasara is. Divatos, a Magnum Gold is nagy sikernek 6rvend!

Pisztacias krém sds cukorkristalyokkal. Mennyei pisztacias
izvilag egy kis sds-ropogds csavarral.

Variegatoként, bevondként, dekoracionak lapként kiontve
(torott tukor effekt), jégkrémre és tolcsérre is remek valasztas.




GYUMOLCS PASZTAK
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A Pernigotti pasztak nagyon magas szazalékban tartalmaznak gyliimolcsot.
A pasztakat leginkabb gyuimolccsel kombinalva ajanlott hasznalni. Adagolas ilyenkor: 30 g/L.
Ha csak pasztat hasznal akkor 70 g/l.
Allandé izt, minéséget és szint biztosit a fagylaltnak.

PASZTA PASZTA

ANANASZ 40% MALNA 30% Magokkal.

Cikkszam: Cikkszam:

370000006880 370000006976

3,5 kg 3,5 kg
PASZTA )
OSZIBARACK Oszibarack
45% darabokkal.
Cikkszam:

PASZTA Magokkal, 5751300000566 @

EPER 45% eper darabokkal. > g

Cikkszam:

370000006605 PASZTA

3,5 kg SARGADINNYE

40%
| Cikkszam:
@ 370000006607

3,5 kg

PASZTA Magokkal.

ERDEI GYUMOLCS

21%

Cikkszam:

370000006975

3,5kg

PASZTA

MANGO 38%

Cikkszam:

370000006739

3,5 kg

39



PASZTAK

PASZTA DIO
Cikkszam: 370000007735
5,5 kg

PASZTA FEHERCSOKOLADE
Cikkszam: 271200000555
2,5 kg

PASZTA FOLDIMOGYORO
100% ARACHIDE
Cikkszam:370000006311

3 kg

PASZTA FOLDIMOGYORO
GIANDUIA

Cikkszam: 370000010180

3 kg

PASZTA KARAMELL
Cikkszém: 370000004618
3,5 kg

23 |
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Karakteres, intenziv iz, dié darabokkal.

Adagolas: 70 g/l _

Hagyomanyos fehércsokoladés paszta.

PL. Kinder fagyihoz tejcsoki variegatoval.

Adagolas: 70 g/l

100% piritott foldimogyordbdl, mesterséges
aromak nélkul. PL. Snickers, Reese’s fagyihoz
tejcsoki variegatoval.

Adagolas: 100 g/l __@'

A torék mogyord parosul a krémes foldimogyord

és az édes kakao keverékével egyszerre sos és

édes iz kombinacidjat adva. _@

Adagolas: 70-100 g/l

Intenziv karamellizalt cukor iz(i paszta.

PL. Toffifee fagyihoz. . @ @
Adagoldas: 70-80 g/l )




PASZTAK

PASZTA KAVE
Cikkszam: 370000008388
3 kg

PASZTA MOGYORO 100%
Cikkszam: 271200000573
5,4 kg

PASZTA PISZTACIA 100%
Cikkszam: 271200000574
2,5 kg

PASZTA PISZTACIA
PISTACCHIO OLD LATTA
Cikksz&m:370000009956
5,5 kg

PASZTA TUTTI FRUTTI
CELESTINO

Cikkszam: 370000006507
3,5 kg

1860
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Valogatott, mindségi kavé az alapja a pasztanak,
intenziv iz és illat. PL. kavé, capuccino, moccacino

fagyihoz. @__ _®_@.

Adagolas: 70 g/l

Porkolt, hamozott, lagyan finomitott, sotét
szin(, karakteres mogyord iz. Pl. cremino
fagylalthoz, min6ségi mogyord.

Adagolas: 70 g/l @

Porkélt, finomitott pisztaciabdl. Zold szind,
természetes szinezék: klorofil van benne.

100%-os. _——

Adagolds: 70-100 g/l

Pisztacia iz(l, z6ld szinli paszta.

@-@

Adagolas: 70-100 g/l

Kék szind, tutti-frutti iz( paszta. Hupikék torpikék

¥-©

és Unikornis fagylalthoz is tokéletes.

Adagolas: 40-50 g/l
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PASZTAK

PASZTA VANILIA
VANIGLIA PURA TOP
Cikkszam: 370000004619
3,5 kg

PASZTA VANILIAS KEKSZ
FROLLINO PLUS

Cikkszam: 370000006519
3,5 kg

PASZTA VELENCEI ALOM
Cikkszam: 370000006022
5 kg

- /\‘
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ssrmisrunien: e U

Természetes Bourbon vanilia izzel, vanilia
porral, magokkal, természetes szinezékkel.

@

Adagolds: 20-30 g/l

Keksz iz paszta. A Cookies fagylalt alapja.
A paszta illata olyan, mint amikor
nagymamank stiteményt sttott és az egész
hazban érezni lehetett az illatot. Csokis keksz

X-O-®

A tejes, tojasos, enyhén citrusos klasszikus olasz krém
fagylalt valtozata, a Velencei dlom fagyi alapja.
Javasoljuk: narancs és sztracciatella variegatoval

vagy meggy variegatoval ajanljuk.

Adagolas: 40-50 g/l

(Velencei dlom), mas gyumolcs variegatokkal és az
amore variegatokkal.

Adagolas: 70 g/l _
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AMORE VARIEGATOK

A krémes és a ropog0s allag tokéletes keveréke. Az ij Amore csalad tagjai magvakkal és
ropogos tolcsérdarabokkal kevert variegatok, kiilonb6z6 izesitésben.
Az eljarasnak koszonhetden az ostya ropogos marad a fagylalton is,
ezzel biztositva a kellemes izt és a finom texturat a gelatonak.

Hasznalhatéak 6nmagukban, fehér/fenyhén izesitett alapot variegalva is: 100 g/l adagolassal.

VARIEGATO AMORE PEKAN
Cikkszam: 370000009231
5 kg

VARIEGATO AMORE PISZTACIA
Cikkszam: 370000008389
5 kg

VARIEGATO AMORE SOS
FOLDIMOGYORO
Cikkszam: 370000008597

5 kg

VARIEGATO AMORE SOS MANDULA
Cikkszam: 370000009955
5 kg

Pekandidval és ropogds ostyaval kevert variegato
enyhén sos karamellas krémben. Hasznalhatd
6nmagaban fehér alappal izesitésként is.

Pisztacia pasztas krém, piritott pisztaciaval és
ostyaval. Hasznalhatd 6nmagaban fehér alappal
izesitésként is. A pisztacia az egyik legkedveltebb
fagylalt jelenleg, és ezzel a hagyomanyos vanilia/
keksz/mascarpone fagylalt is még finomabba tehetd!

Mogyordvaj izli sézott krém darabolt
foldimogyordval és ostyaval gazdagitva. Remek
texturat ad a fagylaltnak. Hasznalhaté 6nmagaban
fehér alappal izesitésként is.

Sés mandulakrém ropogds ostyadarabokkal és
porkolt sés mandulaszemekkel.
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VARIEGATOK

VARIEGATO AMARENA
TOP MEGGY 40%
Cikkszam:370000006315
3,5 kg

VARIEGATO COCCOBELLO
Cikkszam:370000010182
3 kg

VARIEGATO CSOKISKEKSZ
FROLLINO AL CIOCCOLATO
Cikkszam: 370000005954

5,5 kg

VARIEGATO
ERDEI GYUMOLCS 40%
Cikkszam:370000006324
3,5 kg

VARIEGATO NARANCS 23%
Cikkszam: 370000010945
3,5kg

VARIEGATO SOS VAJKARAMELL
Cikkszém: 370000008045
3,5 kg

VARIEGATO TEJCSOKOLADE
CIOCCOLATO AL LATTE
Cikkszam:370000007736

5,5 kg

VARIEGATO

EPER 41%

Cikkszém: 370000006016
3,5 kg

Egész eper
darabokkal.

VARIEGATO
MARACUJA 25%
Cikkszam: 370000006017
3,5 kg

S-@

szép szin.

Finom és divatos iz,

Fé 360
ERNIG
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40% egész meggy és meggy darabokat
tartalmaz, csak természetes szinezékkel.

@-¥-©

A kdkusz friss ize kombinalva a str(

tejcsokoladéval a Bounty csokoladé izét idézi fel.

@

Alacsony zsirtartalmu kakadval készult keksz,

kakad és mogyord iz. A Cookies fagylalthoz
féleg, de hasznalhatd barmely egyéb
fagylalthoz is.

O-®

40% gylmolcstartalommal, csak természetes

G-¥-6-®

szinezékkel.

23% gyumolcstartalom (kandirozott narancshéj),
csak természetes szinezékkel.

V-O-O-®

Az egyik legkedveltebb iz manapsag a sos
karamell. SUru és édes, de mégis enyhén sds.
A vajkaramella édessége talalkozik az enyhén sos

V-

Kakadval, hidrogénezett zsirok nélkil. Tejcsokoladé

izvildggal. Intenziv és kellemes.

iz és szin. A fehércsokoladé fagylaltporral
parositva, ize mint a Kinder tejszeleté.

|
VARIEGATO
MALNA 45%
Cikkszam: 370000006050
3,5 kg

Egész malna

I
@ darabokkal.
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PASZTA ES VARIEGATO

2 az1-hen!

A termékek sokoldaluan felhasznalhatdak: a variegatok pasztaként, mig a pasztak
variegatoként is megalljak a helylket, ezzel tobbféle izt és texturat eredményezve.

PASZTA ES VARIEGATO SOS PORKOLT
MOGYORO PESTO

Cikkszam: 370000010185

3 kg

PASZTA ES VARIEGATO SOS PORKOLT
PISZTACIA PESTO

Cikkszam: 370000010186

3 kg

VARIEGATO ES PASZTA NUGAT
Cikkszam: 370000010183
3 kg

VARIEGATO ES PASZTA ZABAIONE
Cikkszam: 370000010187
3,5 kg

Hosszan porkolt mogyordbdl késziilt, durvabb
szemcsés textlraju paszta, csipetnyi tengeri soval.
Variegalva a tetején pesztds, darabos hatasu

texturat eredményez. @ _@

Adagolas: 80-100 g/l
Hosszan porkolt pisztaciabdl készilt, durvabb

szemcsés texturaju paszta, csipetnyi tengeri séval.
Variegalva a tetején pesztds, darabos hatasu

textdrat eredményez. @ _@

Adagolas: 80-100 g/l

Az étcsokoladé jellegzetes izének és az aprora
vagott, porkolt mogyordnak a kombinacidja.

V--®@

Adagolas: 50-100 g/l

A Marsala bor erételjes izének és a tojassargaja
selymességének az 6tvozése. Krémes textuiraju,

ize a tojaslikorre emlékeztet.

A késztermék alkoholtartalma: kb.0,5 %.

Adagolas: 50 g/l
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Foszerephen a KIT!

A Pernigotti kiteknél az izeké és a kinézeté a fészerep, amihez mindent megtalal egy
csomagban: paszta/fagylaltpor, variegato és dekoracio.

7 , , N\
KIT SZARDINIA A 2024-ES EV FAGYLALTJIA VERSENY )
Cikkszam: 370000010179 ARANYERMES* ALKOTASA
14 kg A rikottas alaphoz kellemesen simul a mézes

morettina, amit a mirtuszos morzsa a savanykas

tokéletességével egészit ki. > _@

Tartalma: 2 x 1,5 kg ricotta alap, 1 x 6 kg mézes
morettina, 2 x 2,5 kg Mirtusz morzsa.

\ J
KIT AMALFI Lagy, kellemes citromiz a citromolajnak kdszonhetben.
Cikkszam: 370000008046 A paszta ize nem savanyu citrom, hanem kellemes
14 kg citromos iz a citromolajnak kdszonhetéen. (zét az

illatok és nem a savassag jellemzi!

Tartalma: 3 kg amalfi paszta (adagolds: 50 g/l), 6 kg
amalfi morettina és 2 x 2,5 kg amalfi morzsa

Elegend6: 20 db 3kg-s tégely fagylalt elkészitéséhez.
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KIT BONET
Cikkszam: 370000010178
6,7 kg

KIT COFFEE SHOCK
Cikkszam: 370000008047
7,68 kg

KIT CSOKIS BANAN
Cikkszam: 370000006613
10,9 kg

KIT EPRES PANNACOTTA
ROBBANOCUKORKAVAL
Cikkszam: 370000008049
9,8 kg

Piemont egyik legismertebb krémes desszertjébol

készult alkotas. A legfinomabb rummal izesitett
kakad intenzitasa az izletes, ropogds amaretti
keksszel és intenziv karamellmartassal parosul. ize a

Sport szelethez hasonlit. @

Tartalma: 1x5,7 kg Bonet variegato, 1x1 kg karamell

ontet.

Finom kavés fagylalt, csokoladés-kavés variegatoval
és ropogos kavészemekkel gazdagitva. A Pocket
coffee fagylalt valtozata.

Tartalma: Coffee Shock por 1,680 kg alap
(adagolas: 60 g por/l) 6 kg csokis kavé variegato
ropogos kavékristalyokkal. Elegendé 7 db 4 kg-s
tégely fagylalt elkészitéséhez.

[ze mint a Schoko banana-nak, igazi

gyerekcsalogato iz és kinézet!

Tartalma: 6 csomag banan fagylaltpor (1,25 kg/
zacskd + 1,25 Lviz + 1,25 L tej) + 1 vodor Bananos
tejcsokoladé variegato 3 kg + 1 doboz ostyas banan
dekoracio (75 db) + 1 bananos izjelz6.

Az eper és a tejszin ellenallhatatlan parositas,
melyhez jol passzol az epres iz, robbandcukorkas
variegato. Minden egyes falatnal jon a kirobband
élmény.

Tartalma: 3 kg Pannafragola paszta
(adagolas: 50 g/l), 6 kg Epres robbandcukorkas

variegato, 105 db eper alaku ehet6 ostya.




ONTETEK

] 1860

Fagylalt és desszertek dekoralasara is alkalmas.

ONTET DERMEDO ETCSOKOLADES
STRACCIATELLA

Cikkszam: 370000008066

850 g

ONTET CSOKOLADE 30% ——

Cikkszam: 37000000146
1 kg

ONTET EPER 37% ——

Cikkszam: 271300000152
1 kg

ONTET ERDEI GYUMOLCS 35% ——

Cikkszam: 271300000155
1 kg

ONTET KARAMELL ——

Cikkszam: 370000006608
1 kg

ONTET MANGO @——

Cikkszam:370000006018
1 kg

ONTET MEGGY 23% ——

Cikkszam: 271300000149
1 kg
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1039 Budapest, Ipartelep u. 1/b.
(1) 240 1129
budapest@bekaskft.hu

9028 Gydr, Fehérvari at 78/b.
(96) 410 080 - (96) 413 355
gyor@bekaskft.hu

4400 Nyiregyhaza, Tiszavasvari Ut 66.
(42) 506 134 - (42) 342 449
nyiregyhaza@bekaskft.hu

8360 Keszthely, Kulsé Zsidi ut 6/b.
(83) 200 142
keszthely@bekaskft.hu

5000 Szolnok, Thokdly ut 108.
(56) 200 093
szolnok@bekaskft.hu



