OBEKAS

cukrdaszat - siitéipar - gasztrondmia

MOLINO PASINI

A lisztkészités mivészete a Molino Pasini cég DNS-ébe van kédolva: harom
generacié mar tobb, mint 100 éve azon dolgozik, hogy kivalé minéségli
buzalisztet allitson el6 a felhasznalék igényeire szabva. A gondosan
valogatott bluzaszemek, a specialis 6rlési technoldégia és a modern
laboratérium biztositja a lisztek magas minéségét.



Verde ,,00” pizzaliszt 10 kg

Az AVPN (lgazi Napolyi Pizza Egyesdulet) dltal
jovahagyott buzaliszt, mellyel mindségi ndpolyi
stilusU pizza készithets. Kézepes kelesztési
ideji pizzakhoz javasoljuk. A reggel készitett
terméket este vagy masnap lehet haszndlni.

W: 280 - 310

Marrone ,,00” pizzaliszt 25 kg, 10 kg

Lagy buzafinomliszt pizzahoz. Kézepes-hosszu
kelesztési idével készlilt termékekhez ajanljuk,
melyet a dagasztdst kovetd napokban érdemes
felhaszndlni.

W: 380 - 400

Il Maestro “1” pizzaliszt 25 kg

Szobahémérsékletld, magas hidratdciot igenylé
tésztdkhoz javasolt buzaliszt. Direkt és indirekt
maodon is alkalmazhato.

W: 380-400

Pala & Pinsa mix 10 kg

A keverékkel tokéletes Pala és Pinsa Romag-
na tipusu termékeket kaphatunk, melyeknek
ropogés a héja és puha a belseje. Kézepes/
hosszu kelesztési idejli és magas hidratdciot
igénylé tésztakhoz javasoljuk.

Primitiva Integrale
teljes kidrlési buzaliszt 25 kg

Finom szemcséjd, teljes kiérlési innovativ liszt,
tobbek kozt: croissant, pizza, édes és sos tésztak
készitéséhez. Rugalmas, kénnyen feldolgozhato
és nagyon jo a vizfelvevd képessege. Magas fe-
hérjetartalmdnak készénhetden jobb sikérhalot
hoz létre. Fagyasztva is megdrzi tulajdonsdgait.

Spolvero mix pizzaszérasra 10 kg

Hasznalatdval a pizzatészta nem ragad a mun-
kafelltlethez. Aranyszinlre, egyenletesre és
ropogosra sul a tészta.




Torta,,00” buzaliszt 25 kg

Piskota liszt, melyet tortalapok, piskotateker-
csek és élesztds termékek sutéséhez javaslunk.
A végeredmény kénnyed, Iégies és szép, tojds-
sdrgds szinl lesz.

W: 190 - 210

MOLINO PASINI

Brioches ,,00"” buGzaliszt 10 kg

Kulonleges fehérjeszerkezetének kdészénhetéen
nagyon jol tiiri a zsiradék hozzaaddsdt. A kész-
termék szép vilagos szind, jelentds volumennel a
megfeleld Iagysdag megtartdsa mellett. Fagyaszt-
va is megdrzi tulajdonsagait. Idedlis brids, kaldcs,
pogdcsa és croissant készitéseéhez. .

W: 360 - 380

Panettone ,,00” buzaliszt 10 kg

Panettone, pandoro, colomba és kaldcs készi-
téséhez ajdnljuk, hosszu kelesztési idével. Erés,
rugalmas, j6 enzimtevekenysegd liszt.

PANETTONE

TIPO 00

W:390 - 420

MOLINO PASINI

Sfoglia ,,00” bGzaliszt 25kg

Tokéletes valasztds leveles tésztds termékekhez,
mint példdul croissant, millefeuille, tekercsek és
kakaos csiga. Hosszu feldolgozasi folyamathoz is
megfelels. A felhaszndlds sordn a tészta rugal-
mas, nem szakad és levelesebb/fugalmasabb
lesz.

W.:300 - 320

Manitoba ,,00"” buzaliszt 25 kg

A legjobb észak-amerikai és olasz buzdkbdl
6rolt altalanos liszt. Idedlis kovdszhoz, kenyér-
készitéshez és hagyomdnyos pékslitemé-
nyekhez, mint pl. sutdben sult édessegekhez és
leveles tésztdkhoz. Vizfelvevd és gdzmegtarto
képessége kivdlo, magas gluténtartalma miatt
hosszu tésztavezetés lehetseges.

W: 340 -390

Az olasz malmoknal hasznalatos ,,W"” szam hatarozza meg a liszt er6sségét,

mely mutatja, hogy meddig kell érlelni a tésztat. Minél magasabb
a ,W" szam, annal erésebb a liszt és tovabb kell érni hagyni a hitében.




BUDAPEST

1039 Budapest,
Ipartelep u. 1/b

(1) 240 1129
budapest@bekaskft.nu

GYOR

9028 Gydr,

Fehérvari Ut 78/b

(96) 410 080 - (96) 413 355
gyor@bekaskft.nu

NYIREGYHAZA

4400 Nyiregyhaza,
Tiszavasvari Ut 66.

(42) 506134 « (42) 342 449
nyiregyhaza@bekaskft.hu

KESZTHELY

8360 Keszthely,

Kulsé Zsidi ut 6/b

(83) 200 141
keszthely@bekaskft.hu

SZOLNOK

5000 Szolnok,
Thokoly ut 108.

(56) 200 093
szolnok@bekaskft.hu
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