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Piskota rolad alaprecept:

(3 db, 60 x 40 cm-es sutolemez)

1000 g

Sisquisit 100 Plus

/50 g egesz tojas
200 g viz

A piskota 0sszetevoit kihabositjuk, 180-
230°C kOzOtt 8 perc alatt készre sutjuk.
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Alaprecept:

(3db, 26 cm 5 cm-es magassagu tortakarika )

1000 g Bisquisit 100 Plus
600 g egesz tojas
200 g viz

Kokuszkocka alaprecept:
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(30 db termékhez)

1000 g Bisquisit 100 Plus

600 g egész tojas

200 g viz

Csokolade ontet

200 g Te| (2,8%-0s)

400g Kristalycukor A piskéta Osszetevoit
500g SUtomargarin kihabositjuk, 170-210°C
150 g Csokoladé kozott 30 perc alatt keészre
40 g Caribia rumaroma sutjuk. Miutan kihult az
Bevonat 0sszefOzott csokoladé
300 g Kékuszreszelék Ontetbe margjuk,

kokuszreszelékbe forgatjuk.



