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A rikottas alaphoz kellemesen simul a mézes morettina, amit a mirtuszos
morzsa a savanykas tokéletességével egészit ki.

ALAP

Tej 3,5% 2190 g
Tejszin 35% 429
Pernigotti base Massima

hideg fagyialap 210 g
Pernigotti Szardinia rikotta alap (Kit) 150 g
Kristalycukor 420 g
Dextroz 9049
Osszesen 3102g

DEKORACIO ES RETEGZES

Pernigotti Szardinia mézes morettina (Kit)
izlés szerint

Pernigotti mirtuszos morzsa (Kit)
izlés szerint

Méhsejt izlés szerint
A SZARDINIA KIT TARTALMA:
Rikotta alap 2 x 1,5 kg, mézes morettina 1 x 6 kg,
mirtuszos morzsa 2 x 2,5 kg
Elegendéd: kb. 20 db 3 kg-os tégelyhez.
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*GYARTOI KATEGORIA

**Az ajandék akci6 id6tartama 2024. junius 3-t6l a készlet erejéig.

Minden Szardinia Kit vasarlasa mellé

AJANDEKBA adunk 1darab izjelzét.**
ELKESZITES
Készitse el az alapot a hozzavalokbél és fagyassza
ki. Engedje ki a tégelybe a fagylalt felét, variegalja
a morettinaval és szérja meg morzsaval. Engedje
ra a maradék fagylaltot és ismételje meg a
folyamatot, majd egyengesse el a tégelyben
és tegye sokkoléba 10 percre. Dekoracionak
haszndlja a Pernigotti mézes morettinat és
mirtuszos morzsat, valamint a méhsejtet.
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BBEKAS BdBBI

. et e .. PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI
cukraszat - sutoipar - gaSZtronomla

A joghurt és a taré savanykas izét a bazsalikom teszi izgalmassda, melyet
szinben és izben is megkoronaz a kellemesen édes gorégdinnye zselé.

ALAP
Tej35%. ... . 2034g
Babbi Top 100 sa. meleg fagylaltalap 200 g
Babbi Quark 50 tiré aromapor.___________ 1059

Babbi Yoghito 30 joghurt aromapor 459

Kristdlycukor_____________________________________360g
Dextr6z________ . 105¢9g
Tejszin33% .. 1509
sé____ b9
Friss bazsalikom 109

Osszesen 30159

DEKORACIO ES RETEGZES ELKESZITES
DINNYE ZSELE T T
L. ) Készitse el az alapot a hozzavaldkbdl és
1ol TR T LT TR =1 )Y - 1] SURSRUIReeeee VNl fagyassza ki. Készitse el a dinnye zselét az
Babbi Effeuno fagyiadalék 359 a!apanyagok 6sszekev<'aré§ével..Engfedje Ki a
Vi 230 tégelybe a fagylalt felét és variegalja a zselé
z 9 egy részével. Engedje ki a maradék fagylaltot,

B0 Z SIS ) <] egyengesse el a tégelyben és tegye sokkoléba
10 percre, majd ontse ra a maradék dinnye
GELATO CALDO HAB zselét. Pihentesse a sokkoléban 10 percet,

Y R T e e T T 1) U Y-l 'Mmajd dekoralja friss dinnyével és a mixerben
Tej 50 g kihabositott Gelato Caldo dekoraciés habbal.

Fehéralap....._ 509 v

Friss gorogdinnye és bazsalikom izlés szerint.
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