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A Pernigotti idei újdonságai az olasz hagyományokat és 
ízvilágot tükrözik: a pesztót idéző paszták, a mesésen krémes 

gianduia és a piemonti desszertekre emlékeztető fagylaltok által  
felfedezhetjük Itália számos különleges finomságát.



Zabaione paszta 
és variegato
A Marsala bor erőteljes ízének és 
a tojássárgája selymességének az 
ötvözése. Krémes textúrájú, íze a 
tojáslikőrre emlékeztet. Alkoholtartalom 
a késztermékben: kb. 0,5 %

Javasoljuk: fehér vagy vaníliás alaphoz 
egyaránt.

Adagolás fehér alaphoz: 50 g/kg

17 210 Ft/doboz3,5 kg

Szardínia kit        
A rikottás alaphoz kellemesen simul 
a mézes morettina, amit a mirtuszos 
morzsa a savanykás tökéletességével 
egészít ki.

A kit tartalma: Ricotta alap 2 x 1,5 kg, 
mézes morettina 1 x 6 kg, morzsa a 
tetejére 2 x 2,5 kg

Elegendő: Kb. 20 db 3 kg-os tégelyhez.

14 kg 96 495 Ft/kit
kb. nettó 64 Ft/gombóc (40g)

Bonet kit
Piemont egyik legismertebb krémes 
desszertjéből készült alkotás.
A legfinomabb rummal ízesített kakaó 
intenzitása az ízletes, ropogós amaretti 
keksszel és karamellmártással párosul.
Íze a Sport szelethez hasonlít.

A kit tartalma: Bonet variegato
1 x 5,7 kg, karamell öntet 1 x 1 kg

Elegendő: Kb. 12 db 3 kg-os tégelyhez.

6,7 kg 40 965 Ft/kit
kb. nettó 46 Ft/gombóc (40g)



Nugát paszta
és variegato          
Az étcsokoládé jellegzetes ízének és az 
apróra vágott, pörkölt mogyorónak a 
kombinációja.

Javasoljuk: csokoládé, vanília és fehér 
alaphoz egyaránt.

Adagolás fehér alaphoz: 50-100 g/kg

19 875 Ft/doboz3 kg

Snack morettina 
A törökmogyoró és a kakaó 
ötvözésével, valamint a grissini 
darabokkal egyszerre az édes és 
a sós íz kontrasztját adja. A benne 
lévő roppanós grissini darabok 
gluténmentesek. Kiválóan alkalmas 
variegálásra.

Javasoljuk: fehér alaphoz.

25 640 Ft/doboz5 kg

Coccobello variegato              
A kókusz friss íze kombinálva a sűrű 
tejcsokoládéval a Bounty csokoládé ízét 
idézi fel.

Javasoljuk: kókuszos fagylaltra. Mangó 
öntettel az egzotikus vonalat képviseli.

16 755 Ft/doboz3 kg



Mogyorós gianduia 
paszta           
A kakaós törökmogyoró párosítása a 
sós földimogyoróval. 

Javasoljuk: fehér alaphoz.

Adagolás: 100-200 g/kg

3 kg 18 615 Ft/doboz

Sós pörkölt mogyoró
paszta és variegato
Hosszan pörkölt mogyoróból készült, 
szemcsés textúrájú paszta egy csipetnyi 
tengeri sóval. Variegatoként használva 
pesztós, darabos hatású textúrát 
eredményez.

Javasoljuk: fehér alaphoz.

Adagolás: 80-100 g/kg

Sós pörkölt pisztácia
paszta és variegato
Hosszan pörkölt pisztáciából készült, 
szemcsés textúrájú paszta egy csipetnyi 
tengeri sóval. Variegatoként használva 
pesztós, darabos hatású textúrát 
eredményez.

Javasoljuk: fehér alaphoz.

Adagolás: 80-100 g/kg

52 295 Ft/doboz3 kg

3 kg 24 940 Ft/doboz



Fehércsokoládés 
stracciatella kókusszal 
és mangóval
A fehércsokoládé édes íze tökéletesen 
keveredik a kókusz ropogós textúrájával 
és a mangóval. 

Javasoljuk: hagyományos módon 
fehér alaphoz, vanília, keksz, csokoládé 
fagylaltokhoz.

Étcsokoládés 
stracciatella mentás 
sókristályokkal 
Az étcsokoládé erőteljes íze a menta 
frissességével párosul. Ízvilága az angol 
After Eight csokoládéhoz hasonló.

Javasoljuk: hagyományos módon 
fehér alaphoz, vanília, keksz, csokoládé 
fagylaltokhoz.  

Stracciatella, ahogy még nem kóstolta! 
Használható variegatoként, bevonóként, dekorációnak 

lapként kiöntve, jégkrémre és tölcsérre is.

2,7 kg 14 655 Ft/doboz

2,7 kg 15 295 Ft/doboz



Szárított gyümölcsöt tartalmazó porított termékek, melyek víz és/vagy tej 
hozzáadásával gyorsan és könnyedén elkészíthetők.

Az új gyümölcsös ízek garantáltan a nyár slágerei lesznek!

FRUTTAPRONTA FAGYLALTPOROK

Görögdinnye

Maracuja

Vérnarancs

Kókusz

1,25 kg

eper, gránátalma, málna

1,25  kg

1,25 kg

1,25  kg

1,25  kg

1,3  kg

6 365 Ft/db

5 950 Ft/db

6 975 Ft/db

6 570 Ft/db

5 950 Ft/db

6 385 Ft/db

Piros gyümölcsök Mangó



VILÁGKÖRÜLI UTAZÁS A BABBIVAL
Kalandozzon a Babbi olasz, görög, amerikai és argentin finomságaival! 

Járja be a világot az ízek tengerén! 



Görög Mastic paszta

Fekete eper paszta

Dulce de leche
extra paszta

A görögországi Chios szigetén őshonos 
maszticfából készült paszta, melynek 
jellegzetes ízét és illatát is köszönheti. 
A görögök nagy kedvence! 

Fekete eper vagy más néven eperfa 
ízű paszta fagylaltok, fagyitorták és 
jégkásák készítéséhez. Kellemesen 
savanykás ízvilág. Gyümölcstartalma: 30%

Argentin karamell ízű paszta fagylaltok 
és desszertek készítéséhez. Tartalmaz 
sűrített tejet és természetes aromákat. 
Alacsony adagolásának köszönhetően 
költséghatékony.

Adagolás: 25 g/kg

Adagolás: 80-100 g/kg

Adagolás: 50 g/kg

3 kg

3 kg

3 kg

Javasoljuk: pisztáciás és savanykásabb 
gyümölcs variegatokkal.

Javasoljuk: önmagában, valamint 
tejcsokoládé és erdei gyümölcs 
variegatokkal, ropogós morzsákkal.

15 885 Ft/db

14 545 Ft/db

20 865 Ft/db



Sós vajkaramella 
variegato ropogós 
pekándióval és 
sókristályokkal

Neutro universale 
10 C/F stabilizátor

A sós vajkaramellás krémet a ropogós 
pekándió darabok és a sókristályok 
teszik teljessé.

Kiváló tejes alapú fagylaltok és sorbetek 
készítéséhez. Sűrítőanyagokat és 
emulgeálószereket is tartalmaz.
Pasztőrizálás nélkül is jól használható!

3 kg

1 kg

Javasoljuk: sajttorta, vanília, 
tejcsokoládé, mascarpone fagylaltokhoz. 

Sós karamell golosa
Lágy és krémes, könnyen kenhető 
golosa. Íze a sós vajkaramellához 
hasonló. Színezékmentes!

3 kg

Javasoljuk: karamell, vanília, sajttorta 
fagylaltokhoz. 

18 095 Ft/db

11 595 Ft/db

6 565 Ft/db



Arrotolato R.88
Baby cialda

Coppa Grande

Szilárdságának köszönhetően 
kenős fagylalthoz is tökéletes Kiváló kelyhek és sétálótálak 

dekorálására

2-3 gombóchoz 
és lágyfagyihoz is jó választás

69,9 Ft/db 8,5 Ft/db

29,99 Ft/db

Ø50 x 180 mm
275 db/karton
cikksz. 20128

Ø35 x 75mm
1134 db/karton
cikksz. 11194

Ø58 x 152mm
200 db/karton
cikksz. 11129

19 225 Ft/karton 9 639 Ft/karton

5 999 Ft/karton

édes tölcsér
dekor vizes tölcsér

fáklya tölcsér

Mentesen is finomat!

Babbi B-Free 
cukormentes mousse 
desszertkrémpor

Alaprecept mousse: 
1000 g tejszín + 250 g B-Free mousse

Alaprecept panna cotta: 
700 g tejszín + 300 g tej 
+ 200 g B-Free mousse

Mousse, bajor krém, panna cotta 
készítéséhez. 

3 565 Ft/db1 kg

Babbi tölcsérek
Prémium 



cukormentes vegán pálmaolaj 
mentes gluténmentestejmentes

Az árak nettó árak, melyek visszavonásig érvényesek.
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