O

OBEKAS BABBI

’ . v e L. é PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI
cukraszat » sutoipar - gasztronomla S—
1952

Glutenmentes
finomsagok a Babbité

Van alternativa, ha gluténmentes étkezésrél van

sz6! Prébalja ki morzsdinkat dekoracioként vagy

desszertalapként, vagy készitsen suteményeket
az alabbi sltiporokbdl:
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BROWNIE MIX 2549 RED VELVET 56 GOFRI KEVEREK 25k

Nem csak browniehoz tokéletes Gofri és amerikai palacsinta
valasztas, hanem lava sUtihez és Red velvet tortak és muffinok készitéséhez.

sacher tortahoz is. készitéséhez. Alaprecept:

Alaprecept: Alaprecept: 1000 g mix + 370 g tojas

1000 g mix + 500 g vaj + 375 g tojas 1000 g mix + 350 g olaj + 500 g tojas + 850 ml viz + 400 g olvasztott vaj
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ERDEI GYUMOLCSOS ‘ KAKAOS MORZSA
MORZSA 175 kg % e

Elénk szind, erdei gylmalcsds izl ropogds morzsa Finom kakads iz és ropogos textura. Fagylaltokhoz és
desszertekhez és fagylaltokhoz. desszertekhez is kivalé valasztas.
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VEGAN KARAMELLAS
MORZSA 175 kg

Vegan (margarinnal készult) karamellas izd morzsa @
sUteményekhez és fagylaltokhoz.
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