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OBEKAS

cukraszat - stitdipar « gasztrondmia

Avagy csabito finomsag. \
A Santo Domingé-i étcsokoladé, a \
feketeribizli és a Pink Rose flszerkeverék \
megfeleld aranya teszi tokéletessé és
kulonlegessé ezt a fagylaltot.

Pernigotti Santo Domingo fagylaltpor ...

forl® vizf...n...........mWCAH e SN\ 1350 g
Léonce Blanc fagyasztott feketeribizli puré ......... 850 g
My Spice cup Pink Rose fUszerkeverék ... 159

%4 lime héja és leve

FEKETERIBIZLI VARIEGATO

(AR N PN NN v .~ o Y. 200 g
Babbi Effeuno fagyiadalék ... 100 g
Léonce Blanc feketeribizli pUré ... 500 g
kristalycukor a8l . . N L 200 g

5 lime leve

DEKORACIO

| lime héj, Veliche fehércsokoladé disz, feketeribizli

= >

Botmixerrel jol keverje dssze a Pernigotti Santo Domingo étcsokoladé fagylaltport, a forrd
vizet és a Pink Rose flszerkeveréket, majd adja hozza a kiolvasztott feketeribizli purét,
a lime levét és héjat és fagyassza ki. Variegato készités: Keverje ossze az Effeunot és a
kristalycukrot, majd adja hozza a vizzel és a lime levével dsszekevert gyumaolcspuréhez.
Botmixerrel keverje simara és felhasznalas elétt pihentesse 5 percig. Engedje ki a felét
a fagylalt tégelybe és tegyen ra egy réteg feketeribizli variegatot és sokkolja 10 percig.
Utana ismételje meg a folyamatot és variegalja a feketeribizli variegatoval izlés szerint.
Dekoralja csokoladédisszel, lime héjjal és feketeribizlivel.




