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Ízlés szerint:
Babbi Belga fűszeres keksz variegato, Babbi 
gluténmentes karamellás morzsa, étcsokoládés 
Mese keksz, Babbi étcsokoládé golosa

Készítse el az alapot a hozzávalókból és fagyassza ki. Engedje ki a tégelybe a felét, 
morzsoljon rá Mese kekszet és Babbi karamellás morzsát, variegalja a Babbi Belga 
fűszeres variegatoval és a Babbi étcsokoládés golosaval. Engedje ki a maradék fagylaltot 
és ismételje meg a folyamatot. Dekorációnak használja az egész Mese kekszet és a Babbi 
karamellás morzsát, az étcsokoládé golosat és a fűszeres keksz variegatot. 

Ezt meg kell kóstolni!
 Az ismert keksz ízével bíró krémes 

finomság, amit a fűszeres keksz 
variegato és a valódi keksz darabok 

tesznek tökéletes textúrájúvá.
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