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A nyar a kerti dsszejovetelek és a grillezés ido
igazan finom pékaru is. Ezt kindlja Onnek és vev

A grillezés kedvelt és egyre népszerlbb nyari ido
Piackutatdsi adatok szerint (Nielsen) a grillko
15%-ot novekedett 2015 év febr

A husok, kiilonboz6 kolbaszok és zoldségek mellett a
GRILL-BROT kukoricas izvildga, ropogés héja, lagy bélzete
elvérasoknak és a nyari id6szak fogyasztoi trendjeir

TIPP: ahosszantarts frissesség-megdrzés
és biztonsdagos szdllitds érdekében a terméket
mianyag (BOPP) tasakba is lehet csomagolni.
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Recept 20 db 200g-os termékhez

Tésztadsszetevok: Felilet valaszthat6 dekor anyagokkal:

BI-55 2,100 kg Szezdmmag 0,100 kg
Mais Mix 0,630 kg Mais Mix 0,100 kg
Eleszté 0,100 kg Otmagvas Keverék 0,100 kg
So 0,060 kg Lenmag 0,100 kg
Viz 1,700 kg OSSZESEN: 4,990 kg

Termékkészités:

Az dsszetevOkbél 3 perc lasst, 5 perc gyors fokozaton tésztdt dagasztunk,
10 percig érni hagyjuk, majd 1,75 kg-ra feladjuk. 5 perc pihentetés utan
30-as osztoval szétosztjuk, gombdlyitjik, mind a négy felileti keverékben
1-1 darabot megforgatunk és négyesével (mint a buktat) siitépapirra vagy
levélasztéval (Trennol F-180) kent lemezre tessziik. Kelesztében 36°C-on
80%-o0s paratartalom mellett 45-50 percig kelesztjik, majd 230°C-os
kemencében gdzzel telitett Iégtérbe vetjik és 10-15 perc alatt készre sutjik.
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A GRILL-BROT szezonalis lehetéséget kinal az On vallalkozasanak:

= Finom ize, lagy bélzete es ropogds héja megfelel a fogyasztoi elvardsoknak

= A latvanyos GRILL-BROT nyarsak a pultba kihelyezve szemet gyonyodrkodtetéek,
igy felkeltik a vevok érdeklédését
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A bambusznyarsnak koszonhetéen a GRILL-BROT elkészitése egyszer(, csak
a grillracsra kell tenni és minden oldalat 1-1 percig sitni

A GRILL-BROT alapanyaga, a Mais Mix (kukoricas keverék) gondosan vélogatott és
nagy odafigyeléssel feldolgozott csemegekukoricaval késziil.

A CSM Mais Mix 5-35 %-0s adagolasud, természetes sargas szindi, prémium minéségu
elékeverék kenyerek és finompékaruk készitéséhez. A gondosan valogatott és nagy
odafigyeléssel feldolgozott csemegekukoricanak készonhetéen a CSM Mais Mixbél
késziilt termékek sités utan is megdrzik ropogéssagukat.

TULAJDONSAGOK ELONYOK

5-35 %-os adagolasu - Sokoldaldan és egyben egyszer(ien felhaszndlhaté

« Tésztdba is bekeverhetd

« Feliileti dekorként is hasznalhaté

« Széles forma- és méretvalaszték (kenyerek,
finompékaruk készitésére egyarant alkalmas)

Magas, 80% feletti kukoricatartalom Kellemesen harmonikus, természetes iz

Ellendrzott korilmények kozott termesztett, Kiillonlegesen ropogés jelleg (héjszerkezet + apré,
magas minéségl német csemegekukoricabdl késziil ropogos, extrudalt kukoricadarabok)

Gondosan vélogatott dsszetevk * Ropogos héj
* Puha, szaftos bélzet
* Hosszan friss késztermék

Nagy odafigyeléssel, komoly technolégiai A kukorica a siités utan is extra ropogds és roppands
fegyelemmel feldolgozott 6sszetevék marad

Enzimeket és lisztkezel6 szereket tartalmaz Nem kell hozza adalékanyag

TERULETILEG ILLETEKES ERTEKESITESI VEZETOINK:

Berei Laszl6 (E-K Magyarorszag): (+36) 30/520-9091; Biré Andras (KA Manager; D-NY Magyaror-
s249): (+36) 30/817-3691; Finta Csaba (E-NY Magyarorszaq): (+36) 30/932-8072; Féldi Gyula (D-K
Magyarorszdag): (+36) 30/455-6838; Radics Levente (Budapest és Pest megye): (+36) 30/970-5869
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