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T€J 3,5% e 24709
{ Babbi cappuccino fagylaltpor

................................................................ 10309

Osszesen 3500¢g

Dekoracié: Babbi fehércsokoladé golosa és Babbi kakaods
gluténmentes morzsa
Tipp,: a cappucino fagylaltpor lagyfagylaltgépben is hasznalhato.

Tipp,: talalja gofrin — még tokéletesebb lesz a “reggeli” fogas!

b ' Pisztacias mascarpone

cukormentes
OSSZETEVOK
T€J 3,5% e, 1760 g
Babbi B-Free cukormentes

o tejes alap e 800 g
MaSCarPONE ......cocovvvererrrrrererenens 640 g
Osszesen 3200g

Dekoracié: Babbi B-Free cukormentes pisztacia golosa
Tipp: batran készitse a B-Free torokmogyord vagy a mogyorovaj
golosaval.



Osribarackos joghurt

cukormentes
N OSSZETEVOK
T€J 3,5% v 24709
| Babbi B-free cukormentes joghurt
................................................................ 10309
Osszesen 3500¢g

Dekoracié: Babbi B-Free &szibarack variegato

Tipp,: fagyasztas elétt minden B-free terméket pihentessen 15 percig
és Ujra keverje jol fel.

Tipp,: lagyfagylaltgéphez is tokéletes, feltétként kinalhatd hozza a
Babbi B-Free 6szibarack és a vorosafonya variegato.

Ve Uakbard! mennyorszig

OSSZETEVOK

ViZ (60° C) oo 21359
Babbi RisoNatura fagyialap natur
steviaval 10509
Babbi mandula paszta suprem
almMoNd ..o 3159
Osszesen 35009

Dekoracié: Babbi B-Free vorosafonya variegato és piritott
mandulapehely.



Feketeerdo cremino

OSSZETEVOK

TEJ 3,5% et 1920 g

Babbi extra dark étcsokoladé por

................................................................. 1500 g

DEXEIOZ oo siesinnen 809
1 Osszesen 35009

Dekoracié: Babbi amarena meggy variegato, Babbi Erdei gyumaolcs
iz4 gluténmentes morzsa, gelato caldo hab* és Babbi Amarena extra

variegato meggy darabokkal.

# “Gelato caldo

Stabilizator ,meleg” fagylaltok, pohar-
desszertek és dekoraciok készitésehez.
A pultban nem fagy keményre.

OSSZETEVOK

T€J 3,5% e 3509
Babbi stabilizator base per

gelato caldo ..., 300g
Fehér alap ., 350 g
Osszesen 1000g

Tipp,: mixerben keverje dssze a bekevert fehér alapot a gelato
caldoval és a tejjel és mar kész is. Akar pasztaval is izesithetd.
Ajanljuk: madartej, gesztenyeplré, somloi, Rakoczi turds és sajttorta
fagylaltok dekoralasara.



Pernicoiii




OSSZETEVOK

Pernigotti fagyialap base nuvolatte
aromamentes, meleg eljarashoz

...................................................................... 80 g
SOVANY LEJPON ..o 239
KristalyCUKOL ..o 137 g
2% Osszesen 1000 g

E ; OSSZETEVOK
TEJ 3,5% weoveroereseeresseeeseseee e 1250 g

Pernigotti Yogo my-konos gorog
joghurt fagylaltpor ... 1250 g

Pernigotti maracuja variegato 25%

7 R, izlés szerint
A Osszesen 37509

Tipp: a gorog joghurt krémes, telt ize mindenféle gylmolcs
variegatoval j6l varialhatd. Prébalja ki példaul a Pernigotti meggy 40%,
malna 45% és eper 41% variegatokkal is.




OSSZETEVOK

Fehér alap ., 760 g
TEJSZIN 35% oo 140 g
DEXEIIOZ oo 159
Coffee Shock fagylaltpor ............ 60 g
KristalyCUKOr ... 259
Coffee Shock variegato

..................................................... izlés szerint
Osszesen 1000 g

Kit tartalma: 1,68 kg kavés fagylaltpor, 6 kg csokis-kavés morettina
Tipp: ize akdr a Pocket coffee csokolddénak, dekorélja is azzal!

%M@% cllraes .

OSSZETEVOK

Fehér alap
Tejszin 35%

KristalyCUKOT .o, 209
Amalfi Paszta ..., 50g
Amalfi morettina ............ izlés szerint

Amalfi morzsa .................. izlés szerint

Osszesen 1000 g

Kit tartalma: 3 kg Amalfi paszta, 6 kg Amalfi morettina, 2 x 2,5 kg morzsa
Tipp,: nem csak lapos, hanem hagyomanyos magas fagylaltként is
elkészithetd.

Tipp,: ize nem a savanyu citrom fagylalté, ezért mindenképp
kulonboztesse meg a névadasnal.

8



b OSSZETEVOK

Pernigotti Sao Tomé csokoladé
fagylaltpor ..., 1800 g

FOIrO VIZ e 250049

Pernigotti Amore sés mandula
| variegato ..., izlés szerint

| Osszesen 43009

Tipp: az Amore variegatok remekul hasznalhatéak pasztaként is
100g/kg adagolassal.

Llsrlbicizs o5 lesoboliides
styaccialelle W@é&é@/

OSSZETEVOK

Fehér alap ., 900 g

Pernigotti pisztacias stracciatella
fagyibevono sokristalyokkal

Pernigotti étcsokoladés stracciatella
fagyibevono sokristalyokkal

Osszesen 1100 g

Tipp,: fehér alap helyett hasznalja vanilian, pisztacian, csokoladén -
csak a képzelet szabhat hatart!
Tipp,: jégkrémekhez kivalo valasztas, amivel kitlinhet a tomegbdl.
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BUDAPEST

1039 Budapest,
Ipartelep u. /b

(1) 240 1129
budapest@bekaskft.hu

GYOR

9028 Gysr,

Fehérvari Gt 78/b

(96) 410 080 - (96) 413 355
gyor@bekaskft.nu

NYIREGYHAZA

4400 Nyiregyhaza,
Tiszavasvari Ut 66.

(42) 506134 - (42) 342 449
nyiregyhaza@bekaskft.hu

KESZTHELY

8360 Keszthely,

Kulsé Zsidi ut 6/b

(83) 200141
keszthely@bekaskft.nu

SZOLNOK

5000 Szolnok,
Thokoly ut 108.

(56) 200 093
szolnok@bekaskft.nu

@ bekaskft.hu

€ bekaskt
bekas.kft



