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Ez a receptfiizet G étleteket ad, hogy még vdltozatosabbd tegye fagylaltkindlatat.
A Babbi 1952 éta szenvedéllyel és odaaddssal gyart magas minéségi
alapanyagokat kézmives fagylaltok készitéséhez. Kitiné alapokat, pasztakat,
fagylaltporokat, variegatokat, és egyéb kilénlegességeket gydrtanak a

fagylaltkészitéknek, mindent ami a tokéletes fagylalt elkészitéséhez kell!
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Biscokrok Variegatn Mézeskalacs Variegatn

(cikkszam: 12492) (cikkszam: 12381)

Mogyorékrém kekszdarabokkal A fahéj és a karamellizélt cukor izével, ropogés kekszdarabokkal

Biscokrok

Cookie fagylalt ropogés siiteménydarabokkal és

mogyordkrémmel
OSSZETEVOK
Fehér alap oo 3600g

BABBI Bis-Ké paszta (cikkszam: 12490)---wonovee 300g
Teiszfn BE% cverereniii i

Osszesen--

Variegato: BABBI Biscokrok variegato
Dekorécié: Csokoladés keksz

Noceiola Biscottata

Mogyoré fagylalt ropogés siteménydarabokkal és

mogyordkrémmel

OSSZETEVOK
Feher alap -vsrvvereseeoesene s 3550g
BABBI Nocciola Suprema Mogyoré paszta 100%

(cikkszdam: T2413) «vvvveeevniiiiniiiiii, 400g

Dextréz - oeoeeeeenes

Osszesen

Variegato: BABBI Biscokrok variegato
Dekoracié: : Piritott mogyoré

Mézeskalacs

OSSZETEVOK

FEhér alap -+ evevveereireieic s 3500g
BABBI Mézeskaldcs paszta (cikkszém: 12382) .- 300g
TeJSZiN B5% w-vrvvvrvrresesssnsssnsec e 200g
Osszesen- 4000g

Variegato: BABBI Mézeskaldcs Variegato

Mogyords mézeskaldcs

O

Mogyorés fehércsokolddés fagylalt mézeskaldcs izG
variegatoval

OSSZETEVOK

Meleg tej (60°C) +vvrvmrrmmmrimnniiii 2000g
Babbi Golosa Nocciolatte (cikkszam: 12827) ---- 2000g
OSSZESEN cerrreercrrrsrersserssessssrsssenssssannes 40009

Variegato: BABBI Mézeskaldcs Variegato



Nerokrok Variegatﬂ

(cikkszam: 12345)

Lagy étcsokolddé krém ropogés csokolddés keksz darabokkal

Nerokrok

Tejszines fagylalt ropogés siiteménydarabokkal
és mogyorékrémmel

OSSZETEVOK

Fehér Glop .................................................... 38929
BABBI Milk & Cream aromapor

(cikkszam: TABOA4) - vvervveriveniiiiiiiiiiiiis 28g
Tejszin 35% «-eeereersrsruririririnininii 80g
OSSZESEN seereerereecsrnessracsssessssnssssesssnanes 4000g

Variegato: BABBI Nerokrok Variegato
Dekoracié: Csokolddés keksz darabok

Mokka Krok

Csokoladés-kavés fagylalt ropogés étesokoladé keksszel

OSSZETEVOK
T rveeereereemer e 2600g
Te]szin BB vt 2009

BABBI Base Cacao 200 C/F (cikkszam: 11457)----450g
BABBI Caffe Special paszta (cikkszam: 12403)--- 150g

Kristalycukor - oo 600g
6sszesen ........................................... 40009

Variegato: BABBI Nerokrok Variegato
Dekoracié: : Orslt psrkslt kavé




Lalfekrok Variegato Loccokrok Variegato

cikkszam: (12314) (cikkszam: 12334)

Kavékrém ostydval és mogyord pralinéval Kokuszkrém ostydval és kokuszreszelékkel

Tiramisu firkangyal

Hagyomdnyos Tiramisu fagylalt kévés ostyaval Kékuszos fagylalt

OSSZETEVOK OSSZETEVOK

Feh&r alap « - vverrrerremiereiii 3600g Taj +++eveees et 3000g
BABBI Tiramisu Special paszta BABBI LatteLatte Kékusz fagylaltpor

(cikkszZam: 12438) «-eevermermeiiceeiceecce 300g (cikkszAm: T4339)-wvremrrmrieeiieiieieciseees 12509
BABBI Mascarpone 40-50 aromapor OSSZESEN cessessescessesssessessssssossasssessansen 4250g
(cikksZdam: 11369) ovoveveerreiiiiieeec 100g

OSSZESE@N ssceccccccccccccccccccccssccsccccccscsscsce 40009 Variegato: BABBI Coccokrok Voriegczto

Dekoracié: BABBI Golosa Nocciolatte
(cikkszam: 12827)

Variegato: BABBI Caffekrok Variegato
Dekoradcié: HF Etcsokoladé forgacs (53%)

F;‘.’ FE RN | Kavés Panna Cotta Choco Bounty
: g ar Panna Cotta fagylalt kavés ostydval Rumos-csokoladé fagylalt ropogés kékuszkrémmel

OSSZETEVOK OSSZETEVOK

Fehér Qlop .................................................... 351 59 Friss te] (60°C)+eervemeamrenranieieie e 26009
Teiszin BB e 1759 BABBI Base Cacao 200 C/F (Cikkszém: 11457) - 7009
BABBI Panna Cotta Special paszta Kristalycukor

(cikkszam: 12401) cweeeeeeeiiiiiccceeeee 310g RUM - «eeeereanees

OsSZESEN ceeeeeerreeescensensnnnnneeeeteeeeccnannns 4000g OSSZESEN cererrecsrccressestressessessssssessrocnnns

Variegato: BABBI Caffekrok Variegato
Dekoracié: BABBI Krémkaramell éntet
(cikkszam: 13205), kavébab

Variegato: BABBI Coccokrok Variegato
Dekoracié: Kokuszreszelék



bianduiakrok Variegato

(cikkszam: 13918)

Gianduia (kakaés-mogyorés) krém ropogés ostydval

Buonissimo

Ropogés tejkrémes-mogyorés fagylalt

OSSZETEVOK

Fehér Q|Gp .................................................... 3600g
BABBI Buonissimo paszta (cikkszdm: 12343) ... 400g
OSSZESEN evccrreccrrectrecccsrencrsessasesssecnne 40009

Variegato: BABBI Gianduiakrok Variegato

Mnggur081nasuaqnuw

Ropogés mogyorékrémes Mascarpone fagylalt

OssZETEVEK

Fehér alap - oo 3600g
BABBI Crema di Mascarpone paszta

(cikkszam: T2429)  veoveiiiiiiiii 400g
OSSZESEN corrreercsrrsrersserssescssarsrsssssssssnns 40009

Variegato: BABBI Gianduiakrok Variegato
Dekorécié: Kakadpor

Mngqnn1ﬂuta

Mogyoré fagylalt mogyorékrémmel és ropogés ostyéval

OSSZETEVOK

Fehér alap « v vereeer e 3800g
BABBI Suprema Mogyoré paszta (Piemont) 100%
(cikkszdm: 12413) oooveeriiiiiiiiiie 150g
BABBI Bis-ké paszta (cikkszam: 12490) -+ovvevveene 1509
OSSZESEN ceeerrreercsersreciscnrrrscsssrssssesssnnes 4100g

Variegato: BABBI Gianduiakrok Variegato
Dekorécié:: Psrkslt apritott térékmogyord

[orindi pisztdcia
Pisztdcia fagylalt mogyorékrémmel
és ropogds ostydval

OSSZETEVOK
Fehér Alap oo 3700g
BABBI De Luxe Pisztacia Paszta 100%

(cikkszam: 12419)
Dextréz: - -«
6sszesen ...........................................

Variegato: BABB| Gianduiakrok Variegato
Dekoracié:: Porkslt apritott pisztécia



Lemonkrok Variegato

(cikkszam: 12370)

Citrom iz krém ropogés ostydaval, kekszdarabokkal és citromkockaval

Citromos pite

OSSZETEVOK

Fehér alap -+ vveveeerseisecisiss 3750g
BABBI Francia vanilia paszta

(cikkszam: 12340) eeveveememeeiicieecec 150g
BABBI Bis-Ké paszta (cikkszdm: 12490) -+ weovevee 100g
Osszesen 4000g

Variegato: BABBI Lemonkrok Variegato

Ei[l'[] mos macaron

Ropogés citromos macaron fagylalt

OSSZETEVOK

Feh&r alap «eevereeerinrniin 3600g
BABBI Habcsék paszta (cikkszém: 20218)-+-----. 280g
BABBI Suprema Mandula paszta

(cikkszdm: 12333) «evvevereemiiiieciceee 120g
Osszesen 40009

Variegato: BABBI Lemonkrok Variegato
Dekorécié: Macaron

Pistacchiokrok Variegatn

(cikkszam 12315)

Pisztdcia — fehércsokolddé krém ropogés ostydval és pisztécia pralinéval

Deéliszél

Mandula fagylalt pisztécia krémme

OSSZETEVOK

Fehér alap -« e 3550g
Pasta Mandorla Suprema Babbi

(cikkszam 12333) eververernmniniiiiis 400g
DIEXETGZ -+ vevveeeemeeemeee ettt 50g
Os ) 4000g

Variegato: BABBI Pistacchiokrok Variegato
Dekoracié: Psrkslt apritott pisztécia

Francia vanilia
Bourbon vanilia fagylalt pisztacia krémmel és

Babbi ostydval

OSSZETEVOK

Fehér Alap +-svvveeeerssissisiscs s 4000g
BABBI Vanilia Extra (magokkal) paszta

(cikkszdam: 12363) «-vveevvvveiiiieiiiiiiiiiie 140g
Osszesen 4140g

Variegato: BABBI Pistacchiokrok Variegato






fimarena Variegato @ @ Narancs Variegatn W,

(cikkszam: 12603, 12379) (cikkszam: 12371)

Meggy darabokban gazdag Kandirozott narancesal, narancslével és esszencidlis olajokkal

iz [gazi lmarena

Hagyomdnyos olasz meggyes fagylalt

Mediterran nljeir &

Mandula fagylalt narancesal

OSSZETEVOK OSSZETEVOK

Fehér alap <+ rrvreereerserein s 3950g Fehér alap -« vvevemin 35509
BABBI Fiocco 10-12 aromapor BABBI Suprema Mandula paszta

(cikkszam: T0304) - vvveeiiieiiii 50g (cikkszam: 12333) veevvveeemnrenniieiiiiiiie 400g
OSSZESEN reereccrecseccresseccrnssessssssesssssenes 4000g Dextréz

OSSZESEN seereerereeccrncssracsnsnssranscrsessencnes 4000g

Variegato: BABBI Amarena Variegato

Dekoracié: BABBI Stracciatella Copertura Fine Variegato: BABBI Narancs Variegato

Dekoracié: Psrkslt apritott térékmogyord

(cikkszém: 12421) és makaddmia mix

Hmaretto

Olasz mandula likér izG fagylalt meggyel

Narancsos étesokolade W)

OSSZETEVOK
OSSZETEVOK ViZ (B0°C) ++veeemrreemmmeeeniiieaniiie e 2300g
Fehér alap « oo BABBI Extra Dark étcsokolédé fagylaltpor
BABBI Amaretto paszta (cikkszam: 20223)- (fikkszém; T4316) cooovvmevvreiiiiiiiiiiiiii, 1600g
OSSZESEN coeeecreersseccnseccsrsesssscssssosssssonns 4000g OSSZESEN eeseeccsenntaanccaancsanccsanncsenccsances 3900g

Variegato: BABBI Amarena Variegato Variegato: BABBI Narancs Variegato

Dekoracié: Morzsolt mandulés csék
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Raramellizalt Fige Variegato

(cikkszam: 12626)

Egész karamellizdlt fuge darabokkal

Rikotta és I"iigc

OSSZETEVOK

Tej (50°C) «vrereermremsemssenmmarsiiiisie e 2500g
BABBI Ricotta Mix 400 fagylaltpor

(cikkszdam: TT460) «veevverirerriniiiiiiiiiiis 1000g
Osszesen«eeeeee - 35009

Variegato: BABBI Karamellizdlt Fige Variegato

Fiige es io

OsSZETEVOK

Fehr alap «-vrrvvereeresisiesiec s 3600g
BABBI Suprema Dié paszta (cikkszédm: 12369) - 400g
6sszesen ........................................... 40009

Variegato: BABBI Karamellizdlt Fige Variegato
Dekoracié: Egész dié szemek

221 -

Szamoca Variegatn

(cikkszam: 12627)

Szaméca darabokban gazdag

Cheesecake

New York Saijttorta fagylalt szamécava

OSSZETEVOK

Tej (50°C) «vrerrerrmrreeminssarsintiss s 2500g
BABBI LatteLatte Cheesecake fagylaltpor

(cikkszam: T4808) «+vvevvverivenviniiiiiiiiiiiiis 1000g
OSSZESEN cererrercrecressescressessscsnssesssscnnns 3500g

Variegato: BABBI Szaméca Variegato
Dekoracié: Ropogés keksz darabok

Labalina

Zabaione fagylalt erdei gyimélccsel

OSSZETEVOK

FEhSr alap «-vevvevseesersrienisisi 3000g
Te oeveeres et 400g
BABBI Zabaione Roma paszta Marsala borral
(cikkszdam: 13919) ovevevmeierieiceecee 400 g
6sszesen ........................................... 38009

Variegato: BABBI Szaméca Variegato



2 @ — Y

Erdei byiimiles Variegato @ @ Malna Variegatﬂ W,

(cikkszam: 12605) (cikkszam: 12630)

Gyimdlcsdarabokkal: Szeder, eper, dfonya, mdlna Egész mélna szemekkel

Katalan Erder [iljiimiilcs |’mgljng[i malna

Zabaione mdlnéval

OsSZETEVOK

Fehér alap -+ vvooveeeni 34509 OSSZETEVOK

BABBI Kataldn krém paszta (cikkszam: 12341)---- 350g Fehér Qlap « e eeseeeeeieieieieinii 3400g

]:.e‘ ................................................................... 2()()9 BABBI Zabaione Roma pQSZIO Marsala borral

OSSZESEN ceececsecensacsecacsacsacasessacacsacaaces 4000g (cikkszAm: 139719) covvovevemiiiiiciiee 400g
Tejszin 35%

Osszesen

Variegato: BABBI Erdei Gyimélcs Variegato
Dekoracié: : Karamellizalt barna cukor

Variegato: BABBI Mdlna Variegato

Milnds Sacher @)

Csokoladé fagylalt malnéval

Panna Cotta Erdei guiimiilttsel

OSSZETEVOK

Fehér alap < - rveeersememieiisi 3500g BSSZETEVSK

Tefszin 35% vvveeeeenivmmieniiii 1209 VIZ (60°C)-wrevereeneveneeieieieiesec e 2300g
BABBl ch‘”n‘] Cotta Special paszta BABBI Extra Dark étcsokolédé fagylaltpor

(flkkszam: T240T) cerevermeimaieiii 360g (cikkszam: 14316) vevvmemimeeicceceec 1600g
OSSZES@N coseeeereenneeettaassennnnannncssssssannne 39809 O SSZESEN eeeererrressssssssscecssaeessssssssanssnne 3900g

Variegato: BABBI Erdei Gyimélcs Variegato Variegato: BABBI Mdlna Variegato

Dekoracioé: : BABBI Krémkaramell éntet

Dekordcié: Etcsokolddé forgacs
(cikkszam: 13205)
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Lime Variegato @ @ Mangd Variegato @ @

(cikkszam: 12628) (cikkszam: 12635)

Gyimdlcspéppel és vilaghiri Alphonso mangé kockéval

Lime

OSSZETEVOK

Os

Variegato Lime Babbi «ceeeeeeii

Variegato: BABBI Lime Variegato

(itrus %

Citrom fagylalt Lime-mal

OSSZETEVOK

Base Limone 50 (cikkszédm: 14823)
Kristalycukor «-evoveovemiiiiis

Osszesen

DEXIFAZ v vveeneereneteie et

Variegato: BABBI Lime Variegato

FER N4
‘\ b

rl'r[ipusi

Mangés kékusz fagylalt

OSSZETEVOK

Tej (50°C) wvrerrrrsrsmeriiiiisiiis

BABBI LatteLatte Kékusz fagylaltpor

(cikkszam: T4339) - ververreiaiiiaiiiiinn

Osszesen

Variegato: BABBI Mangé Variegato

Mango flddicted

Csupa mangé fagylalt

OSSZETEVOK

Tajvveveeeeeeees e

BABBI FruttaFrutta Mangé fagylaltpor

(cikkszam: 11549) ooeevirreciiice,

Osszesen

Variegato: BABBI Mangé Variegato



226 - _— e — - 27

Maracuja Variegatﬂ ) Korte Variegatﬂ W,

(cikkszam: 12664) (cikkszam: 12633)

Magas gyimdlcspép és mag tartalommal Gyimélesdarabokban gazdag, igazi Vilmoskéorte iz!

Ricotta &Korte

Szenve[léhjes etesokolade

OSSZETEVOK OSSZETEVOK

BABBI Extra Dark étcsokolddé fagylaltpor Tej (50°C) wveevvermeenmsnnsnniiiiitiii 25009
(cikkszam: 14316) BABBI Ricotta Mix 400 (cikkszém: 11460) ------- 1000g
ViZooonnreeeeeeiiienaens OSSZESEN cevcsececsscsocacsscssscsscsssscssssssssne 3500g
6sszesen ...........................................

Variegato: BABBI Kérte Variegato
Variegato: BABBI Maracuja Variegato

®O®

Maracujfis citrom W lrana Padano

OSSZETEVOK OSSZETEVOK

BABBI FruttaFrutta Citrom fagylaltpor Viz (65°C) +ooovvvveemeeiniiiiieiii 2040g

(cikkszdm: 11512) oovveenniiiiiiiii, 1250g BABBI Gourmet Mix

N Z ettt 25009 (cikkszdm: TA802) - vvvevveriiiniiiiiiiiiiiiiiiens 12409

OSSZESEN ceececsscsccscsecscsscsecscssssssscssssncss 3750g (Emnq PAdano st -eseeeerserere 720g
OSSZESEN secreccrecsectressecsrecsesssessessssssenes 4000g

Variegato: BABBI Maracuja Variegato
Variegato: BABBI Kérte Variegato
Dekoracié: Korte és sajt darabok




R )

Usziharack, Narancs Variegatn @

(cikkszam:12625)

Kandirozott narancsdarabokkal és 8szibarackkal

Lovely

Joghurt fagylalt &szibarackkal és naranccsa

OSSZETEVOK

FEh&r alap - evevsresersrieciieisis 3880g
BABBI Yoghito 30 aromapor (cikkszém: 10338)--- 120g
ésszesen ........................................... 40009

Variegato: BABBI Oszibarack — Narancs Variegato
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bolosa lelhasznalasa

e Variegatoként fagylaltok dekoraldsahoz
e Cremino: lapos fagylalt készitéséhez

1. réteg: Tegyen a fagylalttégelybe egy réteg Golosdt,
majd tegye a sokkoléba, amig megszilardul (mattd valik
a felszine)

2. réteg: Tegyen rd fagylaltot vastag rétegben, simitsa el
a felszinét teljesen laposra, majd tegye a sokkoléba

3. réteg: Tegyen rd egy Ujabb réteg Golosdt, tegye a
sokkoléba amig megszildrdul, ezutdn tovabb diszithetd,
maijd kiteheté a pultba

e Hideg gandzs:

50% Golosa

50% Tej (60 °C)

Keverje 6ssze a Golosét a meleg tejjel, és készitse el
ugyanugy,mint egy hagyomdnyos fagylaltot.

A végeredmény egy nagyon telt izi fagylalt lesz.

e Csokoladé szokskutakhoz:

Tegye a szdkdkitba szobahdmérsékleten (25°C), majd
dllitsa be az olvaddsi hémérsékletet 30 °C-ra.

e Fagylaltok/ palcikés jégkrémek bevonésara:

Ontse a fagylalt tetejére/mdrtsa bele a jégkrémet, majd
tegye a sokkoléba, amig megdermed.

.31 -

bianduia bolosa

(cikkszam: 12830)

Csokoladés mogyorékrém

Cremino

Tradiciondlis olasz rétegzett fagylalt

OSSZETEVOK

Fehér G|QP ..................................................... 36809
BABBI De Luxe Mogyoré paszta 100%

(cikkszdam: 12412) oovveeveiiiiiii 320g
6sszesen ........................................... 40009

Készitse el a fagylaltot, a felét tegye a tégelybe,
dolgozza el a feliletét simdra. Tegyen ré egy
réteg Gianduia Golosét 1 cm vastagon. Tegye
ré a fagylalt mésik felét, dolgozza el simdra
a feltletét, és tegyen egy Gjabb réteg Gianduia
Golosét a tetejére.

Olvasztott csokoladé

OSSZETEVOK
Tej [60°C) +-vevrreeeeecinmnininiiic
BABBI Gianduia Golosa -
6sszesen -------------------------------------------

Keverje 8ssze a Gianduia Golosdt 60 °C-os tejjel
(1:1 ardnyban), majd habositsa fel. Ezutén kis
id8re helyezze a sokkoléba. A tetejére tegyen egy
réteg Gianduia Golosdt, tegye vissza kis idére a
sokkoléba, majd a fagylaltpultba.
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Nocciolatte bolosa

(cikkszam: 12827)

Fehércsokolddé krém mogyoréval

Pralina

OSSZETEVOK
Fehér alap - ooveeeveiniii
BABBI Praliné paszta (cikkszam: 12472)
Osszesen

Készitse el a fagylaltot, a felét tegye a tégelybe,
dolgozza el a feliletét simdra. Tegyen rd egy réteg
Nocciolatte Golosdt 1 cm vastagon. Tegye ré a
fagylalt masik felét, dolgozza el simdra a feliletét,
és tegyen egy Ujabb réteg Nocciolatte Golosat a
tetejére.

Mangd

OSSZETEVOK

Fehér alap «+ovevemeimii 3700g
BABBI Mangé paszta (cikkszdm: 12614).-covvnve 300g
Os ! 4000g

Készitse el a fagylaltot, a felét tegye a tégelybe,
dolgozza el a feliiletét simdra. Tegyen rd egy réteg
Nocciolatte Golosat 1 cm vastagon. Tegye ré a
fagylalt masik felét, dolgozza el simdra a feliiletét,
és tegyen egy Ujabb réteg Nocciolatte Golosdat a
tetejére.
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Pisztacia bolosa @ @

(cikkszam: 12832)

Pisztacia krém

Pisztacias mascarpone

Mascarpone fagylalt pisztécidval

OSSZETEVOK

Fehér alap «eeeeeereern 3800g
BABBI Mascarpone 40-50 aromapor

(cikksZAm: 11369) +verveveveieeiiiieeec 200g
Osszesen 4000g

Készitse el a fagylaltot, a felét tegye a tégelybe,
dolgozza el a feliletét siméra. Tegyen ré egy
réteg Pisztécia Golosdt 1 cm vastagon. Tegye rd a
fagylalt mésik felét, dolgozza el simdra a feliletét,
és tegyen egy Ujabb réteg Pisztdcia Golosét a
tetejére.

Macadamia

Makadémia fagylalt pisztéciaval

OSSZETEVOK

Fehér q|ap .................................................... 3600g
BABBI Macadamia paszta (cikkszam: 12476)---- 400g
Osszesen 4000g

Készitse el a fagylaltot, a felét tegye a tégelybe,
dolgozza el a feliletét simdra. Tegyen ré egy
réteg Pisztécia Golosdt 1 cm vastagon. Tegye rd a
fagylalt mésik felét, dolgozza el siméra a feliletét,
és tegyen egy Ujabb réteg Pisztdcia Golosét a
tetejére.
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TolTee Mou bolosa

(cikkszam: 1280101)

Karamell krém

Bianco Mou

Tejszines fogy\o\f karamellel

OsSZETEVOK

Fehér alap - eovoeovmm 38929
BABBI Milk & Cream aromapor

(cikkszam: 14804) - - 28g
Tejszin 35% oo -.-80g
Osszesen-.. . 4000g

Készitse el a Fogy|o|tot, a felét tegye a tége|ybe,
dolgozza el a feliletét simara. Tegyen rd egy réteg
Toffee Mou Golosdt 1 cm vastagon. Tegye ré a
fagylalt mésik felét, dolgozza el simara a feltletét,
és tegyen egy Ujabb réteg Toffee Mou Golosét a
tetejére.

Black TolTee

Etcsokoladé fagylalt karamellel

OSSZETEVOK

Viz (60°C) +++eereerreeeenniniiinnisisinnsnennnn: 2300g
BABBI Extra Dark étcsokoladé fagylaltpor

(cikkszam: 14316) -+vovvvviiiiiiiiiiii. 1600g
OSSZESEN eeccrreccrsccnsecrsnnsssccssesssssssnes 3900g

Készitse el a fagylaltot, a felét tegye a tégelybe,
dolgozza el a feliletét simara. Tegyen ré egy réteg
Toffee Mou Golosdt 1 cm vastagon. Tegye ré a
fagylalt mésik felét, dolgozza el simara a feltletét,
és tegyen egy Ujabb réteg Toffee Mou Golosét a
tetejére.
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Riso Natura @ @

Rizs fagylalt alap. Nem tartalmaz kristalycukrot, glutént, laktézt, hidrogénezett
novényi zsirokat és szinezéket. N6vényi rostokban gazdag.

izek:

Tejszin (cikkszam: 11720)
Vanilia (cikkszédm: 11721)
Csokoladé (cikkszam: 11722)
Etcsokoladé (cikkszam: 14322)

Natir Stevidval (cikkszam: 14824)

Vanilia ropogds pisztacidval
(@)

OSSZETEVOK

Viz (meleg):wswseeeeeismsieieiisie, 2500g
BABBI Riso Natura Vanilia fagylaltpor

(cikkszam: T1721) «overeeneeiiiiiiiiiieii 12509
OSSZESEN cerereercrrrsrerssersrnncscarssseesssasnes 3750g

Variegato: BABBI Pisztécia Golosa (cikkszam: 12832)
Dekoracié: Psrkslt pisztacia darabok

®O®

Pestnlﬁlelutthiuljghl

Sés pisztécia fagylalt

OSSZETEVOK

Viz (Meleg)- - eeeeseesersemeneneisis 2500g
BABBI Riso Natura Stevia fagylalt alap

(cikkszam: TA824) «vvevvevviniiiiiiiiiiiii 12509

BABBI Pesto di Pistacchio pisztdcia paszta 100%
(cikkszém: 13909)
6sszesen ------------

Variegato: BABBI Pisztacia Golosa (cikkszam: 12832)

®O®
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Happy Hour Mix & @

(cikkszam: 14803)

Fagylalt alap alkoholos fagylaltok készitéséhez, mely erésiti a fagylalt
stabilitasat. Hideg és meleg eljardshoz is alkalmazhaté.

flperol Spritz %

OSSZETEVOK

Prosecco
Babbi Happy Hour Mix --
Aperol

Narancslé --

Kristalycukor
Osszesen

Keverjiik j6l 8ssze a cukrot a BABBI Happy Hour
Mix-szel, dntsitk hozzé a narancslevet, a Proseccot
és a forré vizet. Az Aperolt a fagyasztés sordn
adjuk hozzé a keverékhez.

Dekordcié: Narancs szeletek

Mojito @ © @

OSSZETEVOK

Babbi Happy Hour Mix
Kristalycukor

Mentalevél ----
Osszesen

Keverjiik {6l 8ssze a cukrot a BABBI Happy Hour
Mix-szel, dntsik hozzd a forré vizet, majd adjuk
hozzé a lime levét és a mentaleveleket. A rumot a
fagyasztas sorén adjuk hozzé a keverékhez.

Dekordcié: Mentalevelek
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bor @ © @

OSSZETEVOK
Viz..-
Bor---
Babbi Happy Hour Mix
Kristélycukor

Os 1

Keverjik 6l 6ssze a cukrot a BABBI Happy
Hour Mix-szel, éntsik hozzd a forré vizet és a
fele alkoholt. Az alkohol fennmaradé részét a
fagyasztas sorén adjuk hozzé.

Dekordcié: Szélészemek

Sir @ © @

OSSZETEVOK
Sér 6,5 %

Babbi Happy Hour Mix
Kristalyukor
Os )

Keverjik 6l 6ssze a cukrot a BABBI Happy Hour
Mix-szel, &ntsitk hozzd a forré vizet és a fele rész
sort. A sdr fennmaradé részét a fagyasztés sordn
adjuk hozzé.

Dekordcié: BABBI Izomalt cukor (cikkszédm: 12820)
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Rase Gourmet Mix Bahbi

(cikkszam: 14802)

Fagylalt alap sés fagylalt készitéséhez, mely kiemeli a fagylalt karakterét.
Hideg és meleg eljardshoz is alkalmazhaté.

(rana Padano

Babbi Gourmet Mix -« oovrreeeeiiiiiieeiiiiieeieiiins 310g
O SSZESEN seeeecsercascrarcrccssscsscssssssssssssnns 1000g

Reszeljik le a Grana Padano sajtot, és keverjik
éssze a Gourmet Mix-szel. Ontsik hozzd a forré
vizet (65 °C) és hagyjuk dllni 15 percig. Keverjik
meg még egyszer, mielStt a fagylaltgépbe ontjik.

Dekoracié: Grana Padano darabok,
balzsamecet méz, ruccola

ﬁnrgﬂnzula

OSSZETEVOK

V{Z e ereere ettt 490g
Gorgonzola sajt---- ---180g
Babbi Gourmet Mix -« -veovvieiiiii 330g
OSSZESEN severrercrracsnsacsnsncsssasssssssssnsnses 1000g

Olvasszuk fel a Gorgonzola sajtot forré vizben
(65 °C) és keverjik 6ssze a Gormet Mix-szel,
majd hagyjuk éllni 15 percig. Keverjik meg még
egyszer, mielétt a fagylaltgépbe &ntjiik.
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Base bourmet Miz Bahbi

cikkszém 14802

lazac

OSSZETEVOK
F&tt lazac filé oo ooommr 400g
Babbi Gourmet Mix «««««c e eoevveerieeiiiiiieniiiiinn 350g

Kézi mixerrel keverjik &ssze az &sszes hozzévalét
a forré vizzel (65 Celsius). Hagyjuk dllni 15 percig.

KeveriUk meg még egyszer mielétt a {ogy|o|tgépbe
dntjik

Dekorécié: Edeskémény, rézsabors, snidling,
citromhéj

Oliva I'tlggllalll,

OSSZETEVOK

N Z ettt 550g
Extra sz(z oliva o|ai B P P PP PRI 20g
Magozott olivabogyd: -+« e 80g
Babbi Gourmet Mix Babbi- .- 350g
OSSZESEN cererseccrecressacressessrscsessecescsenns 1000g

Keverjik 6ssze az 8sszes hozzdvalét a vizzel egy
. kézi mixer segitségével. Hagyjuk dllni 15 percig.
Keverjik meg még egyszer mielstt a fagylaltgépbe

3ntjik.

Dekoracié: Egész olivabogys, koktélparadicsom
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Tejes alapok

Base Top 1005.1.

Magas tejfehérie tartalommal rendelkezik.
Nem tartalmaz névényi zsirokat. Meleg eljéréshoz.

cikkszam: 14682

Tejvrreerereeenneninninns
Kristalycukor «+----- --170g
BABBI Base Top 100 S.A. -

Tejszin 35% ---100g
T 50g

Osszesen 1420g

HaseﬂuppiaPannalﬂHE/TCMHMIM“

Tejszin iz§ alap, gazdag és krémes fagylalt készitéséhez.
Hideg és meleg eljarashoz is alkalmazhaté.

Tej ---1000g
Kristalycukor - - 230g
BABBI Base Doppia Panna 100)+---vvvevevvvevereneees 100g
Osszesen 1330g

fase 100

Magas sovény tejpor és névényi zsir tartalommal.
Hideg eljérdashoz.

cikkszam 11341

Tej
Tejszin 35%
Kristalycukor -
Sovdny tejpor
BABBI Base 100----
Osszesen

fase Top 90

Tejfehérjében gazdag alap, amely megfelel$ térfogatot
és testességet biztosit. Meleg eljarashoz.

cikkszam 14801

Te veereree e 1000g
Tejszin 35% ---180g
SOVANY FEJPOT «++rvvreemrreeiiieiiiieiiii 50g
Kristalycukor - 220g
Dextréz

BABBI Baise Top 50 -+++rsserssserssrssssrisssnisiss 50g
Osszesen 15509

fase Cacao 200 (/F

Alap csokolddé fagylalt készitéséhez. Hideg és meleg
eljgrashoz is alkalmazhats.

cikkszam 11457

Tej

Kristélycukor

BABBI Base Cacao 200 C/F +wrvverrrisrisnnisininnens 500g
Osszesen 3650g
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byiimoles alapok

® V@
Rase Frutta 100 SDLC/F

cikkszam 10336

Stabil és krémes fagylalthoz, hasznélata pasztéval
ajénlott. Hideg és meleg eljdréshoz is alkalmazhaté.

Kristélycukor -+ veoveens

BABBI gyiimélcs paszta---- ---250g
Base Frutia BABBI 100 SDL C/F--ovoveveviiiiiiinee 230g
Os 1 3600g

®O®

Base Frutta Top 2l

cikkszam 14336

Stabil és krémes fagylalthoz, haszndlata friss és
fagyasztott gyiméleshéz ajanlott.
Hideg és meleg eljgréshoz is alkalmazhaté.

BABBI Base Frutta Top 50 --

Friss/Fagyasztott gyimélcs 1400g
Krista |ycukor ................... ---790g
BABBI gyiimélcs paszta - --100g
DIEXHGZ -+t eeeeereeereeaeettataeeteteiest ettt et 60g
Osszesen 4000g

®O®

Rase Limone 0l

cikkszam 14823

Alap citrom fagylalt készitéséhez. Dehidratdlt citrommal
és esszencidlis olajjal. Nem tartalmaz aromét.

Viz (max. 40 °C)----
Kristélycukor -+
Dextréz
BABBI BASE LIMONE 50 (cikkszém 14823)--+-------- 1259
Osszesen 35759
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|egyzetek

|egkdsa szirupok & @

Litrom
ADAGOLAS
N Z ettt Al
SZIFUP- -+ v evereese et kg

Cola

ADAGOLAS
N Z ettt 4]
SZIFUP- v eeererresre e Tkg

ele)
ADAGOLAS
N fZ e e e ettt ettt 4l
SZIFUP- -+t Tkg
Menta
ADAGOLAS
N Z ettt 4l
SZIFUP:+++ s esereess et 1kg
Narancs
ADAGOLAS
N Z ettt 4l
SZiI’Up AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA ]kg
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