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BABBI Var iegato Caffékr ok

TIRAMISU SPECIAL
Hagyományos Tiramisu fagylalt Babbi kávés ostyával

Panna Cotta fagylalt Babbi kávés ostyával

Fehér alap 3500 g

Tejszín 35% 150 g

BABBI Paszta Tiramisu special 350 g

Összesen 4000 g

Fehér alap 4000 g

Tejszín 35% 200 g

BABBI Paszta Panna Cotta special 350 g

Összesen 4550 g

Variegato: BABBI Caffekrok
Dekoráció: étcsokoládé forgács (HR csokiforgács 
ét 53%), BABBI Golosa Classica csíkok

Variegato: BABBI Caffekrok
Dekoráció: BABBI Creme Caramell öntet, kávébab
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KÁVÉS PANNA COTTA



BABBI Var iegato Coccokr ok

ARKANGYAL

BANKOK

Kókusz fagylalt finom kókusz krémmel és Babbi ostyával

Banán fagylalt finom kókusz krémmel és Babbi ostyával

Friss tej 3000 g

BABBI Lattelatte Kókusz fagylaltpor                      1250 g

Golosa Nocciolate (fehércsoki 
mogyoró darabokkal)  150 g

Összesen 4400 g

Friss tej 3000 g

BABBI Lattelatte Banán fagylaltpor 1250 g

Összesen 4250 g

Variegato: BABBI Coccokrok
Dekoráció: pirított mandula, Golosa Nocciolate 
csíkok

Variegato: BABBI Coccokrok
Dekoráció: banán chips
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BABBI Var iegato Coccokr ok

Csokoládés Bounty

EGZOTIKUS

Rummal ízesített csokoládé fagylalt finom kókusz krémmel és Babbi ostyával

Eper fagylalt finom kókusz krémmel és Babbi ostyával

Friss tej (forró) 3000 g

BABBI Base Cacao 200 C/F 800 g

Cukor 700 g

Rum 100 g

Összesen 4600 g

Friss tej 1500 g

BABBI Fruttafrutta Eper fagylaltpor 1250 g

Víz 1500 g

Összesen 4250 g

Variegato: BABBI Coccokrok
Dekoráció: kókuszreszelék

Variegato: BABBI Coccokrok
Dekoráció: étcsokoládé forgács (HR csokiforgács 
ét 53%), eper
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BABBI Var iegato Gianduiakr ok

MOGYÓRÓ TORTA

TORINÓI PISZTÁCIA

Mogyoró fagylalt finom mogyorókrémmel és Babbi ostyával

Pisztácia fagylalt mogyoró öntettel és Babbi ostyával

Morbida salsa al gusto di gianduia, generosamente ricca di Cialda Wafer Babbi Morbida salsa al gusto di gianduia, generosamente ricca di Cialda Wafer Babbi

Variegato Gianduiakrok Variegato Gianduiakrok

PISTACCHIO TORINESEBUONISSIMO
Gelato di pistacchio con salsa gianduia e wafer.Gelato alla crema di latte e nocciole con salsa gianduia e wafer.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con 
Granella di Pistacchio Orientale Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con fili 
di Copertura Fine Stracciatella Babbi.

Acqua

Latte Intero Fresco

LatteLatte Cioccolato Extra Dark Babbi

Base Bianca

Pasta Nocciola Suprema Babbi

Pasta Biskò Babbi

TOTALE

TOTALE

1600g

1000g

1600g

3800g

150g

150g

4200g

4100g

DARKROKCROSTATINA ALLA GIANDUIA
Gelato di cioccolato fondente con salsa gianduia e wafer.Gelato di crema e nocciole con salsa gianduia e wafer.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, lasciare riposare 15’, quindi mantecare. 
Variegare a strati con Variegato Gianduiakrok 
Babbi. Decorare con scaglie di cioccolato 
fondente.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con 
Granella di Nocciola Fine Babbi.

Base Bianca

Pasta Buonissimo Babbi

Destrosio

Base Bianca

Pasta Pistacchio 100% Deluxe Naturale Babbi

Destrosio

TOTALE TOTALE

3500g

420g

35g

3700g

300g

30g

3955g 4030g

Ricettario Variegati Ricettario Variegati. 8 . . 9 .
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Morbida salsa al gusto di gianduia, generosamente ricca di Cialda Wafer Babbi Morbida salsa al gusto di gianduia, generosamente ricca di Cialda Wafer Babbi

Variegato Gianduiakrok Variegato Gianduiakrok

PISTACCHIO TORINESEBUONISSIMO
Gelato di pistacchio con salsa gianduia e wafer.Gelato alla crema di latte e nocciole con salsa gianduia e wafer.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con 
Granella di Pistacchio Orientale Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con fili 
di Copertura Fine Stracciatella Babbi.

Acqua

Latte Intero Fresco

LatteLatte Cioccolato Extra Dark Babbi

Base Bianca

Pasta Nocciola Suprema Babbi

Pasta Biskò Babbi

TOTALE

TOTALE

1600g

1000g

1600g

3800g

150g

150g

4200g

4100g

DARKROKCROSTATINA ALLA GIANDUIA
Gelato di cioccolato fondente con salsa gianduia e wafer.Gelato di crema e nocciole con salsa gianduia e wafer.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, lasciare riposare 15’, quindi mantecare. 
Variegare a strati con Variegato Gianduiakrok 
Babbi. Decorare con scaglie di cioccolato 
fondente.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con 
Granella di Nocciola Fine Babbi.

Base Bianca

Pasta Buonissimo Babbi

Destrosio

Base Bianca

Pasta Pistacchio 100% Deluxe Naturale Babbi

Destrosio

TOTALE TOTALE

3500g

420g

35g

3700g

300g

30g

3955g 4030g

Ricettario Variegati Ricettario Variegati. 8 . . 9 .
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Fehér alap 3800 g

BABBI Suprema Mogyoró paszta 
(100%) 150 g

BABBI Bis-Ko Paszta (Keksz ízű)                   150 g

Összesen 4100 g

Fehér alap 3700 g

BABBI Pisztácia de Luxe paszta 
(100%) 300 g

Dextróz 30 g

Összesen 4030 g

Variegato: BABBI Gianduiakrok
Dekoráció: arachis

Variegato: BABBI Gianduiakrok
Dekoráció: aprított pisztácia (pisztácia héj nélkül 
0,5 kg)
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FRANCIA VANÍLIA
Bourbon vanília fagylalt pisztácia krémmel és Babbi ostyával

Fehér alap 4000 g

BABBI Francia vanília paszta 140 g

Összesen 4140 g

Variegato: BABBI Pistacchiokrok
Dekoráció: vaníliarúd (Kotányi vaníliarúd)

BABBI Var iegato Gianduiakr ok

DARKROK
Csokoládé fagylalt mogyorós krémmel és Babbi ostyával

Morbida salsa al gusto di gianduia, generosamente ricca di Cialda Wafer Babbi Morbida salsa al gusto di gianduia, generosamente ricca di Cialda Wafer Babbi

Variegato Gianduiakrok Variegato Gianduiakrok

PISTACCHIO TORINESEBUONISSIMO
Gelato di pistacchio con salsa gianduia e wafer.Gelato alla crema di latte e nocciole con salsa gianduia e wafer.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con 
Granella di Pistacchio Orientale Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con fili 
di Copertura Fine Stracciatella Babbi.

Acqua

Latte Intero Fresco

LatteLatte Cioccolato Extra Dark Babbi

Base Bianca

Pasta Nocciola Suprema Babbi

Pasta Biskò Babbi

TOTALE

TOTALE

1600g

1000g

1600g

3800g

150g

150g

4200g

4100g

DARKROKCROSTATINA ALLA GIANDUIA
Gelato di cioccolato fondente con salsa gianduia e wafer.Gelato di crema e nocciole con salsa gianduia e wafer.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, lasciare riposare 15’, quindi mantecare. 
Variegare a strati con Variegato Gianduiakrok 
Babbi. Decorare con scaglie di cioccolato 
fondente.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Gianduiakrok Babbi. Decorare con 
Granella di Nocciola Fine Babbi.

Base Bianca

Pasta Buonissimo Babbi

Destrosio

Base Bianca

Pasta Pistacchio 100% Deluxe Naturale Babbi

Destrosio

TOTALE TOTALE

3500g

420g

35g

3700g

300g

30g

3955g 4030g

Ricettario Variegati Ricettario Variegati. 8 . . 9 .
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Víz 1600 g

Friss tej 1000 g

BABBI Lattelatte Cioccolato extra 
dark (Étcsokoládé) fagylaltpor  1600 g

Összesen 4200 g

Variegato: BABBI Gianduiakrok
Dekoráció: étcsokoládé forgács (HR csokiforgács 
ét 53%)

·  7  ·

BABBI Var iegato Pistacchiokr ok



CASSATA SPECIAL
A tradícionális Cassata Siciliana pisztácia krémmel és Babbi ostyával

Fehér alap 3500 g

Tejszín 35% 350 g

BABBI Cassata Siciliana (Túrótorta) 
paszta 800 g

Összesen 4650 g

Variegato: BABBI Pistacchiokrok
Dekoráció: étcsokoládé forgács (HR csokiforgács 
ét 53%) és kandírozott gyümölcsök (kandírozott 
vegyes gyümölcs kocka)
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BABBI Var iegato Pistacchiokr ok

SÁFRÁNYOS TÚRÓ
Sáfránnyal ízesített rikotta fagylalt pisztácia krémmel és Babbi ostyával

Friss tej (forró) 2500 g

BABBI Rikotta mix 400 1000 g

Sáfrány 5 g

Összesen 3505 g

Variegato: BABBI Pistacchiokrok
Dekoráció: apróra vágott pisztácia



BABBI Var iegato Pr aliné

PRALINONE

TEJSZÍNES VANÍLIA

Mascarpone fagylalt csokoládéval és Babbi ostyával

Vaniliával ízesített Panna cotta fagylalt csokoládéval és Babbi ostyával

Salsa al cioccolato e nocciola arricchita con Waferini Babbi alla nocciola e nocciole tostate

Variegato Pralinè

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Mascarpone 40/50 Babbi

TOTALE

3500g

200g

150g

3850g

PRALINONE
Gelato al mascarpone con cioccolato e Waferini Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pralinè Babbi. Decorare con granella 
di nocciole.

MANTECATO DI VANIGLIA
Gelato alla panna cotta aromatizzata alla vaniglia con cioccolato e Waferini Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pralinè Babbi. Decorare con bacche di 
vaniglia.

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Pasta Panna Cotta Special Babbi

Pasta Vaniglia Extra Babbi

TOTALE

3500g

150g

300g

50g

4000g

Ricettario Variegati

Salsa al cioccolato e nocciola arricchita con Waferini Babbi alla nocciola e nocciole tostate

Variegato Pralinè

Base Bianca

Pasta Pralinè Babbi

Destrosio

Base Bianca

Pasta Arachide Babbi

Sale

TOTALE

TOTALE

3500g

400g

50g

3500g

400g

10g

3950g

3910g

PRALINÈ

MANTECATO ALL’ARACHIDE

Gelato al cioccolato e nocciole con salsa al cioccolato e Waferini Babbi.

Gelato all’arachide con cioccolato e Waferini Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pralinè Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pralinè Babbi e Topping Mou Babbi. 
Decorare con Arachidi Pralinate Babbi.

Ricettario Variegati. 12 . . 13 .
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Fehér alap 3500 g

Tejszín 35% 200 g

BABBI aromapor Mascarpone 40/50 150 g

Összesen 3850 g

Fehér alap 3500 g

Tejszín 35% 150 g

BABBI Panna Cotta paszta 300 g

BABBI Vanilia extra paszta 50 g

Összesen 4000 g

Variegato: BABBI Praliné
Dekoráció: arachis

Variegato: BABBI Praliné
Dekoráció: vaníliarúd
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BABBI Var iegato Pr aliné

PRALINÉ
Csokoládés-mogyorós fagylalt csokoládé öntettel és Babbi ostyával

Fehér alap 3500 g

BABBI Praliné paszta 400 g

Dextróz 50 g

Összesen 3950 g

Variegato: BABBI Praliné
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BABBI Var iegato Bianco Con Riso Soff iato
Fehércsokoládé variegato puffasztott rizzsel

FEHÉR OSTYA
Fehércsokoládé fagylalt édes tejszín ízesítéssel

Víz 1500 g

BABBI Lattelatte Fehércsokoládé 
fagylaltpor   1400 g

Aromapor Chantilly 60 (édes 
tejszín)                 200 g

Friss tej 1000 g

Összesen 4100 g

Variegato: BABBI Fehércsokoládé puffasztott 
rizzsel és Praliné



ROPOGÓS MANDULA
Mandula supreme fagylalt

Fehér alap 4000 g

BABBI Suprema Mandula paszta   450 g

Összesen 4450 g

Variegato: Fehércsokoládé puffasztott rízzsel
Dekoráció: egész pörkölt mandula
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CSOKIS RIZS
Csokoládé puffasztott rizzsel

Friss tej (forró) 3000 g

BABBI Base Cacao 200 C/F 800 g

Cukor 700 g

Dextróz 100 g

Összesen 4600 g

Variegato: BABBI Fehércsokoládé puffasztott 
rizzsel és BABBI Golosa Classica

BABBI Var iegato Bianco Con Riso Soff iato
Fehércsokoládé variegato puffasztott rizzsel



BABBI Var iegato Ner okr ok

MOKKA KROK
Kávé fagylalt csokoládé variegatoval és ropogós keksz darabokkal

Crema al gusto cioccolato fondente con granella di frollino al cacao Crema al gusto cioccolato fondente con granella di frollino al cacao

Variegato Nerokrok Variegato Nerokrok

Latte Intero Fresco

Panna Fresca 35% M.G.

Novogel Top 100 SA Babbi

Novogel Fiocco 10-12 Babbi

Saccarosio

Destrosio

TOTALE

2500g

560g

260g

40g

560g

80g

4000g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Nerokrok Babbi. Decorare con frollini al 
cacao.

NEROKROK
Gelato alla crema di latte variegato con Nerokrok.

NERO VANIGLIA
Gelato alla vaniglia variegato con crema al fondente e frollini al cacao.

Base Bianca

LatteLatte Vaniglia Gialla Babbi

TOTALE

3000g

1250g

4250g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare.. Variegare a strati con 
Variegato Nerokrok Babbi.

Base Bianca

Destrosio

Pasta Nocciola Roma Babbi

TOTALE

3500g

450g

450g

4400g

NOCCIOLA EXTRA
Gelato di nocciola variegato con crema al fondente e frollini al cacao.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Nerokrok Babbi e nocciole intere 
tostate Babbi.

MOKAKROK
Gelato al gusto caffè e cioccolato variegato con Nerokrok.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta. Per un gelato ancora più cremoso, 
utilizzare latte caldo. Lasciare riposare per 
15’, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Nerokrok Babbi e decorare con 
Golosa Bianca Babbi.

Latte Intero Fresco

Panna Fresca 35% M.G.

Base Cacao 200 C/F Babbi

Pasta Caffè Special Babbi

Saccarosio

TOTALE

2800g

210g

470g

170g

600g

4250g

Ricettario Variegati Ricettario Variegati. 20 . . 21 .
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Friss tej 2800 g

Tejszín 35% 210 g

BABBI Base Cacao 200 C/F             470 g

BABBI Különleges kávé paszta 170 g

Cukor 600 g

Összesen 4250 g

Variegato: BABBI Nerokrok
Dekoráció: Golosa Nocciolatte (mogyorós)
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BABBI Var iegato Kar amellizált Füge

DIÓ ÉS FÜGE
Dió fagylalt karamellizált fügével

Fehér alap 3500 g

BABBI Suprema dió paszta 400 g

Összesen 3900 g

Variegato: BABBI Karamellizált Füge
Dekoráció: dió darabok (Dió I.osztályú)



ÜDE FÜGE
Vanília fagylalt karamellizált fügével

Fehér alap 4000 g

BABBI Francia vanília paszta 150 g

Összesen 4150 g

Variegato: BABBI Karamellizált Füge
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BABBI Var iegato Kar amellizált Füge

FÜGESÉG
Fügefagylalt karamellizált fügével

Fehér alap 3000 g

Friss tej 700 g

BABBI Variegato Karamellizált füge  700 g

Összesen 4400 g

Variegato: BABBI Karamellizált Füge
Dekoráció: olvasztott étbevonó (Norte Zafiro Bitter)
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BABBI Var iegato Meggy (Amarena)

AFRIKAI SZTRACSATELLA

VALÓDI MEGGY

Csokoládé fagylalt és meggy

Tejszín fagylalt és meggy

Friss tej (forró) 3000 g

BABBI Base Cacao 200 C/F 700 g

Cukor 600 g

Dextróz 100 g

Összesen 4400 g

Fehér alap 4000 g

Összesen 4000 g

Variegato: BABBI Amarena meggy
Dekoráció: olvasztott étbevonó (Norte Zafiro Bitter)

Variegato: BABBI Amarena meggy
Dekoráció: apróra vágott ropogós keksz, 
olvasztott étbevonó (Norte Zafiro Bitter)



BABBI Var iegato Meggy (Amarena)

„HARMADIK FORDULÓ”

Ropogós Amaretto

Mogyorós fagylalt és meggy

Amaretto ízű fagylalt meggy variegatoval

Fehér alap 3500 g

BABBI Suprema földimogyoró 
paszta 400 g

Összesen 3900 g

Fehér alap 3000 g

Friss tej 500 g

BABBI Paszta Amaretto 400 g

Összesen 3900 g

Variegato: BABBI Amarena meggy
Dekoráció: arachis

Variegato: BABBI Amarena meggy
Dekoráció: Összetört Amaretto keksz
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BABBI Var iegato Körte (Per a)

GRANA PADANO KÖRTÉVEL

Salsa di frutta con pezzi di pesca ed arancio, aromatizzata con vero succo di arancio

Variegato Pesca Arancio
Salsa trasparente di frutta con pezzi di pera Williams

Variegato Pera

YOGURT ALL’ARANCIO
Gelato di yogurt variegato con salsa di frutta.

Base Bianca

Yoghito 30 Babbi

TOTALE

3900g

120g

4020g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pesca Arancio Babbi. Decorare con 
scorzette di arancio caramellate.

Base Bianca

Pasta Crema Frangipane Babbi

Latte Intero Fresco

Base Bianca

Pasta Leche Merengada Babbi

Chantilly 60 Babbi

TOTALE TOTALE

3500g

400g

110g

3700g

100g

160g

4010g 3960g

TORTA FRANGIPANE PERE E CANNELLA
Gelato alla crema di mandorla e miele, variegato con salsa di frutta. Gelato alla crema aromatizzata alla cannella e limone, variegato con salsa alla pera.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pesca Arancio Babbi. Decorare con 
Granella di Biscotto Croccante Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pera Babbi. Decorare con stecca di 
cannella e zest di limone.

Acqua Calda

Grana Padano

Gourmet Mix Babbi

TOTALE

2000g

800g

1200g

4000g

CONTADINO
Gelato di Grana Padano variegato con salsa alla pera.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato utilizzando 
acqua calda (65°C) e Grana Padano grattugiato. 
Miscelare bene con mixer elettrico quindi 
mantecare. Variegare a strati con Variegato Pera 
Babbi. Decorare con fettine di pera e scaglie di 
Grana Padano.
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Salsa di frutta con pezzi di pesca ed arancio, aromatizzata con vero succo di arancio

Variegato Pesca Arancio
Salsa trasparente di frutta con pezzi di pera Williams

Variegato Pera

YOGURT ALL’ARANCIO
Gelato di yogurt variegato con salsa di frutta.

Base Bianca

Yoghito 30 Babbi

TOTALE

3900g

120g

4020g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pesca Arancio Babbi. Decorare con 
scorzette di arancio caramellate.

Base Bianca

Pasta Crema Frangipane Babbi

Latte Intero Fresco

Base Bianca

Pasta Leche Merengada Babbi

Chantilly 60 Babbi

TOTALE TOTALE

3500g

400g

110g

3700g

100g

160g

4010g 3960g

TORTA FRANGIPANE PERE E CANNELLA
Gelato alla crema di mandorla e miele, variegato con salsa di frutta. Gelato alla crema aromatizzata alla cannella e limone, variegato con salsa alla pera.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pesca Arancio Babbi. Decorare con 
Granella di Biscotto Croccante Babbi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Pera Babbi. Decorare con stecca di 
cannella e zest di limone.

Acqua Calda

Grana Padano

Gourmet Mix Babbi

TOTALE

2000g

800g

1200g

4000g

CONTADINO
Gelato di Grana Padano variegato con salsa alla pera.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato utilizzando 
acqua calda (65°C) e Grana Padano grattugiato. 
Miscelare bene con mixer elettrico quindi 
mantecare. Variegare a strati con Variegato Pera 
Babbi. Decorare con fettine di pera e scaglie di 
Grana Padano.
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Forró víz (65 ºC)     2000 g

Grana Padano sajt         800 g

BABBI Gourmet mix      1200 g

Összesen 4000 g

Variegato: BABBI Őszibarack-narancs
Dekoráció: kandírozott narancskocka

Variegato: BABBI Körte
Dekoráció: Körte és sajt darabok

Fehér alap 3900 g

BABBI Yoghito 30 120 g

Összesen 4020 g

·  16  ·

Joghurt fagylalt gyümölcs öntettel
Narancsos joghurt

BABBI Var iegato Ószibar ack–Nar ancs



Csokoládé fagylalt málnával	

Málnás Macaron	

Salsa ai lamponi arricchita con lamponi interi

Variegato Lampone
Salsa di fragole con fragoline di bosco intere

Variegato Fragoline

FONDENTE AI LAMPONI
Gelato al cioccolato fondente, variegato con salsa ai lamponi.

Acqua Calda

LatteLatte Cioccolato Extra Dark Babbi

TOTALE

2300g

1600g

3900g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, lasciare riposare 15’, quindi mantecare. 
Variegare a strati con Variegato Lampone Babbi. 
Decorare con Copertura Extra Dark Babbi.

Base Bianca

Latte Intero Fresco

Pasta Zabaione Special Babbi

TOTALE

3000g

400g

400g

3800g

ZABALINA
Gelato allo zabaione con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
Granella di Zucchero Scuro Babbi.

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Pasta Menta Glaciale Bianca Babbi

TOTALE

2600g

100g

300g

3000g

FRAMMENTO
Gelato alla menta bianca, variegato con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
foglioline di menta fresca.

Base Bianca

Pasta Meringata Babbi

Pasta Mandorla Dolce Special Babbi

TOTALE

3600g

160g

260g

4020g

MACARONS AI LAMPONI
Gelato al gusto di Macarons con salsa ai lamponi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Lampone Babbi. Decorare con 
meringhe sbriciolate.
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Salsa ai lamponi arricchita con lamponi interi

Variegato Lampone
Salsa di fragole con fragoline di bosco intere

Variegato Fragoline

FONDENTE AI LAMPONI
Gelato al cioccolato fondente, variegato con salsa ai lamponi.

Acqua Calda

LatteLatte Cioccolato Extra Dark Babbi

TOTALE

2300g

1600g

3900g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, lasciare riposare 15’, quindi mantecare. 
Variegare a strati con Variegato Lampone Babbi. 
Decorare con Copertura Extra Dark Babbi.

Base Bianca

Latte Intero Fresco

Pasta Zabaione Special Babbi

TOTALE

3000g

400g

400g

3800g

ZABALINA
Gelato allo zabaione con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
Granella di Zucchero Scuro Babbi.

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Pasta Menta Glaciale Bianca Babbi

TOTALE

2600g

100g

300g

3000g

FRAMMENTO
Gelato alla menta bianca, variegato con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
foglioline di menta fresca.

Base Bianca

Pasta Meringata Babbi

Pasta Mandorla Dolce Special Babbi

TOTALE

3600g

160g

260g

4020g

MACARONS AI LAMPONI
Gelato al gusto di Macarons con salsa ai lamponi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Lampone Babbi. Decorare con 
meringhe sbriciolate.
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Forró víz 2300 g

BABBI Lattelatte étcsokoládé 
fagylaltpor 1600 g

Összesen 3900 g

Fehér alap 3600 g

BABBI Habcsók (Meringata) paszta  160 g

Durvára darált mandula 260 g

Összesen 4020 g

Variegato: BABBI Málna
Dekoráció: olvasztott étbevonó (Norte Zafiro bitter)

Variegato: BABBI Málna
Dekoráció: morzsolt habcsók (Miran mini 
habcsók fehér)
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BABBI Var iegato Málna (Lampone)



BABBI Var iegato Szamóca (Fr agoline)

Fehér menta fagylalt szamócával

Zabalina
Zabaione fagylalt szamóca öntettel

Fehér alap 2600 g

Tejszín 35% 100 g

BABBI fehér menta paszta  300 g

Összesen 3000 g

Fehér alap 3000 g

Friss tej 400 g

BABBI Különleges Zabaione paszta 
Marsala borral 400 g

Összesen 3800 g

Variegato: BABBI Szamóca
Dekoráció: szamóca darabok és menta levél

Variegato: BABBI Szamóca
Dekoráció: karamellizált barna cukor
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Salsa ai lamponi arricchita con lamponi interi

Variegato Lampone
Salsa di fragole con fragoline di bosco intere

Variegato Fragoline

FONDENTE AI LAMPONI
Gelato al cioccolato fondente, variegato con salsa ai lamponi.

Acqua Calda

LatteLatte Cioccolato Extra Dark Babbi

TOTALE

2300g

1600g

3900g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, lasciare riposare 15’, quindi mantecare. 
Variegare a strati con Variegato Lampone Babbi. 
Decorare con Copertura Extra Dark Babbi.

Base Bianca

Latte Intero Fresco

Pasta Zabaione Special Babbi

TOTALE

3000g

400g

400g

3800g

ZABALINA
Gelato allo zabaione con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
Granella di Zucchero Scuro Babbi.

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Pasta Menta Glaciale Bianca Babbi

TOTALE

2600g

100g

300g

3000g

FRAMMENTO
Gelato alla menta bianca, variegato con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
foglioline di menta fresca.

Base Bianca

Pasta Meringata Babbi

Pasta Mandorla Dolce Special Babbi

TOTALE

3600g

160g

260g

4020g

MACARONS AI LAMPONI
Gelato al gusto di Macarons con salsa ai lamponi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Lampone Babbi. Decorare con 
meringhe sbriciolate.
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Salsa ai lamponi arricchita con lamponi interi

Variegato Lampone
Salsa di fragole con fragoline di bosco intere

Variegato Fragoline

FONDENTE AI LAMPONI
Gelato al cioccolato fondente, variegato con salsa ai lamponi.

Acqua Calda

LatteLatte Cioccolato Extra Dark Babbi

TOTALE

2300g

1600g

3900g

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, lasciare riposare 15’, quindi mantecare. 
Variegare a strati con Variegato Lampone Babbi. 
Decorare con Copertura Extra Dark Babbi.

Base Bianca

Latte Intero Fresco

Pasta Zabaione Special Babbi

TOTALE

3000g

400g

400g

3800g

ZABALINA
Gelato allo zabaione con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
Granella di Zucchero Scuro Babbi.

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Pasta Menta Glaciale Bianca Babbi

TOTALE

2600g

100g

300g

3000g

FRAMMENTO
Gelato alla menta bianca, variegato con salsa di fragoline.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Fragoline Babbi. Decorare con 
foglioline di menta fresca.

Base Bianca

Pasta Meringata Babbi

Pasta Mandorla Dolce Special Babbi

TOTALE

3600g

160g

260g

4020g

MACARONS AI LAMPONI
Gelato al gusto di Macarons con salsa ai lamponi.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati 
con Variegato Lampone Babbi. Decorare con 
meringhe sbriciolate.
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BABBI Var iegato Er dei Gyümölcs (Fr utti Di Bosco)

Panna cotta erdei gyümölccsel	

Katalán erdei gyümölcs

Salsa di frutti rossi con frutti di bosco in pezzi

Variegato Frutti di Bosco

Base Bianca

Latte Intero Fresco

Variegato Frutti di Bosco Babbi

TOTALE

3600g

300g

150g

4050g

CATALANA DI FRUTTI DI BOSCO
Gelato alla crema catalana variegato con salsa di frutti di bosco.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Frutti di Bosco Babbi. Decorare con 
Granella di Zucchero Scuro Babbi.

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Pasta Panna Cotta Special Babbi

TOTALE

3500g

120g

360g

3980g

PANNA COTTA DI BOSCO
Gelato alla panna cotta, variegato con salsa di frutti di bosco.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Frutti di Bosco Babbi. Decorare con 
Variegato Caramel Oro.
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BABBI_RICETTARIO_VARIEGATI_2016_ITA.indd   34-35 13/05/16   10:14

Salsa di frutti rossi con frutti di bosco in pezzi

Variegato Frutti di Bosco

Base Bianca

Latte Intero Fresco

Variegato Frutti di Bosco Babbi

TOTALE

3600g

300g

150g

4050g

CATALANA DI FRUTTI DI BOSCO
Gelato alla crema catalana variegato con salsa di frutti di bosco.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Frutti di Bosco Babbi. Decorare con 
Granella di Zucchero Scuro Babbi.

Base Bianca

Panna Fresca 35% M.G.

Pasta Panna Cotta Special Babbi

TOTALE

3500g

120g

360g

3980g

PANNA COTTA DI BOSCO
Gelato alla panna cotta, variegato con salsa di frutti di bosco.

PROCEDIMENTO: Preparare il gelato secondo 
ricetta, quindi mantecare. Variegare a strati con 
Variegato Frutti di Bosco Babbi. Decorare con 
Variegato Caramel Oro.

Ricettario Variegati . 34 .
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Fehér alap 3500 g

Tejszín 35% 120 g

BABBI Panna Cotta paszta  360 g

Összesen 3980 g

Fehér alap 3600 g

BABBI Katalán krém paszta (Crema 
Catalana)  300 g

Friss tej 150 g

Összesen 4050 g

Variegato: BABBI Erdei gyümölcs
Dekoráció: Variegato Karamell (Caramell Oro)

Variegato: BABBI Erdei gyümölcs
Dekoráció: karamellizált barna cukor
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BABBI Golosa Classica

HAGYOMÁNYOS GOLOSA
„lapos” fagylalt

BABBI Golosa Classica (1 vödör) 3000 g

Összesen 3000 g

Öntse közvetlenül a tégelybe, majd helyezze 
a sokkolóba kb 30 percre. Ezután helyezze ki 
a fagylaltpultba.
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BABBI Golosa Var iegatoként

CSOKIS RIZS
Csokoládé puffasztott rizzsel

Friss tej (forró) 3000 g

BABBI Base Cacao 200 C/F 800 g

Cukor 700 g

Dextróz 100 g

Összesen 4600 g

Variegato: BABBI Fehércsokoládé puffasztott 
rizzsel és BABBI Golosa Classica



BABBI Golosa réteges fagylalthoz

„ÍZLETES SZIMFÓNIA” fagylalt

Pisztácia fagylalt

Csokoládé fagylalt

Fehér alap 3500 g

BABBI Pisztácia de Luxe paszta 
(100 %) 350 g

Dextróz 50 g

Összesen 3900 g

Friss tej (forró) 3000 g

BABBI Base Cacao 200 C/F 800 g

Cukor 700 g

Dextróz 100 g

Összesen 4600 g
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A fagylaltokat készítsük el a recept szerint. 
Alsó rétegként pisztácia fagylaltot használjuk, 
amit sima felületűre dolgozzunk el. Tegyünk  
rá egy rétegben BABBI Cioccokrok variegatot. 

Fedjük le csokoládé fagylalttal, amit szintén 
sima felületűre dolgozzunk el. Tegyünk rá 
BABBI Golosa Classica-t néhány cm vastagon. 
A tetejét apróra vágott pisztáciával dekoráljuk. 



BABBI Golosa fényes fagylaltbevonatként

TIRAMISU SPECIAL
Hagyományos Tiramisu fagylalt Babbi kávés ostyával
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Habosított BABBI Golosa

Fehér alap 3500 g

Tejszín 35 % 150 g

BABBI Különleges Tiramisu paszta 350 g

Összesen 4000 g

Variegato: BABBI Caffékrok
Dekoráció: étcsokoládé forgács (HR csokiforgács 
ét 53%), BABBI Golosa Classica csíkok

Keverje össze a BABBI Golosa fagylaltkrémet 60 ºC 
fokos meleg tejjel (1:1 arányban), majd habosítsa fel. 
Ezután kis időre helyezze a sokkolóba, majd a 
pultba.



BABBI Golosa csokoládé szökókutakhoz

Tegye a szökőkút tálcájába 25 ºC fokosan, majd állítsa be az olvadási hőmérsékletet 30 ºCra.
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BUDAPEST 
1039 Budapest, Ipartelep u. 1/b.

(1) 240 1129
budapest@bekaskft.hu

GYŐR 
9028 Győr, Fehérvári út 78/b.
(96) 410 080 • (96) 413 355

gyor@bekaskft.hu

KESZTHELY 
8360 Keszthely, Külső Zsidi út 6/b.

(83) 200 142
keszthely@bekaskft.hu

SZOLNOK 
5000 Szolnok, Thököly út 101.

(56) 200 093
szolnok@bekaskft.hu

NYÍREGYHÁZA 
4400 Nyíregyháza, Tiszavasvári út 37.

(42) 506 134 • (42) 342 449
nyiregyhaza@bekaskft.hu


