BOBEKAS BLELEE]

cukraszat - sutéipar - gasztronédmia

PICCOLI PIACERI QUOTIDIANI

1952

HUNCUT SZILVA

1. TEJCSOKOLADE FAGYLALT 3. MOGYOROS PISKOTA

Viz 3279 Porkolt apritott térokmogyoréd 100 g

Tej 3,5% 3279 Térokmogyoré liszt 5049

Tejszin 33% 20g Tojasfehérje 6db

Babbi base top 100 709 Kristalycukor 160 g ; )
Kristalycukor 920g Finomliszt 50g 3.ROPOGOS RETEG
Dextroz 40 g Etolaj 209
Veliche 35% tejcsokoladé 150 g Csipet s6

Babbi malaga paszta 259

Babbi karamelldas morzsa
Porkolt apritott torokmogyord

4. CUKORSZIRUP (piskétahoz) 6. DEKORACIO

2. SZILVA ZSELE RETEG Babbi invert cukorszirup 100 g Babbi golosa cioccolato al latte
Natur szilvalekvar 200 g Viz 100 g Aszalt szilva
Norte Springel hidegzselé 100 g Babbi malaga paszta 109 Porkolt apritott torokmogyord

ELKESZITES

1. Az olvasztott tejcsokoladét keverje 0ssze a tobbi jol elkevert alapanyaggal, f6zze fel és fagyassza ki.

2. Keverje 0ssze a natur szilvalekvart a Springéllel, kenje meg vele a piskdta lapokat.

3. A cukrot és a tojasfehérjét verje habbda, majd adja hozza a szdraz hozzdvaldkat és keverje el. Miutan
egynemUsitette az alapanyagokat, adja hozza az étolajat és 6évatos mozdulatokkal keverje el. Kenje ki lapnak
és 180 fokon 13-14 perc alatt slsse készre.

4. Keverje el a vizet az invert cukorsziruppal, adja hozza a malaga pasztat és locsolja meg vele a piskotat.
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