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FBEKAS Waffle time
cukraszat - stiitéipar - gasztrondmia

; A jégkrém és a langos mellett mindig jéhet egy finom, minden jéval

- megpakolt gofri, ugye? Kenje krémekkel, talalja fagyival, ajanlja

- pudinggal, diszitse gyimolcsokkel és persze koronazza egy nagy adag
- tejszinhabbal és maris kész a tokéletes finomsag.

Gofri keverék o« 529 Ft/kg

Gofri mix 1000 g
Viz 1000 g
Olaj 220y

Egyszerlen és gyorsan elkészithetd, finom gofrit keres?

Mar meg is talalta!

Probalja ki Eco Trade keverékunket, amivel mindig ugyanolyan
mennyei lesz a gofri! Kinaljon hozza finom gyumaolcstoltelékeket
vagy krémeket, diszitse habbal és szines szérécukrokkal.
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Gofri gluténmentes mix 1000 g
Viz 850 g
Tojas 3709
Olvasztott vaj/margarin 400 g

Gondoljon a gluténérzékenyekre, készitsen gluténmentes gofrit
vagy palacsintat néhany hozzavalobdl, megbizhatd recept alapjan.
Kinalja ,mentes” krémekkel, toltelékekkel és gyumolcsokkel.
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BEKAS Vilasszon toltelékeink,

cukraszat - siitéipar - gasztronémia /{rém]em:{ és onte tein&@'zii[!
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- Crema Vela mogyorokrém

- Katalankrém Creme Brulee

- Moorea karamellkrém

- Samoa Fresh vanilias kész krém

- Caribe Cacau csokoladé kész krém
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BAKERY INGREDIENTS

- Mangé toltelék 58%
- Mang6 - maracuja toltelék 50%
- Afonya toltelék 45%
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- Csokoladé

- Eper

- Krémkaramell
- Mango

- SOs karamell morettina

- Gianduia krok golosa mogyorédarabokkal
- Pisztacia krok golosa pisztaciadarabokkal =
- Tejcsokoladé krok golosa s6s mogyorddarabokkal
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