Készuljon a Dawn-nal Valentin-napra!

Adja meg termékeinek a tokéletes, romantikus vagy
szenvedélyes megjelenést és vasarloinak a lehetdséget

arra, hogy teljesen elcsabuljanak! Készitse el sajat kinalatat

" s

. NP .. A Lépjen velunk kapcsolatba!
Lapozzon inspiralo receptjeinkért! www.dawnfoods.com



PRES-PEZSGOS SZIVEK

ALAPRECEPT

1. Csokoladés piskotaréteg

270g Dawn Premix Flexi Soft
80g Liszt
o9 %‘;? EGY SZELET
604 Ol SULYA 90 G ES ARA: 115 FT
1409 Viz
18g Kakadpor
853g Osszesen

2. Eper coulis
1000g Dawn Delifruit Classic Eper
1009 Viz
60 g Dawn Sanatine
1160g Osszesen

3. Pezsg6s mousse
1000g Felvert tejszin
200g Dawn Fond Neutral
2009 Viz
859 Dawn Compound Pezsgé
1485g Osszesen

4. Pezsg6s decorgel

1000g Dawn Decorgel Glamour Silver
60g Dawn Compound Pezsgé

1060g Osszesen

ELKESZITES

1. Csokoladés piskotaréteg

Mérje Ossze az alapanyagokat egy gépi Ustben, majd a habveré fejjel 1
perc lassu, majd 3 perc gyors fokozaton verje fel. Az igy kapott masszat
kenje egy 60 x 40 cm-es, sitépapirral bélelt formaba. Stisse 230-240°C-on
5 percig.

2. Eper coulis
Forralja fel a vizet. Keverje 6ssze a Sanatine-nel, majd adja hozzd a
gylmolcstolteléket. Toltse formaba, majd fagyassza ki.

3. Pezsg6s mousse
Keverje Ossze a vizet és a Fondot, valamint a Compoundot, majd adja
hozz4 a felvert tejszint két [épésben.

4. Pezsg6s decorgel
Hevitse fel a hozzéavalokat 45°C-ra, majd vonja be a stiteményt.

OSSZEALLITAS

Toltse a mousse-t szilikonformaba. Helyezze kézépre a kifagyasztott coulist,
majd fedje be a maradék moussal. Zarja le a format a piskotaréteggel,
majd tegye a fagyasztoba/sokkoldba. Miutan megkeményedett, vegye ki
a szilikonformabdl és hasznalja a pezsg6s decorgelt befejezésképp.

Cikkszam Megnevezés Kiszerelés
2.03356.116 Dawn Premix Flexi Soft 15 kg
8.00286.333 Dawn Delifruit Classic Eper 3x2,7 kg
2.03634.114 Dawn Sanatine 2x2,5kg
2.03030.114 Dawn Fond Neutral 2x2,5kg
2.02044.320 Dawn Compound Pezsg6 4x1kg
8.03222.333 Dawn Decorgel Glamour Silver 3,15 kg
2.02018.320 Dawn Compound Karamell 4x1kg

ALAPRECEPT - VEGAN

1. Csokoladés vegan piskota
263 g Dawn Vegan Brownie Mix
709 Viz
3579 Dawn Vegan Créme Cake Base
2059 Viz
107g Olaj
60g Dawn Compound Karamell
1062g Osszesen

2. Eper coulis
1000g Dawn Delifruit Classic Eper
2009 Viz
60 g Dawn Instant Jelly
1260g Osszesen

EGY SZELET

SULYA: 90 G ES ARA: 135 FT

3. Pezsg6s mousse
1000g Vegan Novényi habalap
200g Dawn Zselatinmentes Fond Edes
2509 Viz
859 Dawn Compound Pezsgé
1535g Osszesen

4. Pezsg6s decorgel

1000g Dawn Decorgel Glamour Silver Plus
60 g Dawn Compound Pezsgé

1060g Osszesen

ELKESZITES

1. Csokoladés piskotaréteg

Keverje 0ssze a Vegan Brownie mixet a vizzel. Egy masik edénybe keverje a
Vegan Creme Cake Base keverékhez az alapanyagokat, majd a két masszat
keverje egybe. Egyengesse el egy siitépapiron, majd slisse 180°C-on kb
10 percig.

2. Eper coulis
Forralja fel a vizet. Keverje 0ssze az Instant Jelly-vel, majd adja hozza a
gylmolcstolteléket. Toltse formaba, majd fagyassza ki.

3. Pezsg6s mousse
Keverje Ossze a vizet és a Fondot, valamint a Compoundot, majd adja
hozza a felvert tejszint két [épésben.

4. Pezsg6s decorgel
Hevitse fel a hozzévalokat 45°C-ra, majd vonja be a stiteményt.

OSSZEALLITAS

Toltse a mousse-t szilikonformaba. Helyezze kbzépre a kifagyasztott coulist,
majd fedje be a maradék moussal. Zarja le a format a piskdtaréteggel,
majd tegye a fagyasztoba/sokkoldba. Miutan megkeményedett, vegye ki
a szilikonformabdl és hasznalja a pezsg6s decorgelt befejezésképp.

Cikkszam Megnevezés Kiszerelés
2.43725.119 Dawn Vegan Brownie Mix 10 kg
2.43722.014 Dawn Vegan Créme Cake Base 10 kg
8.00286.333 Dawn Delifruit Classic Eper 3x2,7kg
2.03595.521 Dawn Instant Jelly 4x1kg
2.04087.097 Dawn Zselatinmentes Fond Edes 2x2,5kg
2.02044.320 Dawn Compound Pezsgé 4x1kg
8.03222.333 Dawn Decorgel Glamour Silver 3,15 kg
2.02018.320 Dawn Compound Karamell 4x1kg



TEFANIA SZELET

ALAPRECEPT

1.Tészta
EGY SZELET
20db Tojas . 57
2009 Cukor SULYA: 90 G £ ARA: 60 FT
4409 Liszt
2. Krém

450g Dawn Fondant Fehér
6509 Krém margarin
100g Kakao por

ELKESZITES

1.Tészta
Készitsen alapanyagokbdl hagyomanyos piskota masszat, majd kenje 3
db 60 x 40 cm-es zsirozott-lisztezett teli stitélemezre.

2.Krém
Keverje habosra a fondant-ot és a puha krém margarint krémkeveré
lapéttal. Szitalja hozza a j6 mindségu kakadport, alaposan keverje el.

OSSZEALLITAS

A kisult tészta lapokat hosszaban végja félbe, majd tésztarétegenként 270
g krémmel toltse meg. A maradék krémet (120 g) simitsa el. Egy 6rat hiitse
hdtészekrényben.

A felszeletelt slitemény tetejére egyenletesen hintsen kakaodport.
Széraz, sima él( késsel atlésan nyomjon vonalakat.

Cikkszam
7.72351.100

Megnevezés
Dawn Fondant Fehér 10 kg

ALAPRECEPT - VEGAN

Kiszerelés

1.Tészta
EGY SZELET
D Vi Cré Cake B. a3 0
v A it SUL1A: 90 G €5 ARA: 80 T
200g Olaj

1509 Gliikdz szirup
1850g Osszesen

2. Krém
200g Dawn Zselatinmentes Fond Csokoladés
2009 Viz
800g Vegan habalap

1200g Osszesen

ELKESZITES

1.Tészta

Keverje a felsorolt alapanyagokat egy gépi tistben a krém keverd
lapattal kozepes sebességgel 4 percig. Ezt kbvetéen a masszat 2 mm
vastagsagban kenje 3 db 60 x 40 cm-es sttépapirra. Stisse 230-240°C-on
5-6 percig g6zos sutétérben.

2. Csokoladés krém
Keverje el a vizet a fonddal, majd keverje hozza a 75%-0s keménységlire
felvert habalapot.

OSSZEALLITAS

A kistlt tészta lapokat helyezze egymadsra, majd hosszanti irdnyba
vagja félbe. Tésztarétegenként 270 g kész krémet igazitson el a tetején.
A maradék krémet (120 g) a betoltott termék tetején kenje el egyenletesen,
pihentesse a hiitében néhany o6rat.

A kidermedt terméket vagja félbe, majd szeletelje kivant vastagsagura.
A tetejét kakaoporra hintse meg, majd szaraz, sime éli késsel atlésan
végezzen bevagdasokat a kakad por rétegén.

Cikkszam Megnevezés Kiszerelés
2.43722.014 Dawn Vegan Créme Cake Base 10 kg
2.04088.097 Dawn Zselatinmentes Fond Csokoladés 2x2,5kg



ALNAS MOUSSE KENYEZTETES

ALAPRECEPT

1. Csokoladés linzertészta

1000g Dawn Mirbeteig Mix
400g Margarin
1009 Tojas ) EGY SZELT
509 Kakagpor SULYA: 120 G ES ARA: 115 FT
1550g Osszesen

2. Kékuszos mousse
100g Dawn Neutral Fond
100g Kokuszital
500g Dawn Top Creme Classic
50g Dawn Compound Koékusz
7509 Osszesen

3. Cseresznyés glaze
500g Dawn Decorgel Plus Neutral
100g Dawn Decorgel Glamour Silver
30g Dawn Compound Cseresznye
630g Osszesen

ELKESZITES
1. Csokoladés linzertészta

Keverje 6ssze a hozzavaldkat egy lapos keverékanallal, lassu sebességen,
amig egynem( tésztat nem kap.

2. Kékuszos mousse

Keverje 0ssze a Fondot, a Kdkuszitalt és a Dawn Compound Kékuszt, majd
adja hozza a felvert tejszin egy részét. Keverje jol 6ssze és adja hozza a
fennmaradé mennyiséget, vatosan.

3. Cseresznyés glaze
Keverje 6ssze a Decorgelt a Compounddal és melegitse fel 45°C-ra, majd
egy kézimixerrel keverje 6ssze.

OSSZEALLITAS

Nyujtsa ki a csokolddés linzertésztat 2 mm vastagsagura, és vagjon ki
belble egy nagyobb és egy kisebb ovdlis format. Stisse meg! Stitési héfok:
Statikus: 180°C / Légkeveréses: 150°C. Siitési id6: 18-20 perc.

Habzsakbdl dresszirozzon egy lemezre akkora atmérdjli hengert,
amely kényelmesen belefér a szilikonformdjaba, majd fagyassza ki. A
szilikonformat toltse félig kokuszos moussal, majd tegye bele az el6bb
kifagyasztott betétet. A maradék moussal toltse fel a formdkat és fagyassza
ki. Mikor kifagyott, vegye ki a formabdl, dekoralja a Cseresznye Glazzel.
Helyezze a nagyobb linzertésztara és fektesse rd a kisebb linzertészta
format a tetejére. Dekordlja Kokusz mousse cseppekkel, cseresznyével és
isomalt dekoraciéval.

Cikkszam Megnevezés Kiszerelés
2.03852.505 Dawn Murbeteig Mix 15 kg
2.03030.114 Dawn Fond Neutral 2x2,5kg
2.03529.801 Dawn Top Creme Classic 12x1L
8.00686.333 Dawn Delifruit Classic Fekete cseresznye 3x2,7kg
8.03310.320 Dawn Compound Kdékusz 4x1kg
8.03251.301 Dawn Decorgel Plus Neutral 3kg
2.02005.320 Dawn Compound Cseresznye 4x1kg
8.03222.333 Dawn Decorgel Glamour Silver 3,15kg

ALAPRECEPT - VEGAN

1. Csokoladés linzertészta

1000g Dawn Vegan Muffin Mix Csokoladés
400g NOvényi margarin

1400g Osszesen

 EGY SZELET
SULYA: 120 G ES ARA: 155 FT

2. Kékuszos mousse
100g Dawn Zselatinmentes Fond Gyum®dlcs
100g Kokuszital
5009 Vegan tejszin
50g Dawn Compound Koékusz
750g Osszesen

3. Cseresznyés glaze
500g Dawn Decorgel Plus Neutral
100g Dawn Decorgel Glamour Silver
30g Dawn Compound Cseresznye
630g Osszesen

ELKESZITES

1. Csokoladés linzertészta
Keverje 6ssze a hozzavalokat egy lapos keverékanallal, lassu sebességen,
amig egynem tésztat nem kap.

2. K6kuszos mousse

Keverje 6ssze a Fondot, a Kokuszitalt és a Dawn Compound Kékuszt, majd
adja hozza a felvert tejszin egy részét. Keverje jol 0ssze és adja hozza a
fennmaradd mennyiséget, dvatosan.

3. Cseresznyés glaze
Keverje 0ssze a Decorgelt a Compounddal és melegitse fel 45°C-ra, majd
egy kézimixerrel keverje 0ssze.

OSSZEALLITAS

Nyujtsa ki a csokolddés linzertésztdt 2 mm vastagsagura, és vagjon ki
bel6le egy nagyobb és egy kisebb ovalis format. Slisse meg! Sutési héfok:
Statikus: 180°C / Légkeveréses: 150°C. Siitési id6: 18-20 perc.

Habzsakbdl dresszirozzon egy lemezre akkora atméréji hengert,
amely kényelmesen belefér a szilikonformajaba, majd fagyassza ki. A
szilikonformat toltse félig kokuszos moussal, majd tegye bele az el6bb
kifagyasztott betétet. A maradék moussal toltse fel a formékat és fagyassza
ki. Mikor kifagyott, vegye ki a formabdl, dekordlja a Cseresznye Glazzel.
Helyezze a nagyobb linzertésztara és fektesse ra a kisebb linzertészta
format a tetejére. Dekoralja Kokusz mousse cseppekkel, cseresznyével és
isomalt dekoracidval.

Cikkszam Megnevezés Kiszerelés
2.43730.119 Dawn Vegan Muffin Mix Csokoladés 10 kg
2.04086.097 Dawn Zselatinmentes Fond Gyémolcs 2x2,5kg
8.00686.333 Dawn Delifruit Classic Fekete cseresznye 3x2,7 kg
8.03310.320 Dawn Compound Kékusz 4x1kg
8.03251.301 Dawn Decorgel Plus Neutral 3 kg
2.02005.320 Dawn Compound Cseresznye 4x1kg
8.03222.333 Dawn Decorgel Glamour Silver 3,15kg



