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AKCIO

Vdsdroljon minimum netto 16.500 Ft értékben a narancssarga termékekbdl
és gjandékba adunk egy fagyasztott Capfruit birsalma purét*!

A fanyarkds birsalma és a fliszeres
gyombér igazan harmonikus pdrositds,
tokéletes 6szi-téli finomsdag!

Készitse el On is ezt a kellemesen pikdns
és savanykds Gyéombéres birs tortat és
repitse vdsdrloit a kandalloban ropogo
tiz elé.

GYOMBERES
BIRS TORTA

Hozzdvalok egy 16 szeletes tortahoz: W
—

EDES-FUSZERES PISKOTA

Dr. Oetker Edes-fliszeres keverttészta alappor 12049
Tej (3,5%-0s) 509
Etolaj 20g
Tojaslé teljes 259
Babbi Gyombér Variegato Zenzero 50¢g
BIRSALMAKREM

Capfruit Birsalma puré 2709
OSM Tejszin 36% 270 g
Dr. Oetker Tejszinstabilizalo neutral 90g
BIRSALMA ZSELE

Capfruit Birsalma puré 2009
Dr. Oetker Tejszinstabilizald neutral 60 g
DISZITES

Norte Springel hidegzselé 809
OSM Tejszin 36% 150 g

Gunthart Arany étcsokoladé disz (4978) 16db il
OSSZESEN

1torta 13849 2679 Ft
1szelet 869 167 Ft

*Az ajandék tobbszorozhetd, de mas akciéval nem 6sszevonhato.

DR.OETKER EDES-FUSZERES
KEVERT TESZTA ALAPPOR 4 KG 1071 FT/KG

CAPFRUIT FAGYASZTOTT

BIRSALMA PURE 1 KG 2619 FT/DB

OSM TEJSZIN 36% UHT 1L 929 FT/DB

BABBI VARIEGATO GYOMBER

ZENZERO 3 KG 8 990 FT/DB

ELKESZITES
A édes-fliszeres piskota Osszetevoit elkeverjuk, majd egy
20 cm atmérdjd, sutépapirba csomagolt tortakarikaba toltjuk
€s180-200°C-on, 10-12 perc alatt készre sutjuk. A kihUlt piskotat
egy tortakarikdba rakjuk, majd rakenjuk a Babbi Gyémbér
variegatot. A birsalmakrémhez a purét elkeverjuk a Dr. Oetker
Tejszinstabilizald Neutrallal, majd hozzakeverjuk a felvert
36%-0s OSM tejszint és ratoltjuk a gydombeéres nehézpiskotara.
A krém kotése utdn a birsalma zseléhez a Capfruit Birsalma
purét elkeverjuk a tejszinstabilizald neutrallal, majd rakenjuk
a krémre. A birsalma zselé kotése utan rakenjuk a Norte
Springelt. A tortara szeletenként nyomjunk tejszinhabrozsat,
majd diszitsik a GUnthart Arany karacsonyi dekorlappal.

TAPERTEK ADATOK (100 G TERMEKBEN)

Energia 565,6 kJ
Energia 1341 kcal
Zsir 1,79

amelybdl telitett zsirsavak 029
Szénhidrat 2639

amelybdl cukrok 20,79
Fehérje 179
S6 02g



