e Bakery sedetions

EASY.
BIGNE

CHOUX PASTRY

Kénnyen és gyorsan
elkészithetd
égetett tészta mix

Az égetett tészta elengedhetetlen alapanyaga
barmely professzionalis cukraszat, pékség és
étterem kinalatanak. Az elkészitéséhez mindosz-
sze vizre és vajra/olajra/margarinra van szUkség.

Készitsen belble eclairt, képviseléfankot,
profiterolt vagy akar churrost. A Kisult, toltetlen
tésztak fagyaszthatdak, igy barmikor el&veheti,
amikor szUkség van ra.

Elényok:

® kdénnyU és gyors hasznalat

e allando mindség

® mélyalmos tartasi moédbol szarmazoé
tojasbol készul

* palmaolaj mentes @

® szobahémérsékleten tarolhatd

¢ 1kg-os gazdasdagos csomagolasban,
melybdl akar 300 darab fank is készitheté

® roppanos tésztat eredményez

= XTI £19 Ft/kg

UBEKAS

cukrdszat . siitéipar » gasztrondmia

Elkészités:

1 kg Eurovo Bigne mixhez keverjen 1400 ml 50°C-os
vizet, és 225 gramm olvasztott vajat. Egy mixer
segitségével a hozzavaldkat keverje 2 percig magas
fokozaton, majd 3 percig kdzepes fokozaton. Hagyja
a keveréket pihenni 10 percig, majd tegye habzsak-
ba és nyomja tepsibe a kivant formaban és slUsse
légkeveréses sutében 185°C-on 20-25 percig.

Valtozatos formakban elkészitheto,
sokféleképpen kinalhato, legyen sz6 soés
vagy édes toltelékekrol:

® Norte Sacher kakads bevonét tejszinhabbal lazitva
egyszerlen és gyorsan mennyei csokolddés vdltozat is
készithetd!

® A Nonna Anita tiramisu krémjével igazi olasz
izvilagot kélcsénézhet desszertjének,
mindéssze tejszin hozzdaaddsdval!

Fagylaltpasztdinkat haszndlva prémium téltelékeket
is készithet! Prébdlja ki 100%-os pisztdcia vagy
mogyorod pasztdinkat és vardzsolja el vasarloit!
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