Afonyas Csokolddé Torta I. szint
Feketeribizlis Joghurt Torta II. szint

X

Itt az Eskiivo szezon!

Kapraztassa el az ifju part és a ndsznépet a Martin Braun Kft. recepturaival és alapanyagaival késziilt
eskivdi tortakkal és lakodalmas aprositeményekkel! Bévebben: www.martinbraun.hu

A hozzavalokat MOST AKCIOBAN** rendelheti a Békas Kft-t6l!

Vasaroljon az alabbi termékek koziil 15.000 Ft, illetve 30.000 Ft értékben és a
vasarlas utan garantalt ajandék jar.

Akcioban résztvevd termékek:

Brownies 7

» Dr. Oetker Brownies keverttészta alappor 5 kg és 20kg
P Dr. Oetker Natur Muffin alappor 4 kg

» Bianka vajkrémalap 10 kg

» Miruar fényzselék 3 kg (fehér/ barna/ neutral

P Kranfil’s hantolt ostyas krémtoltelékek 3 kg (karamell/ csokoladé/ fehércsokoladé/ erdei-
gyimolcs/ mangd-maracuja/ mandulds-karamella)

» Dr. Oetker Dekormassza 1 kg és a Decor Zselék 1,5 kg (bronz/ eziist/ arany)

15.000 Ft-os csomag vasarlasa esetén 1 db. Dr. Oetker Dekormasszat (1 kg)
adunk ajandékba

30.000 Ft-os vasarlas esetén pedig 1 flakon ajandék Decor zselét (1,5kg)
biztositunk, valaszthaté eziist, arany, bronz szinben - vagy 3 db
Dekormasszat.

Az akcié a majus 25. — junius 8. kozott a Békas Kft.-nél leadott
megrendelésekre érvényes.

Ouor i Magasabb rendelési érték esetén a
Ajandék = = fenti ajandékok tébbszorézédnek!



http://www.martinbraun.hu/
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Afonyas Csokolddé Torta I. szint II. szint
Feketeribizlis Joghurt Torta II. szint Piskdtafelvert
e R 225 g Tojaslé teljes

.......... 105 g Kristalycukor

.......... 15 g BRAUN MB-Xpress emulgeald paszta
.......... 150 g Liszt (Buza fi nomliszt, BL55)
.......... 3 g Dr. Oetker Stitépor

Joghurtkrém

.......... 100 g BRAUN Bianka (fehér vajkrémalap)
.......... 60 g Natur joghurt

.......... 40 g Krémmargarin

.......... 10 g Cresco Yogurt Tipo Greco 100
fagylaltpaszta

.......... 10 g Citromlé

GyUumolcsréteg

.......... 280 g BRAUN Feketeribizli toltelék 65%
Bevonat

.......... 300 g Dr. Oetker Nyujthaté Dekormassza
(fehér)

Termékelkészités

Az ételfestékkel szinezett felvertbél 9 db 12 cm
atmérdjd lapot sttink. Kihdlés utan joghurtkrémmel,
feketeribizli toltelékkel rétegezve betoltjik.
Joghurtkrém elkészitése: a puha Biankat a
krémmargarinnal és a joghurttal habositjuk Cresco
Yogurt Tipo Grecoval és citromlével izesitjuk.
Dermedés utan dekormasszaval burkoljuk.

[. szint

Nehéz piskotafelvert

.......... 800 g Dr. Oetker Brownies kakadstészta alappor
.......... 280 g Tojaslé teljes

.......... 180 g Etolaj

Csokoladékrém

.......... 250 g Tej (2,8%-0s)

.......... 40 g Dr. Oetker Belga Csokolddés Pudingpor
.......... 70 g Krémmargarin

.......... 70 g BRAUN Bianka (fehér vajkrémalap)

.......... 70 g BRAUN Covela ét (étcsokoladé-iz(i paszta)
.......... 70 g Tortabevond

.......... 10 g Kakadpor

Gyumolcsréteg

.......... 400 g BRAUN Afonya toltelék 50%

.......... 10 g Citromlé
.......... 10 g Dr. Oetker Lékoté
Bevonat

.......... 450 g Dr. Oetker Nyujthatd Dekormassza(fehér)
Termékelkészités

A nehéz felvert hozzdvalodit kézi habverével egynem’ire
keverjik, 6 darab 20 cm-es karikaba 180-200 °C -on készre
sttjuk. Gyimolcskrémmel felvaltva betoltjik a csokikrémet,
dermesztjik Csokoladékrém elkészitése: tejbél és a Belga
csokoladébdl pudingot fézink kihdlés utan atkeverjik puha
krémmargarinnal, Biankaval habositjuk, olvasztott Covellaval,
tortabevondval, kakadporral dusitjuk. Afonyatdltelék elkészités:
Az afonyatolteléket citromlével és |ékotvel dsszekeverjik. A
tortat Dr. Oetker Dekormasszaval burkoljuk.




