ALAP: « Kristalycukor 509
« Liszt 409
« Kukoricakeményit6 109

Keverje 5 percig a piskdta hozzévaloit lassu
fokozaton, majd kenjen egy 20 cm atmérdjd, 1 cm
vastag lapot és slisse készre 180°C-on 10 perc alatt.

« Norte Trebon Natur fond 1209
«Viz 1209
« Porcukor 409

« OSM Tejszin 5009
« Babbi Yoghito 30 aromapor 20g

Keverje 6ssze a vizet a fonddal, porcukorral és a
joghurt porral, majd lassan forgassa bele a laggya
felvert tejszinhabba.

\ A1 [s]let . L éonce Blanc Vérnarancs piiré 2509
ZSELE: « Kristalycukor 609

« Zselatin 20 g+ 100 g viz

A gylimolcsplirét melegitse fel kb. 45°C-ra,
tegye bele a cukrot és ezutan a vizben feloldott
zselatinnal keverje el. Hagyja visszahdlni.

Osszeallitas:

A kisult piskota lapot helyezze egy 20 cm-es
tortakarikdba és rétegezze a joghurt krémet és
a vérnarancs zselét, dermedés utan a desszert
tetejére is tegylink vékony réteg vérnarancs zselét.

DEKORACIO:

Mandulaliszt porkolt
HF Csokoladéforgdcs fehér

« Nonna Anita glutén mentes

omlos tészta mix 6849
+ Vaj 279
«Viz 109

Morzsolja 6ssze az omlds tészta keveréket és a
vajat, majd adja hozza a vizet. Ugyeljen arra, hogy
mindharom &sszetevé hiitéhideg legyen. A tésztat
nyujtsa ki, majd 165°C-os sutében slisse készre,
korilbelll 14 perc alatt. Ha kisllt, torje Ossze
durvdra a tésztat.

« Olvasztott vaj 279
+ Kékuszreszelék 209
- Norte Crunchy Crep

hantolt ostyatormelék 3009
+ Csipet s6

Durvéra tort omlos tésztat keverje Ossze a fenti
hozzavaldkkal, majd helyezze egy 11x3-as
tortaformdba, ligyelve arra, hogy a forma peremén
is legyen crumble.

« Eurovo Tojassargdjalé 90g
- Léonce Blanc Lime piiré 160 g
« Kristalycukor 709
-Tej 639
- OSM Tejszin 63 g
+ Kukoricakeményit6 159

A tejet, tejszint, cukrot, keményitét és a
tojassargajat keverje el és a végén tegye hozza a
gylmolcs plirét. A kész krémmel toltse fel a kibélet
tortaformat és kb 165C-on siisse kb 35 percig
also-felsé sttéssel. Stités utan kihdtjik és hitébe
tessziik minimum 60 percre.

DEKORACIO:

Norte Springel Hidegzselé 30g
Fél lime reszelt héja
Piritott kokuszreszelék 109



