SENNA Creme
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Art.Nr. 1211201 - 10kg (4x2,5kg)
» Prémium margarinkrém 60% kokuszzsirral
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B&csi csokoladetorta il
Sacher modra

Osszetev6k 1 tortahoz:
13/ dkg SENNA Creme
11 dkg porcukor
6'db  tojassargija
13 dkg csokoladé

SENNA vaniliaaroma | Ll
6 db  tojasfehérje i
11 dkg  kristalycukor
13 dkg liszt
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A SENNA margarlnkremet fefverjuk é porcukorral egyesével hozzdadjuk a tojassargdjat,
véglil belekeverjiik a felolvasztott csokoladebevonot ésa SEN NA vaniliaaromat.

A tojasfehérjéket kristalycukorral habba verJuk elkeverjuk a‘margarin- tOJassargaJa
keverékkel és apranként hozzaadjuk a lisztet. Kerek tortaformaba (@ 24 cm) toItJuk és a
sutési homersekletet 190°C-ra csokkentve 50 percig sutjuk.

Miutgn kihdilt, m@gkenjuk forro baracklekvarral és bevonjuk csokoladebevonoval vagy | o
csokoladéfondanttal. ' -
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Budapest Gyor Nyiregyhaza Keszthely Szolnok
1039 Budapest, 9028 Gy6r, 4400 Nyiregyhaza, 8360 Keszthely, 5000 Szolnok,
Ipartelep u. 1/b Fehérvari ut 78/b Tiszavasvari Ut 66. Kulsé Zsidi ut 6/b Thokoly ut 108
(1)2401129 (96) 410 080 « (96) 413 355 (42) 506 134 -(42) 342449  (83) 200 141 (56) 200 093

budapest@bekaskft.hu gyor@bekaskft.hu nyiregyhaza@bekaskft.hu  keszthely@bekaskft.hu szolnok@bekaskft.hu




