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Az édes-fliszeres tészta és a gesztenye
tokéletes parositas!

OszkoszontS desszertként orvendeztesse meg vasarléit egy mennyei,
karamellizalt fligés gesztenyetortaval!

Fligés gesztenyetorta

Hozzavaldk 2 db 16 szeletes tortahoz:

Piskota felvert

Egész tojas 100 g
Liszt (Buza finomliszt, BL55) 65g Elkészités:
Kristalycukor 50g - ) . . o
Etolai 75 A piskdtalapot 20 cm-es tortakarikaba rakjuk, majd rakenjik a
ola
Vi : 10 & 30-40°C-ra felmelegitett Braun Karamellas Kranfil’s-t. Az édes-
iz
. 8 fliszeres piskdta 6sszetevdit elkeverjik, két tortakarikdban meg-
BRAUN MB-Xpress emulgeald paszta 8g o e ) ) ]
L sutjuk, majdkihdlés utanratessziikaBraun Karamellas Kranfil's-ra.
Dr. Oetker Stt6por 2g

A krémhez a Vanilids gesztenyekrémet a felvert tejszinnel és a

. ., L Dr. Oetker Tejszinstabilizald Neutrallal elkeverjiik. A két tortat
Edes-fliszeres piskdta

Dr. Oetker Edes-fliszeres

megtoltjik a krémmel. A Babbi karamellizalt flige variegatot és
a Braun Prémium Karamell tolteléket, rapottydzzik a torta tetejé-

keverttészta alappor 210¢g o o B

Etolai 35 re és késsel megmadrvanyozzuk. A torta tetejét felvert habbal,
. J : HF étcsokolddéforgdccsal és Nic karamellkockakkal disztjiik.

Tej (2,8%-0s) 85¢g

Eurovo vegyes tojaslé 115¢g

BRAUN Kranfil’s Karamell iz( krémtoltelék

hantolt ostyaval 200 g

Gesztenyekrém

OSM tejszin 33% 760 g

% Vanilias gesztenyekrém 400 g

Dr. Oetker Tejszinstabilizalé neutral 160 g
P Diszités

Babbi karamellizalt fiige variegato

fiige darabokkal 80g

BRAUN Prémium Karamell téltelék Ng

BRAUN MB-Top (névényi habalap) 80g
! HF Csokoladéforgacs ét 20 g

Tapérték adatok (100 g termékben)
Energia 1375 kJ
Energia 328,7 kcal
Zsir 17,5¢g

Nic mini karamellkocka 20g

Osszesen: amelybdl telitett zsirsavak 9,3¢g
1 db termék 2444 g 1333 Ft Szénhidrat 379¢
netté amelybdl cukrok 29g

Fehérje 388

1 szelet 100g 133 Ft

nettd

S6 03g



