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ANITA

Kapraztassa el vasarloit o
gluténmentes finomsagokkal!

Készitsen omlds tésztas GM stiteményeket
linzer, pite vagy akar tart formajaban!
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Gluténmentes linzer sziv recept:

Hozzdvaldk:

A toltelékhez:

e 1 kg Léonce Blanc fagyasztott malna plré
e 30 dkg cukor

e 25 g kukoricakeményité

A linzertésztahoz:

e 800 g Nonna Anita omlds tészta mix
e 320 g kockazott vaj vagy margarin

e 130 g hideg viz

Diszitéshez:
e Nem olvadd dekor porcukor

A gyumolcspurét és a cukrot keverje 6ssze, majd melegitse forrdspontig.
A kukoricakeményitét kevés hideg vizzel keverje el, majd adja hozza a forrdsban lévé keverékhez
és f6zze tovabbi 1-2 percig.

Morzsolja 6ssze az omlds tészta keveréket és a vajat vagy margarint, majd adja hozza a vizet.
Ugylejen arra, hogy mindhdrom 6sszetevd hiitéhideg legyen. Kinyujtds utadn sziv alakd formdakkal
szurja ki a tésztat. 165 °C-os sttében slisse készre, kb. 14 perc alatt.

A kihUlt linzereket ragassza 0ssze a frissen készllt toltelékkel, majd hintse meg dekor porcukorral.

Diszitse termékeit Leman dekorokkal, igy kéibnségkedvenc
sUtemeényeit is romantikussa varazsolhatja.
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