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UNIFERM
Tarofank mix

Koncentratum

apro turofankok készitéséhez

Az UNIFERM Turéfank mix haszndlataval egy kivalo, német minéségd, innovativ termékeket készithet,
amely a turénak kdszonhetéen finomabb és hosszabban friss lesz, mint a hagyomanyos fank, a vasarlok
legnagyobb megelégedésére. Darabra vagy kimérve is értékesithetd!

(A UNIFERM Tarsfank mix R
hasznalatanak elényei az On szamara:

Biztonsagos gyartas...

> A keverék tobb 6ran keresztul » Egyenletes felliletd, szabélyos labda
megdrzi stabilitasat alaku aranybarna fankok, stités kozben
> Atarofank kitind allagat a szinte Gnmagat megforditja
sttést kdvetéen is megorzi » Magas haszonkulccsal értékesithetd

késztermék, alacsony el&allitasi koltség

... szaftos és mindig friss késztermék

> A recept friss turét tartalmaz > Tokéletes harapnivalé utkozben
» Finom és sokaig friss » Egyszer felhasznalas
» Valtozatos felhasznalas (médosithaté (kézmives és ipari felhasznalasra egyarant)

receptek, kiilonbo6z6 izesitések)
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Recept:

UNIFERM Turo6fank mix 10 kg
Taro 5kg
Tojas 5kg
Olaj 1 kg
Viz 3,5-4 kg
Tészta Gsszesen 24-25 kg
Elkészités

A tésztat normal sebességen 3-6 percig keverjik.
Tészta hdmérséklet 17-20°C
Kelesztési idd kb. 20 perc
Sttési ido egyéni
Fritézolaj hémérséklete 170°C

Qdagoléshoz ajanlott a kisméret( fagylaltos kanélj
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